1. Requisitos
Fase de Ponto de ~ P Tipo de . .
Operador | Local de Controlo ~ Acéo de controlo Frequéncia p Método de Controlo Evidéncias NC
Produgéo Controlo Controlo
Verificar nome, NIF, natureza juridica Documental Verificagdo documental Documentos consultados
" o . . Declarativa Verificagdo documental Documentos consultados e declaracdes
L Verificar domicilio, contactos vinculativos P S ~ .
Escritério ou Documental Na auséncia de documentos, solicitar informag&o ao operador obtidas
Unidade de Controlo inicial
produgéo Verificar compromisso com o regime de Declarativa Obter declaragéo escrita do operador (em caso de auséncia do Contrato com o OC ou declaragéo 002
I qualidade contrato com o OC) assinada pelo operador
Habilitagcédo do
operador B L i i R
Verificar existéncia de impedimento a sua
habilitacéo . T N N N
Declarativa | Verificagdo documental ou obtengdo de declaragéo do operador ou| Documentos consultados e declaragdes
Documental de terceira parte obtidas
Verificar atualizag&o da informagao
Unidade de Controlo regular /
produgao aleatério
Verificar cumprimento do contrato com o OC Documental Verificagdo de evidéncia de incumprimento contratual Comunicacgéo ao operador 001
(%]
o
o
2 Verificar licenciamento da unidade de producéo Documental Verificagao documental Identificac&o dos documentos consultados| 002
g
o
o S ~ .
3 Identificar operacdes levadas a cabo na UT Em C;ﬂ'z‘;aéézﬁz;msgzgc? gg‘?ﬂr:ssr;emal Documentos conc;sl;.ltlitda:sos e declaragbes 003
8 Escrit6rio ou ! G
° Unidade de - - — Controlo inicial
producao VerJflcar confqrmldade da I?cahza(;ao coma Verificagdo documental Documentos consultados ou declaragéo
area geografica (operagdes de torrar a P x . - 004/005
A X A Na sua auséncia, obter declaracéo escrita do operador assinada pelo operador
améndoa, preparar a calda, cobrir a améndoa)
Declarativa
O Documental
Habilitaggo da Verificar existéncia de impedimento & sua
exploragéo habilitagéo N 5 5 0
Verificagdo documental ou obtencéo de declaragio do operador ou| Documentos consultados e declaracdes
de terceira parte obtidas
002
Verificar atualizagéo da informagéo
Unidade de Controlo regular /
producdo aleatério = fi Iheita d
. . . ~ . ~ rari I m I m
Verificar conformidade com a legislagéo Visual Detecéo de eventual NC durante o controlo otografia ou colneita de a .O,St a em caso
de NC (quando aplicavel)
Verificar permisséo de c_ontrolo / acesso a Declarativa Obtencgéo de permissédo para real|z_a<;a0 de controlo / acesso a Declarafao_ do opgrador (ou, na sua 008/009
exploragao exploragédo auséncia, do técnico do OC)
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1. Requisitos

Fase de Ponto de ~ P Tipo de . .
Operador | Local de Controlo ~ Acéo de controlo Frequéncia p Método de Controlo Evidéncias NC
Produgéo Controlo Controlo
Documental Verificagdo documental (entrada do produto) Identificagdo do tipo de pr(_)duto em fatura
ou documento equivalente
Verificar améndoas utilizadas (inteiras)
. I Fotografia ou colheita de amostra em caso
Visual Verificag&o no local
de NC
Améndoa
Documental Verificagdo documental Identificagdo do tipo de pr(_)duto em fatura PO5/P07
" . " X o ou documento equivalente
Verificar améndoas utilizadas (calibre minimo
12mm) B N R . ]
Medicio Pesagem de amostra aleatéria de améndoas (n.° améndoas/100g Registo dos valores medidos
¢ < 105) Colheita de amostra em caso de NC
Acucar Verificar conformidade do aglicar utilizado Documental Verificagdo documental (entrada do produto) Identificagdo do tipo de pr(_)duto em fatura
ou documento equivalente
< Visual e o - Declaragéo de utilizagéo de agua da rede
< . . . - . Verificagdo da utilizag&o de agua da rede
E Agua Verificar conformidade da agua utilizada Declarativa o BN - . Documentos consultados (em caso de P07
= Outras fontes: verificagao de evidéncias da potabilidade da dgua
i— Documental outras fontes)
.@
g Clara de ovo Verificar conformidade da clara de ovo utilizada
Verificagdo documental (entrada do produto) dentificagdo do tipo de prqduto em fatura
Unidade d Verif formidade do chocol Control ar/ ou documento equivalente
nidade de erificar conformidade do chocolate ou cacau ontrolo regular
producéo Chocolate/cacau em p6 utilizado aleatério Documental
PO5/P0O7
Todos os . A . . o . =
ingredientes Verificar se s&o utilizados outros ingredientes Vericagao de ficha de produto/produgéo Documentos consultados
Verificar respeito pela data-limite de consumo
(ingredientes com "consumir até...") ;
- . ) Registo dos produtos, lotes e datas de
— - — — Verificag&o de rotulagem dos ingredientes i i
Todos os Verificar respeito pela durabilidade minima validade verificados
. . (ingredientes com “consumir de preferéncia Visual P06/P08
ingredientes N "
antes de / do fim de...")
S Verificar conformidade com a legislagéo Detecéo de eventual NC durante o controlo Fotografia ou colheita de amo;tra €M €as0| | g3/L04
e de NC (quando aplicavel)
g
g Declarativa | Identificagdo do local (se a operagao néo for realizada na UT ou se
Documental ndo estiver a ser realizada no decorrer do controlo) Redisto de local d lizacdo d
3 Verificar realizacédo na area geogréfica €gisto de local de realizagdo 0a P03/P09
S operagéo
g Torrar a améndoa
g Visual Verificagdo no local (se a operacéo estiver a ser realizada no
Verificar que as améndoas sio torradas em decorrer do controlo) ) )
. A ) Fotografia ou colheita de amostra em caso
camadas finas, adquirindo tonalidade . P05
e ; de NC (quando aplicavel)
ligeiramente alourada e textura estaladica
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1. Requisitos

Fase de Ponto de ~ P Tipo de . .
Operador | Local de Controlo ~ Acéo de controlo Frequéncia p Método de Controlo Evidéncias NC
Produgéo Controlo Controlo
Declarativa | Identificagdo do local (se a operac&o néo for realizada na UT ou se Registo de local de realiza¢éo da
Documental nao estiver a ser realizada no decorrer do controlo) operagao
Verificar realizac@o na area geogréfica P03/P09
Visual Verificagdo no local (se a operacéo estiver a ser realizada no Registo da NC detetada
decorrer do controlo)
Preparar a calda
Documental Verificagdo de reglstqs do operador (se a operagéo nao estiver a Documentos consultados
ser realizada no decorrer do controlo)
Verificar proporcéo de ingredientes PO5/P07
Visual Verificagao no local (se a operacéo estiver a ser realizada no Registo da NC detetada
decorrer do controlo)
(=}
g
g Declarativa | Identificagdo do local (se a operac&o néo for realizada na UT ou se Registo de local de realiza¢éo da
= Documental nao estiver a ser realizada no decorrer do controlo) operagao
oy Verificar realizacédo na area geogréfica P03/P09
Registo da NC detetada
Cobrir a améndoa
Verificar utilizag&o de bacia de cobre sobre fonte Visual Verificag&o no local (se a operacédo estiver a ser realizada no
de calor decorrer do controlo) ) .
Fotografia ou outra evidéncia em caso de
. P05/P07
. NC (quando aplicavel)
Unidade de Verificar lab - ld &nd Controlo regular /
produgio erificar laboragdo manual da améndoa aleatdrio
Preparq@qo paNra Verificar caderno de produgéo Documental Verificagéo de registos do operador Documentos consultados P06/P08
comercializagéo
Verificar conformidade da cor exterior com o tipo
de produto ) .
. - Fotografia ou colheita de amostra em caso
Visual Verificag&o no local -
. - . . . de NC (quando aplicavel)
Caracteristicas do | Verificar conformidade dos bicos de agticar com PO5/PO7
produto o tipo de produto
g
S = Verificar conformidade do n.° améndoas/100g - x - A Registo dos valores medidos
IS e . Medicéo Pesagem de amostra aleatéria de améndoas -
© = com o tipo de produto Colheita de amostra em caso de NC
3 E
3 E
2 T Verificar utilizagdo do simbolo definido pela UE
8
[
Rotulagem Verifi tilizag&o do sinal d dut Visual Verificagdo no local Fotografia ou colheita de amostra em caso P04
g erificar utilizagéo do sinal do produto G de NC (quando aplicavel)
Verificar utilizagdo da expresséo "indicagao
geogréfica protegidas” ou do acrénimo "IGP" a
seguir a denominagao registada
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1. Requisitos

Fase de Ponto de ~ P Tipo de . .
Operador | Local de Controlo ~ Acéo de controlo Frequéncia p Método de Controlo Evidéncias NC
Produgéo Controlo Controlo
. . B o x - Caélculos efetuados e documentos
Verificar conformidade entre entradas e saidas Teste Realizac&o de exercicio de balanco de massas
consultados
[%]
o
o e ~ N .
g Verificar segregacéo dos tres_ qpos_de produto 006/007
S . final aptos para certificagéo . .
o Unidade de - Controlo regular / . e« Fotografia ou colheita de amostra em caso
o « Rastreabilidade L Visual Verificag&o no local . 4
P producao aleatério de NC (quando aplicavel)
3 Verificar segregagao entre produtos finais aptos
8 e ndo aptos para certificacdo
o
[ -
I . Célculos efetuados e documentos
o . . < Documental Verificagdo de registos e documentos relevantes
Verificar conformidade com a legislacéo s . consultados em caso de NC (consoante o | LO3/L04
Teste Realizac&o de exercicio de balango de massas aplicavel)

2. Duragéo do controlo

A execucdo das acGes de controlo previstas para o 1°controlo com vista a certificagéo tém a duracéo de referéncia de 2h. Os controlos regulares tém como duracéo de referéncia 1h30 para cada unidade de produgéo.

3. Recolha de

amostras

Néo aplicavel

4. Atestacéo da conformidade

Para cada ponto de controlo que esteja em incumprimento ¢ atribuida uma NC conforme indicado na coluna (NC -COD).

Cada NC atribuida no controlo de produtos esta descrita na lista de tipificacdo de Nao Conformidades apresentada no PO -IG003, onde consta a identificacéo do tipo de NC, medidas a tomar e o modo de verificagdo da reposi¢éo da conformidade.

A reposicéo da conformidade deve ser feita pelo operador num prazo méaximo e 3 meses. No caso de NC de produgéo, caso a producéo se realizar por campanha, a reposicéo podera ser realizada na campanha seguinte, se o prazo de 3 meses ultrapassar o termo da campanha

sob controlo.
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