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ANEXO 1

Principais caracteristicas da CASTANHA DA PADRELA

1. Definic3o

Entende—se por Castanha da Padrela o fruto obtido a partir
do castanmheiro (Castanea sativa Mill), das variedades Judia,
Lada, Negral, Céta, Longal e Preta. cuja drea geografica de

produgdo se define no anexo I1.

Z. Obtengdo do produto

As condigles a oObservar na produgdo, recoclha =]
acondicionamento s3do as referidas no respectivo Caderno de

Especificacfes.

3. Caracteristicas das Castanhas das Padrela

PDas wvarisdades indicadas, cerca de BO% da producdo
corresponde & variedade Judia., cujas caracteristicas s3o as

seguintes:

Cor - castanha raiada de mais claro ou mais escuro, com
brilho

Forma — arredondads

Sabor - "sui generis”

Calibre — grande a muito grande (45 a 90 frutos/kg)

Aptidido para o descasgue — média a boa

As restantes variedades, gue no seu conjunto, representam
apenas cerca de 20% da produgdo, apresentam caracteristicas
diferentes entre si, sendo factor comum a sua com particular

aptidido para transformacdo.
4 - Regras de comercializagdo

4.1 - Castanhas frescas

8d¢ podem berneficiar do uso da Denominagdc de Origem
Castanha da Padrela as castanhas da variedade Judia qgue
apresentem as caracteristicas de gualidade, classificac¢doc e
calibragdo de acordo com os critériocs & seguir definidos:
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4,1.1 - Caracteristicas de qualidade:

As castanhas devem apresentar-se inteiras, sis, ndo
germinadas, isentas de insectos., de humidade exterior

e de ocdor e/ou sabor estranhos.

4,1.2 - Classificagdo:

Categaria extra — castanhas de gualidade superigr, em
estado de bom desenvolvimento, de forma normal, de
coloracdo uniforme, aspecto fresco & isentas de
defeitos, com excepcdo de ligeiras alteragles
superficiais, desde gue ndo comprometam a qualidade ou
o aspecto geral do produto ou da sua embalagem,.

Categoria I - Castanhas de boa gualidade, bem
desenvolvidas, de forma normal e aspecto fresco,
podendo apresentar alguns defeitocs desde gue ndoc
comprometam o aspecto geral & a conservagdo do

produto.

4.1.3 - Calibragao

0 calibre & determinado pelo numero minimo & maximo de
frutos por kg, sendoc admitidos os seguintes calibres:

pecas por kg: 40 a 303 S1 a 60; &1 a 703 71 a BO; Bl a
0y 1 a 100.

4,1.4 - Tolerdncias

Tolerdancia de calibre

As tolerdncias de calibre sdo de 10% em numero por kg
de castanhas do calibre imediatamente inferior e/ou
superior ao indicado, para todas as categorias.

{ls lotes devem apresentar-se homogéneos, n3o devendo a
diferenga de peso entre os 10 frutos mais pequenos e
o8 10 frutos maiores de uma amostra de 1 kg ser

superior a 80 g.
Tolerdncla de cateqoria

Em fungdo da respectiva classificagdo na categoria
Extra e I s3c admissiveis as seguintes tolerancias:

Categoria Extra — 6% em numero por kg de frutos com
anomalias superficiais ou com defsitos na semente. Os
frutos cujos defeitps da semente s3g visivels do
exterior ndo podem ultrapassar 2% do conjunto.
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Categoria I - 10% em numeroc por kg de frutos com
anomalias superficiais ou defeitos na semente. Os
frutos cujos defeitos da semente s3do visiveis do
exterior n3o podem ultrapassar 4% do conjuntoe.

4.2 - Castanhas transformadas

Fodem também beneficiar do uso da Denominacdo de Origem
"Castanha da Padrela” as castanhas apresentadas na forma
pilada, congelada, confitade ou em calda, desde gue seja
possivel comprovar Qque s3o obtidas a partir dos +frutos
definidos em 1 & as mesmas se apresentem inteiras, s3s e sem

defeitos.

5. Apresentagdoc comercial

A comercializagdo da "CASTANHA DA PADBRELA" sé pode
efectuar—-se com o produto devidamente acondicionado em
materiais proprios para generos alimenticios, pre-embalado e
rotulado de acordo com a legislacgdo em vigor.,

Sem prejuizo do disposto na legislagdo geral aplicavel sobre
rotulagem, dela dela devem, ainda, constar as menglies
"Castanha da Padrela - Denomina¢3c de Origem"” e a marca de
certificagdo aposta pelo respectivo Organismo Privado de
Controlo e Certificagdo, bem como a indicacdo da variedade,

categoria e calibre.

ANEXD 11

AREA GEOGRAFICA DE PRODUGAD

A drea geografica de produgdo (produgdo. tratamento e
acondicicnamento} estd circunscrita as freguesias de Loivos,
Moreiras, Nogueira da Montanha, Pdvoa de Agracgles, Santa
t.eocéddia e S3c Juli3do de Montenegro, do concelho de Chaves,
a4 freguesia de Jou, do concelho de Murga, as freguessias de
Aguas Reves e Castro. Alvarelhos, Algeriz, Canavezes,
Carrazedo de Montenegro, Curros, Ervi8es, Frifes, Padrela e
Tazém, Ric Torto, Sanfins, 8Santa Maria de Emeres, 8Santiago
de Ribeira de Alhariz, 53p Jo3o de Corveira., Serapicos,
Tinhela e Veales, Virandelo, do concelho de Valpagos e
freguesias de Valoura, Vreia de Bornes, Bornes de Aguiar e
Tresminas, do concelho de Vila Pouca de Aguiar.
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RECONHECIMENTO DE ORGANISMO PRIVADO DE
CONTROLO E CERTIFICAGCED

De acordo com o disposto no Despacho Normativo
ng 293/93, de 1 de Outubro, o agrupamentoc "Cooperativa
Agricola de Valpagos, CRL'" propsés, como Organismo Privado de
Controlc e Certificag3o dos produtos beneficiarios da
Denominacdc de Origem "Castanha da Fadrela”, a "TRADICAD E
QUALIDADE ~ ABSOCIAGCAD INTERPROFISSIONAL PARA 08 PRODUTOS

AGRO-ALIMENTARES DE TRAS-085-MONTES",

Verificada a conformidade da candidatura com o
disposto nos n2s 1, 2 & 3 do Anexo IV do citado Despacho
Normativo n2 293/93, e de acordo com 0 procedimento previsto
no seu nE 5, torno publico o seguinte:

1 - A TRADIZAD E QUALIDADE — ASSBOCIAGAD
INTERPROF ISSIONAL PARA 0S5 PRODUTOS
AGRO-AL IMENTARES DE TRAS-08-MONTES e
reconhecida como organismo privado de
controlo & certificacd3o dos produtos
beneficidrios da Denominagdoc de Drigem
"Castanha da Padrela'".

< - A manutengdo deste reconhecima&nto obrige ao
cumprimento do disposto no n2 B do Anexo IV
do citado Despacho Normativo n8 293/93 e,
nomeadamente, ao envio, para o IMAIAA, ateé
31 de Jareiro de cada ano, da lista de
produtores e transformadores suijeitos ao
regime do controlo e certificac3o, bem como
do relatdrio de actividades desenvolvidas

no ano anterior.
Instituto dos Mercados Agricolas e Indastria Agro—RAlimentar,
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(Jose Armindo Isidoro Cabrita)
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NORMAS DE PRODUCAQ E TRANSFORMACAO
DA

CASTANHA DA PADRELA



Artigo 1°

A area de produgdo da CASTANHA DA PADRELA ¢ limitada aos concelhos de Chaves
(freguesias de Loivos, Moreiras, Nogueira da Montanha, Povoa de Agragdes, Santa
Leocadia e S. Julido de Montenegro), Murga (freguesia de Jou), Valpaces (freguesias de
Aguas Reves e Castro, Alvarcthos, Algeriz, Canavezes, Carrazedo de Montenegro, Curros,
Ervoes, Irides, Padrela e Tazém, Rio Torto, Sanfins, S.ta Maria de Eméres, Santiago de
Ribeira de Alhariz, S. Jodo de Corveira, Scrapicos, Tinhela, Vales, Vilarandelo) ¢ Vila
Pouca de Aguiar (freguesias de Valoura, Vreia de Bomnes, Bormes de Aguiar ¢
Tresminas),

O Revestimento florestal que se estabeleceu ao longo dos séculos em grandes dreas de
Trias-os-Montes, ao atingir o seu equilibrio, manteve o castanheiro enire as espécics
privilegiadas.

A produgio da CASTANHA DA PADRELA estende-se por pouco mais de 30.000 ha,
numa regido dominada pela Serra da Padrela, cujos contratortes, entre as colas de 500 ¢
900 metros, estfo quase exclusivamente povoados de drvores de fruto de boa qualidade,
das quais se destaca o castanheiro.

O castanheiro da regido ¢ cuidado como em mais nenhuma parte do Mundo ¢ enlre esta
arvore € o povo desta regido criaram-se importantes lagos de interdependéncia. Os
agricultores dedicam-se com entusiasmo & sua cultura, porque ha muito que a qualidade
deste produto os prestigia. :

Como em todas as zonas de montanha de Tras-os-Montes, os Invernos sio muito frios e
longos mas o calor do Verdo favorece o desenvolvimento da castanha tornando-a doce ¢
de bom calibre. Os solos, por imposigio do clima, sfo ricos em matéria organica ¢
permitem o desenvolvimento pujante dos castanheiros, que embelezam extraordinariamente
a paisagem ¢ obrigam guem passa a admirar esta drvore que simboliza a tenacidade dos
(ue persistem em aqui viver.

Artigo 2°

Definicio: A CASTANHA DA PADRELA ¢ onginaria do Castanea sativa Mill,,
castanheire curopen, enxertado com variedades regionais de bom calibre, cor viva ¢
brilhante produzida na regido determinada no at® 1°.



Artigo 3°
Caracteristicas da CASTANHA DA PADRELA

A principal culttvar (cerca de 80% do total) que constitui a CASTANHA DA PADRELA
¢ a cultivar JUDIA. Também sio consideradas para o mesmo fim as cultivares LADA,
NEGRAL, COTA, LONGAL, ¢ PRETA.

A CASTANIIA DA PADRELA ¢ composta por frutos de calibre superior a 90 frutos/Kg
¢Or castanha, raiada de mais claro ou mais escuro(dependente da cultivar), com biilho
natural, sem residuos de pesticidas e isenta de pragas. Sera comercializada castanha de
calibre comprendido entre 45 e 90 trutos por kg numa escala varidvel em 5 tiutos.

Caracteristicas das principais variedades de castanha:

Judia: E uma variedade que tem maturagio tardia, com boa deiscéncia dos ourigos, com
calibre grande a muito grande ¢ com boa conservagio natural. Tem uma aptiddo para o
descasque de média a boa, bom comportamento e sabor na utilizagdo em conservas ¢
dogaria.

Lada: E uma variedade que tem maturagio tardia, com boa deiscéncia dos ourigos, com
calibre médio € com boa conservagio natural. Tem uma aptidio para o descasque boa,
bom comportamento ¢ sabor na utilizagio em conservas e dogaria.

Negral: E uma variedade que tem maturagdo semi-tardia, com boa deiscéneia dos ourigos,
com calibre médio ¢ com conservagio natural relativamente boa. Tem uma apiidio para o
descasque boa, bom comportamento e sabor na utilizagio em conservas e dogaria.

Longal: E uma varicdade que tem maturagio fardia, com boa deiscéncia dos ourigos, com
cahlibre pequeno a médio e com muito boa conservagio natural. Tem uma aptidio para o
descasque muito boa, bom comportamento e excelente sabor na utilizagdo em conservas e
bom compoitamento em dogaria.

Caracteristicas bioquimicas do fruto sem casca (composigio referente a 100 g de
castanha):

Humidade: 30245 g

Proteina: 3.0a 1lg

Gordura: 0.8a28¢g

Glacidos: superiora 50 g

Sais minerais: 1 a4.5¢g

Vitamina A: vestigios

Vitamina B1: 0.1a02¢g

Yitamina C: 0.07a (0,170 g

Artigo 4°

Recolha

A recolha dos frutos € feita do chio nio podendo ser usado nenhum método mecanico, on
outro, que force a queda dos frutos da darvore a fim da maturagio ser completa. A recolha

tem de ser efectuada por cultivares ndo sendo permitida a existéncia de mais de 10 % de
frutos de culfivares difcrentes da principal num mesmo lote.



Artigo 5*

Acendicionamento

O acondicionamento da castanha devera ser sempre efectuado em local seco, argjado ¢
com boas condigdes de higieno-sanitarias, ndo podendo haver mais de 10 % de frutos de
cultivares diferentes da principal num mesmo lote.

Artigo 6°

Embalagem e Conservagio

Sempre que haja lugar a embalagem da castanha, esta deve ser efectuada de modo a
conservar a pureza ¢ caracteristicas durante o periodo normal de armazenamento e venda,
tendo obrigatériamente, em local bem visivel, um rétulo com as indicagdes descritas no
artigo 8°,

Artigo 7°

Transformacao

A transformagio ¢ feita a partir de fiuto com origem conhecida ¢ compreende os estados
finais de "Pilada”, "Congelada”, "Cozida", "Marron Glacé", "Em Calda" ou outro, desde
que o fruto scja apresentado inteiro ou em metades.

Artigo 8°

Retuiagem
Nos rotulos das embalagens de castanha c/ou -dos transformados devera constar

obrigatoriamente 0 nome da D.O., ano de colheita, data de embalagem para o fruto em
natureza ou de data de validade para o fruto transformado e peso (no caso do produto em
fresco o peso indicado € o que o lote tinha 4 data de embalagem), 0 nome da cultivar
principal, a que devera pertencer mats de 90% das castanhas presentes, podendo as
restantes ser de outras cultivares descritas no artigo 3% O rdtulo apdr-se-a numa das faces
da embalagem.

Artigo 9°

Comercinlizagio

S& sdo permitidas trocas comerciais de castanha em fresco em embalagens de 1 Kg, 5 Kg,
10 Kge 30 Kg.

A venda de transformados pode ser feita em embalagens de qualquer peso até 250g € em
embalagens de 500g, 1Kg, 5Kg, 10Kg 15Kg ¢ 30 Kg, nio podendo conter mais de 15%
de frutos de tamanho infertor a metade.



Artigo 10°

1. Unicamente a castanha em lotes com as caracleristicas indicadas no aniigo 3°
apresenfam condigdes para serem consideradas CASTANHA DA PADRELA, quando
cbtidas na area de produgio definida no artigo 1° destas normas.

2. A castanha terd de scr proveniente de "soutos” em que n3o se tenham verificado
quaisquer fratamentos fitossanitarios durante o ultinmo ano, podendo ser realizadas
fertilizagdes ao solo,

3. Considera-se "souto” uma area homogénea de castanheiros para a produgéio de fruto,
com area superior a 0,25 ha e com um ntmero minimo de 20 arvores.

4. Em todos os locais de armazenamento, fransformagdo e comercializagio devem existir
registos relativos a recepgdo da castanha e/ou dos transformados.

Artigo 11°

A COOPERATIVA AGRICOLA DE VALPACQS, adiante designada por COOPVAL
zelard pelo cumprimento destas normas ¢ organizara os seguintes registos:

a) Registo das exploragoces;
b) Registo dos locais de transformagio

1 - No regisio das exploragdes inscrevem-se todos aqueles que produzam castanha,
provenicnte das variedades identificadas no artigo 3° e situadas na zona de produgio
definida no artigo 1° destas normmas, que quciram adenr & denominagdo de ongem e o
solicitem voluntiniamente.

2 - Na inscricdo constara o nome do propretario, morada, localizagdo dos soutos, area
e/ou do n° de arvores por cultivar.

3 - A COOPVAL podera recusar a inscrigiio de uma exploragio desde que, niio respeite
qualquer disposigo destas normas.

4 - No registo dos locais de transformagio inscrevem-se os agentes situados na area
geografica de produgdo, definida no artigo 1° ¢ que obedegam aos demais requisitos
exigidos nestas normas.

§ - Na inscrigio constara o nome, local de transformagido, proveniéncia da castanha e tipo
de produto final de transformagdo.



Artigo 12°

1 - Para a vigéncia das inscrigbes nos respectivos registos € indispensavel o cumprimento
peimanente dos requisitos impostos nestas normas, devendo ser comunicado a
COOPVAL qualquer alterago que afecte os dados apresentados na inscrigio, aguando da
sua ocorréncia.

2 - A COOPVAL, tera livie acesso a todos os locais de produgio e transformagio quer
seja através dos seus agentes proprios, quer seja contiando o apoio técnico a oulros agentes
sob a sua responsabilidade.

Artigo 13°

Consideram-se infracgdes a estas normas as cometidas pelas pessoas inscritas nos registos
da COQOPVAL e classificam-se da seguinte maneira:

a) Faltas administrativas;

b) Infracgdes ao que esta estabelecido no cademo de normas de produgdo e

transtformagio;
¢} Por uso indevido da denominagio de origem.

1 - Constderam-se faltas administrativas todas aquelas que forem originadas por inexatidio,
omissdo ou falsidade de declaragdes, bem como o ndo cumprimento destas normas. Estas
faltas serdo punidas com repreensdo esciita, multas com um valor correspondente ao dobro
do valor pago pela inscri¢do nos registos ou com suspensdo durante um periodo de um
ano.

2 - Consideram-se infracgGes ao estabelecido em matésia de produgio, transformagio e
comercializagdo todas aquelas que afectem os sistemas de produgdo, a utilizagio de
variedades ndo autorizadas ¢ ndo obedegam aos requisitos referidos em matéria de
comercializagdo. Estas falfas serfio punidas com multas com um valor comprecndido entre
50 e 100 contos e/ou suspensdo por um periodo de 1 a 3 anos.

3 - Consideram-s¢ infracgoes por uso indevido da denominagdo de origem o
incumprimento das disposicdes complementares e das decisdes da entidade de controlo ¢
certificagdo. Estas faltas serdo punidas com multa cujo valor serd de 500 contos.

§ dnico: No caso de reincidéncia, a sangio economica sera acrescida de 50% das sangoes
maximas deste regulamento.

Considera-se reincidente o infractor sancionado por infringir qualquer preceito deste
regulamento nos altimos 5 anos.



Artigo 14°

O controlo do cumprimento destas normas serd exercido pela TRADICAO E
QUALIDADE - ASSOCIACAO INTERPROFISSIONAL PARA OS PRODUTOS
AGRO-ALIMENTARES DE TRAS-OS-MONTES.
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