Verificar nome, NIF, natureza juridica Documental Verificagio de documento relevante. 30 dos 002
S 3 ) o ) Documental Verificagio de documento relevante. Na sua auséncia, dos registo
s k] Verificar domicilio, contactos vinculativos ) - o 002
E) e Declarativa solicitar informag&o ao operador. das declaragBes prestadas
H g
< ° K] «
p s A 3 Declarativa Verificagdo documental. Obter declaragdo escrita do Contrato com o OC ou declaragdo assinada pelo
3 3 Verificar compromisso com o regime de Qualidade ] £ Vi Hica u " ¢ ! u 650 assinada p 002
«* 3 2 I 5 2 Documental operador (em caso de auséncia do contrato com 0 OC). operador
8 3 H Habilitagéo do 3 s
2 € s N e L 2 Verificagdo documental, obtengdo de declaragdo do
2 5 g operador |\erificar existéncia de impedimento & sua a Documental ifica ument ¢do de declarag; _ dos e
2 < o < ) operador ou obtengio de declaragio fidedigna de terceira 9650 703 002
3 ) habilitagio § Declarativa declaragdes obtidas
° E parte.
5 K] ocumental Verificagao documental, obtengao de declaragao do o R
5 2 Verificar se informagao permanece atualizada 252 operador ou obtengio de declaragio fidedigna de terceira DA 002
a & °ED Declarativa declaragdes obtidas
£5E parte.
gF8
Verificar cumprimento do contrato com 0 OC Documental Verificagio de evidéncia de incumprimento contratual.  |Comunicagdo ao operador oo1
Verificar existéncia de licenciamento Documental Verificagdo documental. 30 dos 103
Documental
Verificar conformidade da localizagdo com a rea geogréfica il Verificago documental. Avaliagio visual. 30 dos 004 | 005
isu
Solicitar informagiio ao operador. Em caso de duvida, ) : N )
) N H Documental - oo Registo da informagéo fornecida e dos documentos
Identificar operagBes levadas a cabo na UT 2 verificagio de documento relevante. Na auséncia de 003
2 Declarativa « N consultados
£ documentos , obter declaragio escrita do operardor.
Habillitacdo da 8
unidade de Controlo registado em lista de verificagdo. Registo
produgio |Verificar a conformidade com a legislagdo aplicavel Visual Detegio de eventual NC durante o controlo. da NC detetada, juntamente com fotografia ou 103+ | Loa**
outra evidéncia (quando aplicavel)
ocumental Verificagao documental, obtengao de declaragao do o R
Verificar se informagao permanece atualizada operador ou obtengio de declaragio fidedigna de terceira P 002
Declarativa declaragdes obtidas
parte.
N o o Registo da NC detetada, juntamente com a
) . . Obtengao de permissio para realizagéo de controlo / N ma
Verificar permissio de controlo / acesso 3 UT Declarativa acesso s UT declaragio do operador (ou, na sua auséncia,do | 008 | 009
: técnico do OC)
Verfficar ingredientes de cariz obrigatério: Bandouga de ovinos N ! eriieaco dus resietos da unidad y
ou caprinos; carne de caprino e/ou ovino; Arroz carolino; ocumental erlficagaa dos reglstos da Unidade os vos | poy
Hortel3; Toucinho entremeado; presunto; Azeite (Azeite virgem ) N Fotografia ou colheita de amostra em caso de NC
] ) ) : Visual Detegio de eventual NC durante o controlo. Y
_g ou virgem extra); Vinho Branco; Sal e Agua. (quando aplicével)
& Verificagao de ficha de produto/producdo e dos registos da
& Ingredientes Documental n_dm: P /produg 8 dos pos | o7
bl Verificar se sio utilizados outros ingredientes unk _ -
5 - N Fotografia ou colheita de amostra em caso de NC
=3 Visual Detegdo de eventual NC durante o controlo. - P05 P07
(quando aplicével)
Fotografia ou colheita de amostra em caso de NC
Verificar conformidade com a legislagdo Visual Detegio de eventual NC durante o controlo. grafia ou ¢ L03* | Loa**
(quando aplicavel)
Verificar limpeza da bandouga com 4gua, remogao das gorduras| bocumental Verificagao de registos do operador (se a operagdo no 50 dos
- ; u A )
Lavagem,  |eimpurezas por corte ou raspagem, sem rompimento da estiver a ser realizada no decorrer do controlo)
raspagem, mesma. PO5. PO7
desinfecio | Verificar desinfegdo com sumo ou rodelas/sumo de limao e/ou
laranja ou vinagre - - )
a ou vinag X Verificagio no local (se a operacio estiver a ser realizada i
Visual Registo da NC detetada
no decorrer do controlo)
Verificagao de registos do operador (se a operagdo no
Verificar operagdes: desossar carne de caprino/ovino, cortar Documental —— :Ser reafﬂda . d:cwer mi mmr‘;o)c dos
e iz
todas as carnes em pedagos pequenos; misturar e temperar; vos | poy
marinar; regar arroz com azeite e adicionar & mistura; adicionar|
horteld e sumo de limo.
Verificagio no local (se a operago estiver a ser realizada
Visual < (se aoperag Registo da NC detetada
no decorrer do controlo)
2 N
S Recheio
£ Verificar proporcao dos ingredientes obrigatérios: Bandouga de
s ) - A ) "
& ovinos ou caprinos; carne de caprino e/ou ovino: 20-40% Verificacio de registos do operador (se a operagio ndo
2 £ inclusive; Arroz carolino: 15-25% inclusive; Horteld: 2-6% Documental estiver a ser realizada no decorrer do controlo) dos
§ inclusive; Toucinho entremeado; Presunto; Azeite (Azeite virgen| POS P07
. 5 ou virgem extra); Vinho Branco; Sal e Agua.
g ] Verificar presenca de ingredientes facultativos. s
3 B Verificar presenca de outros ingredientes. £
H 2 H
b Verificagio no local (se a operago estiver a ser realizada
3 Visual < (se aoperag Registo da NC detetada
2 no decorrer do controlo)
E -
S £ 5 N P
it bocumental Verificagdo de registos do operador (se a operagdo ndo dos
Enchimento da | Verificar enchimento da bandouga até cerca de 3/4 da sua £3 estiver a ser realizada no decorrer do controlo) P05 P07
bandouga  [capacidade e fecho completo da bandouga com linha e agulha. EE - Verificacio no local (se a operagao estiver a ser realizada -
£ £ Visual Registo da NC detetada
5 £ no decorrer do controlo)
8§
3
bocumental Verificagao de registos do operador (se a operagdo no dos
u
Coredura ou pré.. | Verficar cozimento ou pré-cozimento em dgua, 3 qual se estiver a ser realizada no decorrer do controlo)
zedura ou Pré-
ootorn  |podem juntar os ossos e aparas restantes, hortels, azeite e sal. P05 | PO7
zedu ) . : :
Verificar que o produto é escorrido e arrefecido ) Verificagio no local (se a operago estiver a ser realizada )
Visual Registo da NC detetada
no decorrer do controlo)
) ; - , Fotografia ou colheita de amostra em caso de NC
Verificar conformidade da forma tipica de um estdmago (em Visual Verificagao no local grafia ou comet
saco ouem C) (quando aplicével)
Verificar aparéncia exterior: rugosa, sendo visivel a textura vos | poy
alveolar da bandouga. Esta envolve o conteddo de forma suave, Documental Verificacso de registos do operador dos
u ifi i
sem a ele aderir completamente. N3o apresenta roturas e & < 8! P
visivel 4 vista desarmada o cosimento manual.
Verificar proporgdo de ingredientes obrigatdrios: carne de Visual Verificagio no local Fotografia ou colheita de amostra em caso de NC
Caracteristicas do caprino e/ou ovino: 20-40% inclusive; Arroz carolino: 15-25% (quando aplicével)
produto inclusive; Hortel3: 2-6% inclusive; Toucinho entremeado; vos | poy
Presunto; Azeite (Azeite virgem ou virgem extra); Vinho Branco; _—
ol e Agun Documental Verificagio de registos do operador dos
ua.
Verificar presenca de outros ingredientes.
Verificar peso: quando cozido e inteiro pode variar entre as - . Registo dos valores medidos. Colheita de amostra
° N Medicso Pesagem de amostra aleatéria PO5. PO7
200g e as 1.200g, inclusive. em caso de NC
£
= isaat erificacso no local Fotografia ou colheita de amostra em caso de NC
3 Verificar acondicionamento em produto que ndo se destine a isual erificacao no local (quando aplicavel) vos | poy
2 ser i no local de produgdo: inteiro (cru, N ! ereacso d P . g
cozido ou pré-cozido) ou fatiado (cozido ou pré-cozido). ocumental erificagdo de registos do operador los
Verificar se cumpre as normas de comercializag3o gerais em ) . Registo da NC detetada, juntamente com fotografia
A Visual Verificagao no local , = 03 | Loa
vigor ou colheita de amostra (quando aplicavel)
Verificar utilizagdo do simbolo definido pela Uniso Europeia
Fotografia ou colheita de amostra em caso de NC
Verificar utilizagio da expressio "indicagio geogréfica Visual Verificagao no local } aida aplicivel) Po4
u icav
protegidas” ou do acrénimo "IGP" a seguir & denominagio o P
registada e identificagdo da entidade responsvel pelo controlo
Registo dos calculos efetuados e dos documentos
Verificar conformidade entre entradas e saidas Teste Realizagio de exercicio de balango de massa 8 006 | 007
Verificar segregago entre produto apto e ndo apto para Registo da NC detetada, juntamente com fotografia
ficar segregac p P pto B Visual Verificagio no local gisto ¢ I e o 8! 006 | o007
Rastreabilidade | certificagio ou colheita de amostra (quando aplicavel)
- 5 N = Registo da NC detetada, juntamente com os
Verificar se é assegurada a conformidade com a legislagio em . egt u
o o rostrestilidade Documental Verificagdo de registos e documentos relevantes. célculos efetuados e documentos consultados 03 | Loa
o aplicavel)

* Afeta a seguranga alimentar

Nota - Prazo méximo para submissdo de evidéncias (30 dias) e de reposicdo da conformidade (90 dias).

** Nio afeta a seguranca alimentar

Data de aprrovagdo: 06/05/2020




