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Plano de Controlo - Queijos da Beira Baixa Denominagéao de Origem Protegida

Local de Fase de . S ) . N @
Operador . Produgio Ponto de Controlo Agéo de controlo Frequéncia | Duragido Tipo de Controlo Método de Controlo Evidéncias Céd. NC
Verificar nome, NIF, natureza juridica. Documental Verificagcdo documental Identificacdo dos documentos consultados. 002
© Verificar domicilio, contactos vinculativos. s Declarativa, Verificagdo documental. Na auséncia de documentos, solicitar informagéo ao operador Identificagdo dos documentos consultados, registo das 002
@ g é 2 Documental declaragbes prestadas.
g B -~ g Verificar compromisso com o regime de qualidade. ° Declarativa, Verificagdo documental.Obter declaragdo escrita do operador (em caso de auséncia do contrato com o [Contrato com o OC ou declaragéo assinada pelo operador.
© ° [} '
E 23 5 é" f;f k] Documental 0C). 002
RN ® ili 3 3
ng’. 3 3 % 8 d}lasg:?g:gr Verificar existéncia de impedimento a sua 8 £ Declarativa, Verificagdo documental ou obtengdo de declaragdo do operador ou de declaragéo fidedigna de terceira  |ldentificacdo dos documentos consultados e declaragées
2 ° E £ § habilitagdo. E Documental parte. obtidas. 003
3 }g © § Verificar atualizagdo da informagao. o~ o - Declarativa, Verificagdo documental ou obteng&o de declaragéo do operador ou de declaragéo fidedigna de terceira [ldentificagdo dos documentos consultados e declaragdes 003
= E o I L§ S Documental parte. obtidas.
Verificar cumprimento do contrato com o OC. 5> E Verificagdo de evidéncia de incumprimento contratual Comunicag&o ao operador.
(SRR Documental 001
Comprovar o direito de utilizagéo da parcela pelo 28 Verificagdo documental (PU). Documentos consultados.
operador. 3
P 8L Documental 003
T c
O O
= o
Verificar se informagéo sobre o direito de o— o Verificagdo documental (PU). Identificagdo dos documentos consultados.
utilizagé&o da parcela pelo operador permanece o855 Documental
" €3 % N 003
atualizada. 529 Declarativa
02w
Comprovar a localizagéo da area geografica o _ Solicitar o P3 e/ou IE. Questionar o responsavel. Verificagdo do local ou documento comprovativo de
e . = S ® T . :
(incluindo unidades de produgéo subcontratadas). £ :g Documental localizagéo (ex: P3) ou fotografia georreferenciada. 004
Q £
Habilitag&o da O
exploragéo/parcela  [Verificar existéncia de impedimento a sua Documental Verificagdo documental, obtengéo de declaragéo do Documentos consultados e declaragdes obtidas.
habilitagéo. Declarativa operador ou obtengéao de declaragéo fidedigna de terceira parte. 003
@
Verificar licenciamento da exploragéo. g Solicitar documentos comprovativos. Licenga/Titulo de exploragdo - REAP ou marca de
t Documental exploragéo. 003
o
8
Verificar permissdo de controlo / acesso a 2 Obtengéo de permissdo para realizagéo de controlo / acesso Declaragao do operador ou, na sua
exploragao. 3 Documental a exploragao. auséncia, do técnico do OC. 008 009
[
Conformidade com a legislag&o aplicavel. Documental Verificagdo documental e visual. Registo da verificagdo documental ou visual ou declaragao
Declarativa do operador. LO3*  |LO4**
Verificar se o sistema de produgéo é o tradicional. A _ Verificagdo documental e visual. Registo da verificagdo documental ou visual ou declaragéo P08
alimentagdo das ovelhas e cabras devera ser -g do operador. juntamente com fotografia ou outra evidéncia
composta por produgéo forrageira natural ou = (quando aplicavel). Registo da NC detetada.
Sistema de produgéo |melhorada, provenientes da area geografica —g Visual
delimitada. £
S
Manutengéo de Verificar se a informagéo permanece atualizada. = 2 Solicitar documentos comprovativos. Registo da verificagdo documental ou visual ou declaragao LO2
requisitos % }% do operador ou fotografia georreferenciada ou outra
) k] 5’ % Documental evidéncia (quando aplicavel) Por ex. verificagdo de contrato
‘g ] oo Declarativa de aluguer, Documento de localizagdo: P3 ou IE
- 2 & f;f £ 2 Licenga/Titulo de exploragdo - REAP Marca de exploragao.
S o ® g £
3 = E 338 H
o :] g' Efetivo Verifica se a matéria prima leite € apenas de animais| E Solicitar documentos comprovativos. Observagéo do rebanho: presenga de marca auricular de inscrigéo |Registo no Livro Genealdgico da raga Merino da Beira Baixa 002
o § . que podem fornecer leite para os queijos da Beira ® 2 emLG. e/ou Churra Mondegueira, ou outras ragas, e/ou cabras da
% § Baixa e se a UP esta inserida na area geografica g raga Charnequeira ou outras ragas, ou Declaragéo de
5 & definida. = existéncias. Faturas e/ou guia de recolha de leite na
8 Documental explorag@o ou documento equivalente ou registos operador.
8 Visual
0
]
)
Maneio Alimentar Verificar se a alimentagéo dos rebanhos é - Verificar a alimentagdo animal. Registo da documentagéo analisada e/ou da verificagdo P08
provenientes de pastagens e fenos da regidao ‘—; S Verificar se as areas para pastagem e recreio tém capacidade para fornecer a alimentagéo tradicional. |efectuada. Registo da NC detetada.
e os alimentos provenientes do exterior ndo % E D tal Visual Questionar o produtor sobre a alimentagdo dos animais. Verificar se existem evidéncias de
excedem em 50% da matéria seca. o g oc;gﬁ;r:tiv:ua suplementag&o através da analise documental e/ou inspegéo visual aquando do controlo.
235
==
St
o8
Verificar se os rebanhos estdo saneados e tém a Verificagdo documental. Estatuto sanitario do rebanho e/ou guia de transporte. P07
classificagdo sanitaria B3 ou B4. g2 2 Controlo registado em lista de verificag@o.
o 80 .
£3 £ % Documental Registo da NC detetada.
o 00O
O=0®
Sanidade — - - — - - = - - =
Verificar se existem registos dos tratamentos Solicitar documentos comprovativos. Registo da documentago analisada e/ou da verificagédo P08
efectuados. g582 efectuada (Ex:Livro de registo de medicamentos). Registo dg
O W O35 . . L e
£3 % % Documental NC detetadg, J’untamente com fotografia ou outra evidéncia
3000 (quando aplicavel).
O~ 0w
Ordenha Verificar o cumprimento das regras de higiene na ° oo Verificar documentos; Avaliar visualmente. Controlo registado em lista de verificagdo. Registo da NC Po7
operagéao de ordenha e transporte do leite. 589 E detetada.
£32E % Visual
QD 0OO
O~ 0w
Verificar local e temperatura de armazenamento do o, 00 Avaliar visualmente. Controlo registado em lista de verificagdo. Registo da NC Po7
leite (maximo de 6°C). g g s Visual detetada.
5868 Documental
O~ 0w
Comprovar a localizagdo no interior da area e Declarativa Verificagéo pelo técnico ou solicitagdo de documentos comprovativos. Registo da verificagéo Licenga/Titulo de exploragéo ou
geogréfica. ‘5" 2 Documentai fotografia georreferenciada. 004
O'c
Comprovar existéncia de licenciamento. ° Solicitar documentos comprovativos. Licenga/Titulo de Exploragéo - SIR Registo de LO4
°® estabelecimento - SIPACE
€2 Documental Lista de verificaggo.
8 &
Identificar operagdes levadas a cabo na ° Solicitar informag&o ao operador. Em caso de duvida, verificagdo de documento relevante. Registo da informagéo fornecida e dos documentos| 003
UT. ° g Documental consultados.
S E Declarativa
o
S Verificar se informag&o permanece atualizada. ° o o Verificagdo documental. Controlo registado em lista de verificagéo. 003
% 289% 2 Documental
= cCDE T a
8 Habilitago da unidade 5882 3 Declarativa
« de transformagéo E
g Conformidade com a legislagéo aplicavel. » @ o Detegéo de eventual NC durante o controlo. Controlo registado em lista de verificagdo. Registo da NC LO3* LO4**
k7] b ® detetada, juntamente com fotografia ou outra evidéncia
S o5 Visual ica
9 3 E (quando aplicavel).
= F 8
Verificar permissdo de controlo / acesso a Obtencéo de permissao para realizagdo de controlo / Declaragéo do operador ou, na sua auséncia, do técnico do|O08 009
UT. acesso a unidade de transformagé&o. ocC
Declarativa
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" Beira
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Verificar a implementag&o do HACCP. o Solicitar documentos comprovativos. Dossier HACCP LO3
o . O
c893%
€E3ET® Documental
3O Q0
O=0®
Rastreabilidade do leite cru recebido. ° o o Verificagdo documental: Documentos de compra. Registo da documentagéo analisada e/ou da verificagdo P06
5855 efectuada. Registo da NC detetada, juntamente com
Leite cru ‘g a@): ‘g § Documental fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel)
@ O=0®
©
£ Verificagéo do cardo e coalho. o,.00 Registo da documentagéo analisada e/ou da verificagdo P08
% 88¢s Avaliar ficha técnica do produto; declaragéo do fornecedor/produtor. efectuada. Registo da NC detetada, juntamente com
K] Cardo/coalho €E3EW® Documental N A )
= G P00 fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel).
% O~ 0w
= Verificar se o sal é para fins alimentares. o.00 Registo da documentago analisada e/ou da verificagédo P08
E g E 5 Avaliar ficha técnica do produto; declaragao do fornecedor/produtor. efectuada. Registo da NC detetada, juntamente com
Sal 52583 Documental fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel)
O~ 0w
Verificar se a produgdo do sub-tipo Castelo Branco é o.o00 Verificagdo documental e visual. Registo da documentagéo analisada e/ou da verificagdo P01
100% com leite de ovelha. ° % ° lE,_ X efectuada. Registo da NC detetada, juntamente com
tEoET® Documental/Visual fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel
S ®G0O g
O=0®
Verificar se a produgédo do sub-tipo Amarelo & 50% o._00 Verificagdo documental e visual. Registo da documentagéo analisada e/ou da verificagdo P01
o i 0 o i S® 0o 5 i i
Produgao a 100% com leite de ovelha e/ou 0% a 50% de leite £3 5 % Documental/Visual efectuarlla, Registo dzf NC qetetada, Juntalrn'ente com
de cabra. 898 o fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel).
= ©
Verificar se a produgédo do sub-tipo Picante é 0%- o, 00 Verificagdo documental e visual. Registo da documentagéo analisada e/ou da verificagdo P01
100% leite de ovelha e/ou 0%-100% leite de cabra. E % E lE,_ . efectuada. Registo da NC detetada, juntamente com
5S258 Documental/Visual fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel).
O=0®
:% Verificar se € utilizado cardo como agente o.00 Verificagdo documental e visual. Registo da documentago analisada e/ou da verificagédo PO1
) ) 5 &6 E . }
A goagulante no sul?-tlpo CB e coalho animal nos sub- =38 % Documental/Visual efectuar.ja. Registo dg r\fC (.ietetada, Juntgmgnte com
3 tipos Amarelo e Picante. S 930 fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel).
© Coagulagao/trabalho da| O*"0w
3 coalhada Verificar se o tempo de coagulagéo esta dentro dos o,. 00 Verificagdo documental e visual. Registo da documentagao analisada e/ou da verificagédo P06
g limites estabelecidos s8¢es% efectuada. Registo da NC detetada, juntamente com
° - £3E% Documental/Visual da. Reg 1o , juntame
@ S ®G00 fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel).
< O=0®
8 Verificar se salga é efectuada de acordo com as o, 00 Verificagdo documental e visual. Registo da documentago analisada e/ou da verificagédo P06
® " - s&88=% N }
- especificagdes. £S58¢ . efectuada. Registo da NC detetada, juntamente com
Salga £3E% Documental/Visual N A .
5263 fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel).
O~ 0w
Verificar os registos de temperatura (tCastelo Branco| Verificagdo documental e visual. Registo da documentago analisada e/ou da verificagédo P06
e Amarelo 8°C-14°C); humidade (Castelo Branco: o._.00 efectuada. Registo da NC detetada, juntamente com
o o - 749 0 i i o805 i idénci icd
74%-90%, Amarelo: 7{ %-98%). O subtipo Picante £3 £ % Documental/Visual fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel)
permanece em condigdes de cura natural, estando 8 5y 8 @
. - = . = © "3
Maturaggolcura prevista a utilizagédo de palha de centeio. k3
3
Verificar o cumprimento do tempo minimo de cura o, 00 £ Verificagdo documental e visual Registo da documentago analisada e/ou da verificagédo P06 P07
(40 dias para os subtipos Amarelo e Castelo Branco,| © g °5 5 X efectuada. Registo da NC detetada, juntamente com
90 dias para o Amarelo e Castelo Branco Velhos e § 2 § 3 © Documental/Visual fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel)
120 dias para o Picante). O*=0w®
Verificar se a forma, a crosta, o diametro, a altura e q Verificagdo dos registos da avaliagéo interna dos parametros e avaliagdo dos mesmos parametros pelo|Registo da documentagao analisada e/ou da verificagédo P06 P07
peso dos QBB (subtipo Amarelo, Castelo Branco, _ o inspector conforme amostragem definida no PO-1G002. efectuada. Registo da NC detetada, juntamente com
Amarelo Velho, Castelo Branco Velho e Picante) g ZE fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel).
estao de acordo com as especificagdes. 28
Caracteristicas fisicas E g Documental/Visual
S 9
£ O
==
38
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Plano de Controlo - Queijos da Beira Baixa Denominagéao de Origem Protegida

Verificar se para os diferentes subtipos de QBB a
pasta (em termos de textura, aspecto, cor, aroma € o
sabor), esta de acordo com as especificagoes.

Controlo

regular

Controlo

aleatorio

Indicadores analiticos

Verificar se os valores da gordura e humidade dos
Queijos da Beira Baixa analisados, estédo de acordo
com os valores indicativos do Caderno de
Especificagdes.

Controlo

regular
Controlo

aleatorio

Produto final

Acondicionamento

Verificar se o produto é devidamente pré-embalado
na unidade (os QBB podem ser comercializados em
porgdes, os QBB Amarelo Velho e Castelo Branco
Velho podem também ser comercializados
imergidos em recipientes com azeite virgem, ou
barrados com uma pasta de colorau e azeite virgem.

Controlo regular

Verificar se as embalagens e a rotulagem estéo de
acordo com o referencial.

Controlo

regular

Controlo |Controlo aleatério

aleatorio

Embalagem /rotulagem

Os materiais de embalagem e rotulagem estéo de
acordo com a legislagéo alimentar e correctamente
armazenados.

Controlo

regular
Controlo

aleatorio

Rastreabilidade

Verificar se existem registos/documentos, completos
e actualizados, que permitam a rastreabilidade até
ao dia de fabrico. Identificar a origem, destino e o
equilibrio entre entradas, saidas e stocks de produto
(balango de massas).

Controlo

regular
Controlo

aleatorio

Verificagdo dos registos da avaliagéo interna dos parametros e avaliagdo dos mesmos parametros pelo|Registo da documentagao analisada e/ou da verificagédo P06 P07
. inspector conforme amostragem definida no PO-1G002. efectuada. Registo da NC detetada, juntamente com
Documental/Visual N A .
fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel).
Verificag@o dos resultados obtidos pelo operador. Colheita de amostras para controlo analitico de acordo|Registo da documentagao analisada e/ou da verificagédo P06 P07
. " com o PO-IG n° 002. efectuada. Registo da NC detetada, juntamente com
Ensaio analitico fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel). Auto da
colheita e boletim analitico.
Verificagdo documental e visual. Registo da documentagéo analisada e/ou da verificagdo P06 P07
efectuada. Registo da NC detetada, juntamente com
Documental fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel).
Visual
Verificagdo documental e visual. Registo da documentago analisada e/ou da verificagédo P04
Documental efectuada. Registo da NC detetada, juntamente com
Visual fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel)
Verificagdo documental e visual. Registo da documentago analisada e/ou da verificagédo P06
efectuada. Registo da NC detetada, juntamente com
Documental N A .
. fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel)
Visual
Testar durante o controlo um lote existente ainda na unidade, ou por registos de expedig&o. Registo da documentag&o analisada e/ou da verificagdo 007 006
efectuada. Registo da NC detetada, juntamente com
Documental fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel).

Elaborado por: RCF Revisto por: RQ Aprovado por: GER
CFG0506_rev1

Nota - Prazo maximo para:submisséo de evidéncias: 30 dias;

reposicao da conformidade: 90 dias

(" Os tempos sao estimados, mas se surgirem no conformidades é expectavel que o tempo seja maior

) No caso de reincidéncia, negligéncia ou intengéo, pode decidir-se pela aplicagao de sangéo de grau superior ao indicado.”

*Caso néo afete a seguranga alimentar

**Caso afete a seguranga alimentar
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