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ANEXO I
Principals caracteristicas do azelte de Moura

1 — Defini¢do. — Entende-se por azeite de Moura o azeite que,
para além de satisfazer as defini¢des constantes nas als. a), b) e ¢)
do n.° 1 do anexo ao Regulamento (CEE) n.° 136/66 e suas altera-
¢des e as constantes no anexo 1 do Regulamento (CEE) n.° 2568/91
e suas alteragdes, apresenta ainda as seguintes caracteristicas quimi-
cas e sensoriais:

Acidez méaxima:

1% para azeite de Moura extra;

1,5% para azeite de Moura virgem;
indice de peréxidos méximo: 15;
Absorvéncias:

K 232 — maximo 2,0;

K 270 — maximo 0,20;

E — méximo 0,01;

Dominante: 577 a 579 nm;

Trilinoleina méaximo: 0,2;

Triglicéridos:
LLL — vest. 0,2;
PLLn — vest.;

OOLn — 1,6 a 1,8;
POLn — 0,1 a 0,2;
POL — 3,0 a 4,5;
000 — 44 a 52;
PPO — 2,0 a 4,0;
St0O — 4,0 a 5,5;
OLLn — 0,1 a 0,3;
OLL — 0,3 a 1,0;
PLL — 0,5 a 0,7;
OOL — 8,0 a 11,0;
PPL — 0,2 2 0,3;
POO — 21 a 25;
PStl — 0,1 a2 0,3;
PStO — 1,0 a 1,1;

Acidos gordos:

C14: 0 mix. 0,1;
C16: 0 8,5 — 15;
C17: 0 méx. 0,2,
C18: 0 1,5 — 3,5;
C20: 0 max. 0,7;

Acidos gordos trans:
Transoleicos < 0,030;
Translinoleicos + linolénicos < 0,050;
Alcodis alifaticos: ) )
Miéximo 250 mg/kg;

Esterois:

Colesterol <0,5;
Brassicaesterol <0,1;
Campesterol <4,0;
Estigmasterol < campesterol:

Sitosterol > 75;
Sitosterol aparente>93,0;

7 — Estigmasterol <0,5;

Totais minimo 1000;
Eritrodiol + Uvaol:

Méximo 4,5;
Caracterfsticas organolépticas:

Minimo 6,0.

2 — Apresentacdo comercial. — O azeite de Moura pode-se apre-
sentar comercial em de vidro, de tara perdida, de-
vidamente rotuladas. Do rétulo pode constar a mengio «Azeite de
Moura — denominagiio de origem». Da embalagem deve constar a
marca de certificagdo aposta pelo respectivo organismo privado de
controlo e certificagdo.

ANEXO 1
Area geogrifica de produgio

A drea geogrifica de produgdo (localizagio dos olivais, extraccdo
do azeite e seu acondicionamento) estd circunscrita as seguintes fre-
guesias e concelhos:

Do concelho de Moura — freguesias de Pévoa de Sdo Miguel,
Amareleja, Sdo Jodo Baptista, Santo Agostinho, Sdo Ama-
dor, Safara, Santo Aleixo da Restauracio e Sobral da Adica;

Do concetho de Serpa — freguesias de Pias, Vale do Vargo, Vila
Verde de Ficalho, Brinches, Santa Maria, Salvador e Vila Nova
de Sao Bento;

Do concelho de Mourdo — freguesia de Granja.

Desp. 9/94. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho,
de 14-7, instituiu o quadro juridico relativo & protecgdo das indica-
¢bes geograficas e das denominacdes de origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93,de 1-10,

belecido as regras nacionais de do referido Regul
salvaguardando, no cuja pr cdo legal foi
anteriormente concedida ou cuja existéncia estd consagrada pelo uso.

Assim, com o objectivo de adequar a protecgdo legal ja conce-
dida ao queijo de Nisa através do Dec. Regul. 6/93, de 16-3, com
o disposto nos n.”* 3 ¢ 6 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93,
determino o seguinte:

1 — O uso da denominagdo de origem «queijo de Nisa» fica re-
servado aos produtos que obedecam as caracteristicas fixadas no
anexo a que se refere o art. 2.° do referido Dec. Regul. 6/93 ¢ as

di iGe: do respectivo caderno de especifica-

¢des depositado no IMAIAA.

2 — O agrupamento NATUR-AL-CARNES — Agrupamento de
Produtores Pecudrios do Norte Alentejo, S. A., que requereu o re-

heci da d io de origem nos termos do n.° 1 do

anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, deve solicitar o registo da
denominagio de origem no Instituto Nacional da Propriedade In-
dustrial (INPI) em nome do IMAIAA no prazo de 10 dias dteis a
contar da publicagdo do p d ho, nos termos do Cédigo
da Propriedade Industrial.

3 — S6 podem beneficiar do uso da denominacdo de origem
«queijo de Nisa» os produtores que:

a) Sejam para o efeito, expressamente autorizados pelo agru-
pamento NATUR-AL-CARNES — Agrupamento de Produ-
tores Pecudrios do Norte Alentejano, S. A.;

b) Se comp! a respeitar todas as di icOes constantes
do caderno de especificagdes;

¢) Se submetem ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificacdo, reconhecido nos termos do anexo
v do citado Desp. Norm. 293/93. -

4 — Até A realizagio do registo comunitdrio desta denominagdo
de origem, dos rétulos dos produtos que cumpram o disposto no
presente despacho pode constar a mengdo «Denominagdo de origem».

5 — Com a entrada em vigor do presente despacho, a denomina-
¢do de origem referida no n.° 1 goza da proteccdo prevista no n.°1
do art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizagio comercial abusiva,
ou qualquer outra prética susceptivel de induzir o publico em erro
quanto & verdadeira proveniéncia, origem, natureza ou qualidade do
produto.

4-1-94, — O Secretério de Estado dos Mercados Agricolas e Qua-
lidade Alimentar, Lufs- Anténio Damdsio Capoulas.

Desp. 10/94. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
lho, de 14-7, instituiu o quadro jurfdico relativo a protec¢do das in-
dicagdes geograficas ¢ das denominagdes de origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93,de 1-10,

belecido as regras ionais de 30 do referido 1 ),
salvaguardando, no entanto, denominagdes cuja protec¢do legal foi
anteriormente dida ou cuja existéncia estd cc da pelo uso.

Assim, com o objectivo de proteger a indicacdo geogréfica e de
valorizar 0 borrego de Montemor-o-Novo, de acordo com o disposto
nos n.” 3 e 6 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, determino
o seguinte:

1 — E reconhecida como indicagdo geografica a denominagio tra-
dicional e consagrada pelo uso «borrego de Montemor-o-Novo».




