de validade, data de recepgéo

Localde | Fasede q 3 Evidéncias
rador ~ | Pon ntrol A ntrol Fr nci g0 @ Ti ntrol Mét ntrol 0 @
Operadol Gt || Freaes onto de Controlo ¢éo de controlo equéncia Duragéo po de Controlo létodo de Controlo Céd. NC
Verificar nome, NIF, natureza juridica Documental dei recebida p dos elou das 002
Identificagdo do Verificar domicilio e outros contactos vinculativos Documental, Declarativo de il recebida p ou, na auséncia a0 dos elou das i o 002
= operador i de solicitar i a0 operador prestadas
% Verificar compromisso com o regime de qualidade ‘T% D D Contrato assinado entre 0 OC e o operador 002
b =
g Verificar a existéncia de licenciamento % D D ~ Documento de licenciamento da unidade para a actividade em L03
8 £ . questdo
2 ) . Verificar a rea geografica da fase de laborag&o: 8 9 . ) fi dos eloudas i
g Localizag&o da unidade|Concelho de Valpagos Documental, Visual \ elou inloco aguando da elou visita a0 local de 005
S de laboragdo inspecgao
@ Verificar permissao de controlo / acesso a unidade de Contrato assinado entre 0 OC e o operador
S laboragao D D 002
Verificar se a informagao permanece actualizada o-20 dos elou dasi
- SEE
Manu!enca9 da €3 % D D de recebida p prestadas 003
informacéo S
O2w
Verificar recepgao de farinha de trigo mole do tipo 55 ou ) dos elou das ]
65 ou similar: fornecedor, quantidade, lote, data de Documental, Visual G elou in loco aguando da prestadas e/ou registo do observado visualmente e/ou fotografia ou
validade, data de recepgao Inspecgao outra evidéncia (quando aplicavel)
Verificar recepcéo de azeite virgem extra de Tras-os- . dos elou das ]
Montes ou similar: fornecedor, quantidade, lote, data de Documental, Visual A : elou inloco aquando da prestadas e/ou registo do observado visualmente e/ou fotografia ou
validade, data de recepgéo inspecgao outra evidéncia (quando aplicavel)
Verificar recepgdo de margarina vegetal e/ou banha de . &o dos elou das ]
porco: fornecedor, quantidade, lote, data de validade, Documental, Visual B e elou inloco aquando da prestadas e/ou registo do observado visualmente e/ou fotografia ou
9 data de recepgio inspecgao outra evidéncia (quando aplicavel)
E Verificar recepcéo de ovos: fornecedor, quantidade, lote, do dos elou das ]
2 data de validade, data de recepcao Documental, Visual hoaivor elou inloco aquando da prestadas e/ou registo do observado visualmente e/ou fotografia ou
outra evidéncia (quando aplicavel)
T Verificar recepgéo de fermento de padeiro (levedura de &o dos elou das ]
@ Mat primas: a ) lote, data de = Documental, Visual elou inloco aquando da prestadas e/ou registo do observado visualmente efou fotografia ou
3 massa (farinha de  |validade, data de recepcéo g g inspecgéo outra evidéncia (quando aplicavel)
trigo, gorduras, ovos, |— . g .
fermento, sal fino, | Verificar re_cepgén de sal: fornecedor, quantidade, lote, o 2 elou inloco aguando da dos o X elou das e P07 ou P08
4agua), recheio (cames, |data de validade, data de recepgao 2 Documental, Visual inspecgdo prestadavzsAelqu registo do opservado visualmente e/ou fotografia ou
enchidos, presunto) e é outra evidéncia (quando aplicavel)
opcionais Verificar recepgdo de carne de porco gorda e barriga de ifi dos elou das il
porco salgada e seca (ndo fumada): fornecedor, b tal. Visual 4 elou inloco aquando da prestadas e/ou registo do observado visualmente e/ou fotografia ou
® quantidade, lote, data de validade, data de recepgéo ocumental, Visual inspecgao outra evidéncia (quando aplicavel)
3 Verificar recepcéo de enchidos de pouco fumados i dos elou das o
4o e linguiga): , quantidade, lote, data Documental, Visual ¢é elou inloco aguando da prestadas e/ou registo do observado visualmente e/ou fotografia ou
de validade, data de recepcéo inspecgao outra evidéncia (quando aplicavel)
Verificar recepgéo de presunto de porco curado pelo &o dos elou das ]
fumo ou de cura natural: forneceqor, quantidade, lote, Documental, Visual \ G elou inloco aquando da presladasne/ou registo do obslervado visualmente e/ou fotografia ou
data de validade, data de recepcéo inspecgao outra evidéncia (quando aplicavel)
Verificar recepgao de matérias-primas opcionais (carne do dos elou das o
de porco entremeada salgada e seca néo fumada, pa de b | Visual 4 elou in loco aquando da presladasne/ou registo do obslervado visualmente e/ou fotografia ou
porco fumada, salsa): fornecedor, quantidade, lote, data ocumental, Visual inspeccao outra evidéncia (quando aplicavel)
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Preparador

de massas

] Verificar conformidade com a legislag&o aplicavel =T dos eloudas i
ek 5 (sistema de autocontrolo em termos de higiene e g % g prestadas
22 > alimentar) Ege "
g E: ) 2 g g =] Documental Verificagdo documental LES 4:3”
] E g 288
8 SE SEE
g 3 ©88
ﬁ Verificar se as matérias-primas utilizadas s&o as dos elou dasi
5 seguintes: farinha de trigo mole do tipo 55 ou 65 ou prestadas e/ou registo do observado visualmente e/ou fotografia ou
"§ similar, azeite virgem extra de Tréas-os-Montes ou similar, outra evidéncia (quando aplicavel)
5 margarina vegetal e/ou banha de porco, ovos, fermento
ﬁ de padeiro (levedura de panificagdo), sal, agua, carne de .
3 porco gorda e barriga de porco salgada e seca (ndo Documental e/ou Visual ¢ elou inloco do processo de
° fumada), enchidos de pouco fumados (salpicéo e laboragéo
E lingui¢a), presunto de porco curado pelo fumo ou de cura
= natural e/ou carne de porco entremeada salgada e seca
= nao fumada, pa de porco fumada, salsa
Matérias-primas
Verificar se o azeite corresponde a 10% da quantidade ) dos eloudas i
de farinha utiizada Documental efou Visual G elou inloco do processo de | prestadas e/ou registo do observado visuaimente e/ou fotografia ou
laboragéo outra evidéncia (quando aplicavel)
)
Verificagdo se a(s) carne(s) de porco e barriga de porco, S dos eloudas i
os enchidos e o presunto (sem pa de porco) g . & elou inloco do processo de |prestadas e/ou registo do observado visualmente e/ou fotografia ou
correspondem a 25 - 50% de cada tipo de carne g Documental e/ou Visual laboragéo outra evidéncia (quando aplicavel)
2
o Verificagdo se a carne de porco, os enchidos, o presunto g . dos eloudas i
i3 e a pa de porco correspondem a 20 - 40% de cada tipo N Documental e/ou Visual z elou inloco do processo de prestadas e/ou registo do observado visualmente e/ou fotografia ou
3 de carne 3 laboragéo outra evidéncia (quando aplicavel)
<4 3 =l = =
a Verificar se a farinha de trigo se junta o azeite, as 2 ~ dos elou das
3 solidas pi 0S 0VOS, 0 ° IS prestadas e/ou registo do observado visualmente e/ou fotografia ou
2 Preparacéo da massa |fermento e o sal diluidos em agua tépida e verificar se a ° Documental efou Visual elou inloco do processo de |outra evidéncia (quando aplicavel)
§ de pao massa obtida € reservada em local quente e seco para ‘g laboragéo
8
g levedar uma primeira vez % PO7/PO8
Verificar se a massa, depois de éveda, € dividida em dos elou das ]
partes, cada uma das quais representara um folar; a o Documental e/ou Visual elou inloco do processo de |prestadas e/ou registo do observado visualmente e/ou fotografia ou
massa é coberta com o recheio g laboragéo outra evidéncia (quando aplicavel)
g
do folar Verificar se a massa € novamente reservada em local 8 dos eloudasi
quente e seco para levedar uma segunda vez até ficar Documental elou Visual & elou inloco do processo de |prestadas e/ou registo do observado visualmente e/ou fotografia ou
com um aspecto rendilhado caracteristico laboragao outra evidéncia (quando aplicavel)
Verificar se o folar é pincelado com ovo inteiro batido e < elou inloco do processo de dos elou das ]
Cozedura se é cozido em forno previamente aquecido Documental e/ou Visual laboraco prestadas e/ou registo do observado visualmente e/ou fotografia ou
G outra evidéncia (quando aplicavel)
Verificar se é colocado em tabuleiros proprios, quando &o dos elou das ]
vendido directamente na unidade de produgéo Visual Verificagao visual prestadas e/ou registo do obslervado visualmente e/ou fotografia ou
outra evidéncia (quando aplicavel)

Acondicionamento | Verificar como € acondicionado quando expedido para o dos eloudasi o
outros locais de consumo (papel de embrulho ou saco de prestadas e/ou registo do observado visualmente e/ou fotografia ou
papel fechado, a vcuo, congeladolultra-congelado) Documental, Visual Verificagio documental outra evidéncia (quando aplicavel)

Avaliar forma (rectangular), comprimento (entre 15 e 40 Registo da documentac&o analisada e/ou da verificac@o efectuada.
cm), largura (entre 10 a 25 cm), altura (entre 8 a 12 cm), Registo da NC detetada, juntamente com fotografia ou outra
peso (entre 0,5 a 2 kg), cor e textura externas (cor entre Documental, Visual, Teste | Verificagdo dos registos da avaliagao interna dos parametros e evidéncia (quando aplicavel)
Caracteristicas fisicas |0 amarelo e o castanha claro e codea pouco espessa, S y avaliagdo dos mesmos parametros pelo inspector conforme
lisa e brilhante), cor interna (cor amarelada com manchas ) oumedicao amostragem definida no PO-IG002
difusas e massa fofa e alveolada), propor¢éo g
massalrecheio (25 a 50%) g
Avaliar aroma (massa perfumada com aroma evocativo o Registo da documentac&o analisada e/ou da verificac@o efectuada.
E | Caractsicas  |sabora ovos . avete semdo possvldrerencier 5 £ . Vericagao dosreistosda avalagdo ena dos pardmeros ¢ - |CEELTE C SRR tament com egrefa o oura
S organolépticas  |produtos do fumero & s orontas comes) 8 Visual, Teste ou medigdo  [avaliagéo dos mesmos parametros (prova) pelo inspector a P P05
.§ 5 conforme amostragem definida no PO-1G002
o >
Verificar se o Folar de Valpacos IGP é comercializado a L &o dos elou das ]
A - unidade (inteiro) ou em porgdes e verificar conformidade % Verificacdo d | ificaca | do Folar d prestadas e/ou registo do observado visualmente e/ou fotografia ou
presentacao da rotulagem £ Documental, Visual erificagdo documental e ver |caga:o inloco do Folar de outra evidéncia (quando aplicavel) P04
comercial e rotulagem 8 Valpagos IGP aquando da inspeccdo
Avaliar o balango de massa entre as entradas e as Verificag&o dos registos de entrada de matérias-primas, registos de
Rastreabiidade |Saidas no ambito do regime de qualidade e Documental Verificagdo documental laboragéo, registos de saida de produtos finais, calculos do balanco| g7

Nota - Prazo méximo para:

submissao de evidéncias: 30 dias;
reposicéo da conformidade: 90 dias
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@ Tempos indicativos: os temnos séo estimados. mas se surirem néo conformidades ¢ expectavel aue o temno seia maior.
 No caso de reincidéncia. negligéncia ou intencéo. node decidir-se pela aplicacio de sancéo de grau superior a0 indicado.

*Caso nao afete a seguranca alimentar
* Caso afete a seguranca alimentar
* Caso se aplique
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