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3 — O agrupamento FENAFRUTAS — Federacdio Nacional das
Cooperativas Agricolas de Honofrm.icnltores. que solicitou o reco-
nhecimento da denominagio de ori nos termos do n.° 1 do
anexo 1 do citado Desp. Norm. 293,;’“ deve solicitar o registo da
denominagio de origem no Instituto Nacional da Propriedade In-
dustrial em nome do IMAIAA no prazo de 10 dias \iteis a contar

dnpubheaciodopruentedespacho,nosta‘mosdoCédmodaPro- ;

priedade Industrial
4—-86 podem bmeﬁuar do uso da denominaciio de origem
«magi-bravo de Esmolfer os produtores que:

O St FENAFRUTAS — Federagio Nadional das Conpe.
ento — 0 Nacio 0

gtﬂas Agricolas de Hortofruticultores; o

b) Se comprometam a respeitar todas as disposicdes constantes
do caderno de especificagdes;

¢) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificagdo, reconhecido nos termos do
anexo 1v do citado Desp. Norm. 293/93.

5 — Até A realizacio do registo comunitdrio desta denominagio
de origem, dos rotulos dos produtos que cumpram o disposto no
presente despacho pode constar a mengdo «Denominacdo de origemb.

6 — Com a entrada em vigor do presente despacho, a denomina-
¢do de origem referida no n.° 1 goza da protecgio prevista no n.° 1
do art. 13.° do Regulamento (CEE) n.® 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizacdo comercial abusiva
ou qualquer outra pritica susceptivel de induzir o publico erro
qu:gto 4 verdadeira proveniéncia, origem, natureza ou qualidade do
produto.

20-1-94, — O Secretdrio de Estado dos Mercados Agricolas e Qua-
lidade Alimentar, Luis Antdnio Damdsio Capoulas.

ANEXO I

Principais caracteristicas da macé-bravo de Esmoife

— Definicdo. — Entende-se por magid-bravo de Esmolfe o fruto
da cultivar derivada do Malus domestica Boekh produzida na regido
cuja 4rea geogrifica se define no anexo m.

2 — Obtencdo do produto. — As regras de instalacfio e condugéio
dos pomares, as priticas culturais, as substincias de uso interdito
e as condigdes a observar na colheita, transporte, calibragem e acon-
dicionamento sdo as referidas no respectivo caderno de especificagGes.

3 — Caracteristicas das macds:

3.1 — As caracteristicas referentes a qualidade, a classificacdo, o
calibre, as tolerdncias e a apresentagdo das magis devcrﬁo obedecer
ao disposto no anexo m do Regulamento (CEE) n.° 920/89, da Co-
missdo, de 10-4-89. S6 podem, no entanto, beneficiar do uso da de-
nominagdo de origem as macds das categorias extra, I ¢ II.

3.2 — Caracteristicas organolépticas das macds-bravo de Esmolfe:

Cor — epiderme esbranquigada, eventualmente com manchas
avermelhadas, manchada e ou raiada, de carepa na fossa pe-
duncular, podendo atingir até 20% da epiderme;

Aroma e sabor — aroma intenso, agraddvel e bastante sui ge-
neris; polpa branca, macia, sucosa, doce, com boas qualida-
des gustativas;

Forma — oblongo-cénica de calibre médio a pequeno.

apresentar-se pré-embalada e rotulada nos termos da legislagio em
vigor.

Sem prejuizo do disposto na legislagdo aplicdvel sobre rotulagem,
dela devem constar, ainda, a indicagdo do calibre e mtegona, bem
como as men¢des «Maci-bravo de Esmolfe — Denominagio de ori-
gem», para além da marca de certificacio aposta pelo respectivo.or-
ganismo privado de controlo e certificagio.

/‘ 4 — Apresentagdo comercial. — A magi-bravo de Esmolfe deve

ANEXO II

Area geogréfica de producdo

A drea geogrdfica de produgdo (producdo, tratamento e acondi-
aonamento)estiummtaaoswme]hosdel\danmsas, Seia, Gou-
veia, Celorico da Beira, Fornos de Algodres, Guarda, Pinhel, Covi-
lha, Belmonte, Fundio, Arganil, T4dbua, Oliveira do Hospita.l.
Tondela, Santa Comba Do, Carregal do Sal, Nelas, Mangualde, Pe-
nalva do Castelo, S4tiio, Aguiar da Beira, Viseu, Sio Pedro do Sul,
Vila Nova de- Iiawa, Castro Daire, Trancoso, Sernancethe, Pemdono,
Moimenta da Beira, Tarouca, Lamego ¢ Armamar.

Desp. 60/94. — O Regulamento (CEE) n.® 2081/92, do Conse-
Iho, de 14-7, instituiu 0 quadro juridico relativo & proteccdo das in-
gwgrﬁﬁmedasdmonnnwﬁade origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
1-10, estabelecido as regras nacionais de execugio do referido Regu-

lamento, salvaguardando, no entanto, denominagdes cuja protecgido
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia estd consagrada
pelo uso.

Assim, com o objectivo de proteger a indicacdo geografica e de
valorizar a mac¢d da Beira Alta, de acordo com o disposto nos n.” 3
e 6 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, determino o seguinte:

1 — E reconhecida como indicagdio geogrifica a denominagio tra-
dicional e consagrada pelo uso «magd da Beira Alta».

2 — O uso da indicagio geografica «magd da Beira Alta» fica re-
servado aos produtos que obedecam as caracteristicas fixadas nos ane-
x0s [ ¢ II do presente despacho e is restantes disposi¢des constantes
do respectivo caderno de especificagdes depositado no IMAIAA.

3 — O agrupamento FENAFRUTAS — Federagdo Nacional das
Cooperativas Agricolas de Hortofruticultores, que requereu o reco-
nhecimento da indicagio geogrdfica, nos termos do n.° 1 do anexo 1
do citado Desp. Norm. 293/93, deve solicitar o registo da indicagdo
geogréfica no Instituto Nacional da Propriedade Industrial em nome
do IMAIAA no prazo de 10 dias viteis a contar da publicagio do
presente despacho, nos termos do Cédigo da Propriedade Industrial.

4 — S6 podem beneficiar do uso da indicacio geogrifica «maci
da Beira Alta» os produtores que:

a) Sejam, para o efeito, expressamente autorizados pelo agru-
pamento FENAFRUTAS — Federagdo Nacional das Coope-
rativas Agricolas de Hortofruticultores;

b) Se comprometam a respeitar todas as disposi¢des constantes
do caderno de especificagdes;

¢) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificagio, reconhecido nos termos do
anexo Iv do citado Desp. Norm. 293/93.

5§ — Até A realizacdo do registo comunitdrio desta indicagio geo-
grafica, dos rétulos dos produtos que cumpram o disposto no pre-
sente despacho pode constar a menc¢do «Indicagio geogrifican.

6 — Com a entrada em vigor do presente despacho, a indicagdo
geografica referida no n.° 1 goza da protecgdo prevista no n.° 1 do
art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizagdo comercial abusiva
ou qualquer outra pratica susceptivel de induzir o publico erTo
quanto 3 verdadeira proveniéncia, origem, natureza ou qualidade do
produto.

21-1-94, — O Secretdrio de Estado dos Mercados Agricolas e Qua-
lidade Alimentar, Luis Antdnio Damdsio Capoulas.

ANEXO 1
Princlpais caracteristicas da macd da Beira Alta

1 — Defini¢io. — Considera-se maci da Beira Alta o fruto pro-
veniente de diversas variedades de macieira (Malus domestica Bokh)
tradicionalmente cultivadas na 4rea geografica definida no anexo 1.

2 — Obtengéio do produto. — As magds da Beira Alta sdo pro-
duzidas por variedades dos grupos Golden, Gala, Red Delicious, Star-
king, Jonagold, Granny Smith, Jonared e Reinetas, em solos de ca-
racteristicas especificas com condigdes de altitude e de exposigdo solar
e clima especiais.

As regras de cultivo, condugdo dos pomares, prdticas culturais e
as condigdes a observar na produgiio sdo as referidas no respectivo
caderno de especificagoes.

3 — Caracteristicas das mag¢ds. — As caracteristicas das magds sdo
proprias da respectiva variedade, distinguindo-se, no entanto, das suas
similares produzidas noutras regiﬁes pelo saber caracteristico, com
elevado teor de agiicar, consisténcia da polpa e coloracao acentuada
resultante das condigdes edafo-climdticas da respectiva regido de pro-
dugdo.

Qualquer que seja a variedade, as carateristicas referentes 4 qua-
lidade, classificagdo, calibre e tolerincias das magis da Beira devem
obedecer ao disposto no anexo 11 do Regulamento (CEE)
n.® 920/89, da Comissdo, de 10-4-87.

56 podem, no entanto, beneficiar do uso da indicagio geogréfica,
e como tal ser comercializadas, as maciis das categorias extra, 1 ¢
Il ¢ que apresentem as caracteristicas préprias da variedade respec-
tiva.

4 — Apresentacio comercial. — Qualquer dos produtos beneficid-
rios da indicagio geogrifica deve apresentar-se no comércio pré-
-embalado em embalagem de origem e rotulado de acordeo com a
legislagdo em vigor.

Sem prejuizo do disposto na legislagdo geral sobre rotulagem e da
legislagdo especifica aplicivel 4s magds, dela devemn constar ainda as
mengdes «Magd da Beira Alta — Indicagdo geografica», para além
da marca de certificagdo aposta pelo respectivo organismo privado
de controlo e certificagdo.
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ANEXO II

Area geogrifica de produgiio

A drea geogrifica de producdo (producdio, tratamento ¢ acondi-
cionamento) estd circunscrita aos distritos de Viseu e da Guarda e
aos concdhos de Oliveira do Hospital, Tdbua e Arganil.

Desp. 61/84. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
lho.del4-7 instituiu o quadro juridico relativo 4 protecgdo das in-
wm‘iﬁmedasdmommoﬂudemipndmpromaxm
oolasedosmén:rou alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
1-10, mbdmdoureuasmomdeuemﬁodorefmdonqu-
lamemo salvaguardando, no entanto, denominagdes cuja proteccdo
Iqﬂfdmmmmenuemmdidaoumpcdﬂ&nuamﬁ consagrada
pelo uso.

Assim, mmoob;eﬂlvodeprotmadenommaﬁodeonseme
de valorizar os azeites do Norte Alentejano, de acordo com o dis-
posto nos n.” 3 e 6 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, de-
termino o seguinte:

1 — E reconhecida como denominagio de origem a denominacdo
tradicional e consagrada pelo uso «azeites do Norte Alentejano».

Z—Ouwd:denomuadodeomunmdoNomAlmw-
jano» fica reservado aos produtos que obedecam Aas caracteristicas
fixadas nos anexos I e 1l do presente despacho e as restantes dispo-
sigdes constantes do respectivo caderno de especificagdes depositado
no IMAIAA.

!—Oap'upnmmmm:l;iodeCoopuulmdosConulhu
de Sousel ¢ Avis, que requereu o reconhecimento da denominagio
de origem, nos termos do n.° 1 do anexo 1 do citado Desp. Norm.
293/93, deve solicitar o registo da denominagdo de origem no Insti-
tuto Namoml da Propriedade Industrial em nome do IMAIAA no
D Smes do Cidigs da Brogeitui REEE "~ v
nos termos

4 — S6 podem beneficiar do uso da denominacio de origem «azei-
tes do Norte Alentejano» os produtores que:

a) Sejam, para o efeito, expmelammte autorizados pe!o agru-
pamento Associagio de Cooperativas dos Concelhos de Sousel
e Avis;

b]&mpmmampdmmduummmm
do caderno de

c)&mbm«mmwmhamﬁwpdommomndo
de controlo e , reconhecido nos termos do
anexo v do citado Desp. Norm. 293/93.

5 — Até A realizagdo do registo comunitdrio desta denominacio
de origem, dos rétulos dos produtos que cumpram o disposto no
presente despacho pode constar a mengio «Denominacdo de origem».

6 — Com a entrada em vigor do presente despacho, a denomina-
¢éio de origem referida no n.° 1 goza da protecgdo prevista no n.° 1
do art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizacio comercial abusiva
auqullquﬂm&nprihﬂmso:pﬂvddemdmanlbhooemm
mimpmm natureza ou qualidade do

uto

21-1-94, — O Secretdrio de Estado dos Mercados Agrlcnlas e Qua-
lidade Alimentar, Lufs Aufdnw Damdsio Capouias

ANEXO I

Principails caracteristicas dos azeites do Norte Alentejano

1 — Defini¢io. — Entende-se por azeites do Norte Alentejano os
azeites que, para além de satisfazerem as definicGes constantes nas
als. a), b) e ¢) do n.° 1 do anexo ao Regulamento (CEE) n.° 136/66
¢ suas’ alteragdes e as constantes do anexo 1 do Regulamento (CEE)
n.° 2568/91, e suas alteracdes, apresentam ainda as seguintes carac-
teristicas quimicas e sensoriais:

Acidez médxima:
1% para o azeite virgem extra;
1,5% para o azeite virgem;
Absorvéncias:

K 232 — méximo 2,0;

K 270 — méximo 0,20;

Delta E — mdximo 0,01;
Indice de peréxidos:

Maéximo 15 meq/kg;

Comprimento de onda dominante:
577 a 578 nm;

Trilinoleina:

Acidos gordos trans (%):

Transoleico mdximo 0,03;
Translinoleico + translinolénico madximo — 0,03;

Alcodis alifdticos:
Miximo 300 mg/kg;

Esterdis (%):

Colesterol <0,5;

Brassicaesterol < 0,1;

Campesterol < 4,0;

Estigmasterol < campesterol;
Sitosterol >93,0;

Delta 7 — estigmasterol <0,3;
Esterdis totais minimo 1000 mg/kg;
Eritrodiol + Uvaol méaximo 4,5 %;

Ceras:
Miéximo 250 mg/kg;

Caracteristicas organolépticas:
Minimo 6,0.

Os azeites sdo ligeiramente espessos, frutados, com cor amarelo
ouro, por vezes ligeiramente esverdeados.

2 — Obtencgdo. — As regras de cultivo e condugdo dos olivais, as
priticas culturais ¢ as condicdes a observar na transformacdo da azei-
tona e na conservacdo do azeite sdo as constantes do respectivo ca-
derno de especificagbes.

3 — Apresentagio comercial. — Os azeites do Norte Alentejano
s0 podem apresentar-se no comércio devidamente acondicionados em
embalagens de origem.

Sem prejuizo do disposto na legislacdo geral sobre rotulagem e da
legislacdo especifica sobre azeites, dela devem constar ainda as men-
¢Oes «Azeites do Norte Alentejano — Denominagdo de origem», para
além da marca de certificagdo aposta pelo respectivo organismo pri-
vado de controlo e certificacio.

ANEXO 11

Area geogréfica de produgdo

geogrdfica de produgdo (localizagdo dos olivais, extracgio
¢ seu acondicionamento) estd circunstrita aos concelhos de
Chio, Arronches, Avis, Borba, Campo Maior, Castelo de
, Crato, Emmoz, Elvas, Fronteira, Marvio, Monfone. Re-
, Portalegre, Sousel, Vila Vicosa e a freguesia de Juromenha,
concelho do Alandroal.
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