MINISTERIO DA AGRICULTURA
Galomate do Shorstirie do obacs dos Maroades Sgrivodos o Ciualidacde Nementar

ANEXO I

Principais caracteristicas da "MAGCA BRAVG DE ESMOLFE“

1. Definigdo

Entende—-se por '"Magd Bravo de Esmclfe” o frutc da cultivar
derivada do Malus domestica Boekh, produzida na regi3o cuja
4rea geografica se define no Anexo I].

2. Dbtengdo do produto

As regras de itnstalacdo e condugdo dos pomares., as prdticas

culturais, as substincias de usc interdito e as condigles a
abservar na colheita, transpoorte, calibragem =3
acandicionamento s30 as referidas no respectivo Caderno de

Especificagédes.
3. Caracteristicas das magds

3.1 - As caracteristicas referentes a gualidade, a
classificagsdo, o calibre, as toleradncias e a apresentacao
das magds dever3o obedecer ao disposto no Anexo [II do
Regulamento (CEE) n2 F20/89 da Comissio., de 10 de Abril de
1989. 8¢ podem, no entanto. beneficiar do uso da Denominagldo
de Origem as magds das categorias Extra, 1 e II,

3.2 - Caracteristicas organolépticas das macg3ds Bravo de
Esmol fe:
- Cor ~ epiderme esbranguicada. eventualmente com manchas

avermelhadas, manchada e/ou ralada, de carepa na
fassa peduncular. podendo atingivr ate 20% da

epiderme.
- Aroma e sabor - aroma intenso. agradavel e bastante "“sui
generis"; polpa branca, macia, sucosa., doce, com

boas qualidades gustativas.

- Forma — oblongo-cdnica de calibre medio a peqgueno,

4. Apresentacdo comercial

A magd Bravo de Esmolfe deve apresentar-—-se pre-smbalada e
rotulada nos termos da legislacl3o em vigor.,

Sem prejuizo do disposto na legislagd3c aplicavel socbre
rotulagem, dela devem constar, ainga, a indicacd3o do calibre
e categoria, bem como as mengdes "Magd Bravo de Esmolfe -~
Denominagdo de Origem”. para alem da marca de certificacgdo
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aposta pelo respectivo Urganmismo Privado de (Controlo e
Certificacdo.
ANEXD 11
AREA GEDGRAFICA DE PRODUSAD

A 4&rea geogratica de produgdo {produc3o. tratamento e
acondiciocnamento) esta circunscrita aos concelhos de
Manteigas., Seia, bLouveia. Celorico da Beira. Fornos de
Alaodres. Guarda, FPinnel. CovilhZ, Belmonte. Funddo,

Arganil, Tabua, Dliveira do Hospital, Tondela. Santa Comba
D3oc. Carregal do Sal., Nelas. Mangualide. Penalva do (Castelo,.
D&t3o. ARgular da Beira., Viseu. S. Pedro do Sul. Vila Nova de
Paiva, Castro Daire, Trancoso, Sernancelhe, Fenedono.

Moimenta da Beira. Tarouca. Lamego 2 Armamar.
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£ INDUSTRIA AGRO - ALIMENTAR

AV I SO
RECONHECIMENTO DE ORGANISMO PRIVADG DE

CONTROLO E CERTIFICAZACO

De acordo com o disposto no Despacho Normativo
n? 293/93, de 1 de Outubro. o agrupamento "“FENAFRUTAS -

FEDERAGCAO NACIDNAL DAS COOPERATIVAS AGRICOLAS bE
HORTOFRUTICULTORES" propés,. como Organismoc Privado de
Controlo e Certificagd3oc dos produtos beneficidarios da
Denominacdo de Origem "MACAX BRAVO DE ESMOLFE ", a "FEL BA -

CENTRO DE VALORIZACAD DOS FRUTOS E LEGUMEE DA BEIRA ALTA".

Verificada a conformidade da candidatura com o
disposto nos ns 1, 2 e 3 do Anexo IV do citado Despacho
Normativo n8 293/93, & de acordo com o procedimento prewvisto
no seu nB 5, torno publieco o seguinte:

1 - A "FEL BA - CENTRO DE VALORIZAGAO DOS
FRUTOB E LEGUMES DA BEIRA ALTA" =}
reconhecida como organismo privado de
controlo e certificacdo dos produtos
beneticidrios da Denominag¢do de Origem
"MACA BRAVO DE ESMOLFE".

2 — A manutengdo deste reconhecimento ocbriga ao
cumprimento do disposto no n2 B do Anexo IV
do citado Despacho Normativo n2 293/93 e,
nomeadamente, ao envio, para o IMAIAA, até
31 de Janeiro de cada ano, da lista de
produtores e transformadores sujeitos ao
regime do controlo e certificag¢3o, bem como
do relatéria de actividades desenvolvidas
no ano anterior.

Instituto dos Mercados Agricolas e Indastria Agro-Alimentar,

{José Armindo Isidoro Cabrita)

fus Padre Aménic Vieira, -8 — Apsrtedo 887 — 1018 LiSBOA Codex



Magﬁ-bravo MIRANDELA
de Esmolfe
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PORTUGAIT.
REGIOES AGRARIAS

I - Entre Douro ¢ Minho
11 - Tris-os-Montes

11 - Beira Litoral

IV - Beira Interior
V - Ribatejo e Qeste

VI- Alentejo

VII - Algarve

Escala aprox. 1: 2 300 000



Monlemor
Figus]

Pampiihosa
da Sena

Matinha Grandp

Maga-bravo de Esmolfe

Escala aprox. 1:750 000



PEDIDO DE REGISTO DE DENOMINACAO DE ORIGEM

MACA BRAVO DE ESMOLFE

FRUTAS DA BEIRA



1- NOME DO PRODUTO: Macé Bravo de Esmolife

Como o préprio nome indica, e de acordo com um frabalho da Junta
Nacional das Frutas realizado entre 1946 e 19471, esta variedade tera aparecido
na aldeia de Esmoife, no concelho de Penalva do Castelo, ha cerca de 200 anos.
Provavelmente tera sido obtida a partir de uma arvore de semente, cujos frutos
foram muito apreciados, onginando uma intensa procura de material de enxertia e a
disseminagdo da variedade.

A existéncia de condi¢gdes agro-climaticas favoraveis a manutencdo das
caracteristicas que a tomavam apreciada , permitiu o seu alastramento a concelhos
vizinhos e garéntiu—lhe o estatuto de variedade dominante de que disfrutava em

meados daste século.

2 - DESCRIGAO DO PRODUTO

A maca Bravo de Esmolfe tem como principais caracteristicas?;

- calibre médio a pequeno;

- forma oblongo-cénica;

- epiderme esbranquigcada,eventualmente com manchas avermelhadas;

- manchada e/ou raiada de carepa na fossa peduncular, podendo atingir até
20% da epiderme;

- polpa branca, macia, sucosa, doce, com boas qualidades gustativas;

- aroma intenso, agradavel e bastante sui generis;

- colheita a partir da 22 quinzena de Setembro;

- conserva-se no frio enfre 4 e 5 meses

As arvores apresentam:

- porie erecto e ramificacbes de dngulos fechados;

- vigor muito grande; ‘

- folhas novas de cor verde clara, tomentosas na pagina inferior e glabras

na superior,
- folhas adultas ovadas e oblongas, com um comprimento guase duplo da
largura, adelgacando-se sensivelmente para o apice, apresentando

coloragéo verde pélida amarelada;

Tea Regido Fruticola da Macieira Bravo de Esmolie”, Junta Nacional das Frutas - Gabinete
de Estudos Econdmicos, 1949
2Ferreira, Tomas, "Variedades de macieira”, ENFVN, 1991



- floragéo tardia;

- produtividade média a baixa, com a produ¢do a verificar-se na grande
maioria na madeira de dois ou mais anos, com escalonamento médio da
maturag¢ao,

- entrada muito lenta em produg¢ao,

- alternancia na producgéo;

- grande necessidade em frio invernal para quebra de dorméncia.

3 - DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA

A area geografica correspondente a producéo de macgé Bravo de Esmolfe
abrange cerca de 7 900 Km? e compreende os concelhos de Manteigas, Seia,
Gouveia, Celorico da Beira, Fornos de Algodres, Guarda, Pinhel, Covilha,
Belmonte, Fundao, Arganil, Tabua, Oliveira do Hospital, Tondela, Santa Comba
Dao , Carregal do Sal, Nelas, Mangualde, Penalva do Castelo, Satdo, Aguiar da
Beira, Viseu, S. Pedro do Sul, Vila Nova de Paiva, Castro Daire, Trancoso,
Sernancelhe, Penedono, Moimenta da Beira, Tarouca, Lamego e Armamar.

4 - GARANTIA SOBRE A ORIGEM GEOGRAFICA DO PRODUTO

O conjunto das cooperativas agricolas e empresas agro-alimentares do
sector locatizadas na area geografica delimitada, comercializaram na campanha de
92-93 cerca de 1 000 toneladas de macé Bravo de Esmolfe, o que representa mais

»de 75% da producéo nacional desta variedade ( 1 200 - 1 500 toneladas).

Considerando o peso elevado que o autoconsumo ainda hoje assume, em
resultado da pequena dimenséao das exploragdes e do elevado numero de arvores
dispersas, e que uma parte significativa de foda a magé produzida regionalmente é
transportada logo apos a colheita e armazenada noutras regides, especiaimente no
Qeste, por agentes comerciais externos a zona produtora do Bravo de Esmolfe,
facilmente se conclui que a quase totalidade da producdo de macéa desta variedade
se encontra na area definida.

Para que o produto obtenha a denominagdo de ongem Bravo de Esmolfe,
devera ser produzido em explora¢cbes situadas no interior da area delimitada,
devendo os fruticultores assumir o compromisso escrito de respeitar esta origem

geografica.



5 - RELACAO COM O MEIO GEOGRAFICO

A regido geografica apontada como produtora de Bravo de Esmolfe &
influenciada, do ponto de vista climatico, pela proximidade de relevos de grande
altitude, com destaque para as serras da Estrela, Caramulo, Montemuro, Nave e
Lapa. Esta topografia induz invernos bastante rigorosos, observando-se com
frequéncia temperaturas negativas que se vao repercutir positivamente na quebra

de dorméncia das arvores desta variedade.
Entre estas linhas de altura, situam-se zonas plandlticas, mais ou menos

onduladas, entre as cotas de 300 e 700 m, que permitem em muitas situagdes uma
boa exposi¢éo solar e uma altimetria favoraveis a cultura de Bravo de Esmolfe, cuja
altitude 6ptima de cultivo se situa entre 350 e 550 m. '

A floragéo tardia que se observa nesta variedade permiti-lhe uma excelente
adaptacdo ao clima da zona, onde os riscos de geada tardia sido elevadas,
comprometendo frequentemente a produgéo fruticola.

Sendo esta a regido originaria da Bravo de Esmolfe, é natural que aqui se
encontrem nao sé os methores exemplares da variedade como também a maior
diversidade genética, que poderdo constituir uma base de melhoramento e uma
fonte de material de propagacéao, essencial a instalagao de novos pomares.

Devido a esia perfeita integracdo da variedade nas condigbes edafo- -
climaticas da regido, poucos sdo 0s agriculiores que nac possuem um ou Mmais
exemplares nas suas exploragdes.

Tradicionalmente esta producéo destinava-se ao autoconsumo ou a venda,
para os mercados de Lisboa e Porto, quando as quantidades produzidas excediam
a capacidade de consumo das familias dos agricultores. Actualmente,a maior parte
da produgé&o e consumida fora da regido, especialmente nos mercados tradicionais
das grandes cidades, Lisboa e Porto, onde é bastante apreciada e atinge cotacdes
muito elevadas, excedendo por vezes o dobro da variedade Golden, para as
mesmas categorias e calibres 3. A titulo de exemplo pode referir-se que na 3?
semana de Novembro, no mercado do Rego, os pre¢os mais frequente da maca
Golden Delicious, cat I, calibre 75-80 mm e da Bravo de Esmolfe, cat Il, calibre 70
mm ou mais, foram respectivamente de 100$00/Kg e 300800/Kg.

Este aspecto é muito relevante se tivermos presente que o tipo de
embalagem e acondicionamento da macé Bravo de Esmolfe € nitidamente inferior

3 Rocha, José Ramos e outros, "Estudo da Competitividade do Sector Fruticola”, Volume |1,
CESO



ao utilizado para outras mac¢as, em especial as importadas, peio que a valorizacao
superior que aquela atinge € apenas imputavel & sua qualidade intrinseca.

6 - PROJECTO DE ROTULO

Em todas as caixas de Mac¢& Bravo de Esmolfe certificada sera aposto um
rotulo conforme o numero VI, alineas A, B, C, D e E, do anexo lll do Reg. (CEE)
920/89 de 10 de Abril de 1989 (em anexo).

7 - SIMBOLO GRAFICO

De acordo com o modelo anexo.



ANEXOQO |l

REGRAS DE PRODUCAO DA MACA BRAVO DE ESMOLFE

1 - Sé poderdo utilizar a Denominagdo de Origem os produtores para o efeito

autorizados pela Frutas da Beira.

2 - A autorizacio s0 podera ser concedida aos produtores que cumulativamente:

a) exergam a sua actividade exclusivamente na area geografica de produgéo
definida;

b} produzam de acordo com as condigbes estabelecidas nestas Regras de
Producgdo;

¢} se submetam ao regime de controlo e certificagéo previsto neste documento;

d)} assumam, por escrito, o compromisso de respeitar as disposicbes previstas

neste documento.

3 - A autorizacdo prevista no ndmero anterior depende da prévia verificagio, a
efectuar pela FEL BA a pedido da Frutas da Beira, das condi¢des de producio e
transformacdao, designadamente quanto aos seguintes aspectos:
a) localizagéo e estado geral dos pomares;
b) praticas culturais, incluindo o use de fertilizantes e produtos fitofarmacéuticos:
- os produtores terdo de estar inscritos numa estacdo de avisos, e proceder
aos tratamentos fitossanitarios de acordo com as recomendacdes desta,
- ndo podem ser utilizados reguladores de crescimento, com excepcéo dos

gue se destinam a monda de frutos,
- as fertilizagbes deverdo ser feitas de forma equilibrada, com base em

analises de lemra, foliares e/ou de seiva;
c) condi¢bes de colheita, transporte, preparacao, acondicionamento € conservacgao

dos frutos.

4 - Os produtores de maga Bravo de Esmolfe deverdo possuir e manter actualizado

um registo de producdo estimada e efectiva.

5 - As exploragéés agricolas e as instalagdes de preparagdc efou de
acondicionamento serdc objecto de acgdes regulares de conirolo, a efectuar por
agentes da FEL BA, devendo-thes ser prestada toda a colaboragao requerida para
realizacdo do seu trabalho. As accbes de controlo dever&o ter uma periodicidade
media de 30 dias, podendo, no entanto, esta periodicidade ser aumentada ou

diminuida face a razdes técnicas.



6 - A Denominagéo de Origem “"Maga Bravo de Esmolfe” sé pode ser utilizada nas
macgas que, além de produzidas com as técnicas culturais j& mencionadas, se
apresentem: _

a) devidamente acondicionadas em embalagens de cartdo com alvéolos e
dispostas no maximo em duas camadas para as categorias Extra e |;

b) devidamente acondicionadas em embalagens de cartdo e dispostas em
camadas para a categoria Il;

¢} ostentando, no minimo, as caracteristicas previstas para as categorias Extra; | e
It , segundo os Reg.(CEE) 920/89 e 487/90;

d) que se apresentem com as caracteristicas préprias da variedade;

e} que ndo apresentem feores de residuos de pesticidas ou de outros
contaminantes superiores aos limites legais ou que indiciem o uso de substancias
interditas;

f) em embalagens com a rotulagem normalizada (Reg.(CEE) 920/89), acrescida da

mengéo "Denominagéo de Origem”.

7 - Os produtores, os preparadores e os acondicionadores tém o direito de exigir
uma cépia do relatério da acgdo de controlo, devidamente rubricada pelo agente da

FEL BA e pelo operador em causa (ou seu agente).

8 - Sancbes

1 - A Frutas da Beira podera prever nos seus estatutos as san¢des a aplicar
aos produteres que nao cumpram as condi¢cbes de produgdo.

2 - A aplicagdo das sangdes é da competénciada Direc¢do da Frutas da Beira,
havendo possibilidade de recurso das decisdes para a Assembieia Geral.



Modelo de Ficha de Registo Descritivo

Produciao de Mag¢a "Bravo de Esmolfe”

1. Dados referentes ao Produtor

Nome
B.l. n® Al Data nascimento / i
N2 Contribuinte Telef.
Morada
Localidade Cddigo Postal
Local da Exploracao
2. Condi¢bes de Produgéo
Area de Macieiras "Bravo de Esmolfe" ____ Ha
Produgdo de Maga "Bravo de Esmolfe” .. Ton.
2.1. Pomar continuo
Prédios Area {Ha) Compasso Porta-Enxerto Ano instalagdo  lrrigagio
- S/N
o _ e o S/N
S/N
o S/N
S/N

2.2. Pés dispersos

Prédios N° de Pés Ano instalacdo irrigagéo
S/N
S/N
S/N
S/N

. S/N




(5.3

Sistema de exploragéo

Conta prépria

Arrendamento

Prédios

Termo do contrato (ano)

Proprietério




Identifica¢do do Produtor

Nome

Localidade

N¢ inscricéao

No pomar e arvores dispersas (1)

Estado sanitario

Doengas Pragas Produgao previsivel (Ton)

Observagoes:

Data / / Assinatura do controlador

Assinatura do produtor

Na unidade de concentracdo e embalagem (2)

Categoria extra

Categoria |

Categoria Il

Data___ / / Assinatura do controlador

Assinatura do produtor

(1} na pré-coiheita

(2) Conforme os reg.(CEE} 920/89, 487/90 e a Portaria 182/86 de &/5/86, apresentados em anexo




BRAVO
de ESMOLFE

DENOMINACAO DE ORIGEM PROTEGIDA

DENOMINACAO DE ORIGEM PROTEGIDA




Regtio Demarcada da Magi Bravo de Esmolfe
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