CADERNO DE ESPECIFICACOES

CEREJA DO FUNDAO

Indica¢do Geogrdfica Protegida (IGP)
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1. Nome do Produto

“Cereja do Fundao”.

Enquadra-se na classe 1.6. Frutas, produtos horticolas e cereais ndo transformados ou
transformados de acordo com o Anexo | do Regulamento (CE) n.2 1151/2012, do Parlamento

Europeu e do Conselho, de 21 de novembro de 2012.

2. Descricao do Produto

Entende-se por "Cereja do Fundado" o fruto fresco proveniente de cerejeira (“Prunus avium L.”) que

tem como principais caracteristicas:
- Calibre igual ou superior a 24 mm;
- Consisténcia com indice Durofel igual ou superior a 60 unidades;

- Coloragdo entre o indice 2 e o 6 da tabela de cores para cereja do Centre Technique

Interprofessionnel des Fruits et Lequmes (CTIFL);

- Conteudo de sélidos soluveis iguais ou superior a 12° Brix.

3. Delimitagio da Area Geografica

A darea geografica de producdo da “Cereja do Funddo” é circunscrita ao concelho do Funddo, as
freguesias de Lourical do Campo e Lardosa (concelho de Castelo Branco) e as freguesias de Ferro e

Peraboa (concelho de Covilhd). (Anexo I).

4. Elementos que provam que o produto tem origem na area geogrdfica delimitada

A garantia de que a “Cereja do Fund3o” é originaria da drea geografica é dada pelo estabelecimento

de procedimentos que permitam aos operadores que colocam o produto no mercado:

a) Identificar o produtor, a quantidade e a origem de todos os lotes recebidos;



b) Identificar os recetores, a quantidade e o destino dos produtos fornecidos;

c) Estabelecer a correlagdo entre cada lote de produtos recebidos a que se refere a alinea a) e cada

lote de produtos comercializados a que se refere a alinea b).

Além disso, cada operador serd sujeito ao sistema de verificacdo da observancia das disposi¢ées do
caderno de especificacdes. A existéncia deste sistema de verificacdo permite que sé possam usar a
Indicagdo Geografica Protegida “Cereja do Funddo” os operadores que cumpram as regras e 0S
requisitos descritos no presente caderno de especificacdes. Assim, a “Cereja do Funddo” sé pode ser

produzida por operadores que, cumulativamente:

- Assumam expressamente e por escrito o compromisso de respeitar as disposicdes previstas no

caderno de especificacdes;

- Se submetam a verificacdo das condicbes de producao e certificacdo pelo Organismo de Controlo e

Certificacdo (OC) para tal indicado.

5. Descricao da metodologia de obtengao do produto

As cerejas devem apresentar, a data da colheita, as caracteristicas especificas que permitem a sua
certificacdo como “Cereja do Fundao”, pelo que a data de realizacdo desta operacdo deve ser

definida mediante a monitorizacdo dos seguintes parametros:
- Calibre;
- Indice de Dureza Durofel;

- indice de coloragdo (com base na tabela de cores para cereja do Centre Technique

Interprofessionnel des Fruits et Legumes (CTIFL));
- Conteudo em sdlidos soluveis.
Devem ainda ser tidos em consideracdo, os seguintes cuidados de colheita:

- Os frutos devem ser colhidos sdos, em estado de maturacdo adequado e homogéneo, com



pedunculo e sem folhas, para se evitarem riscos de infecdo causados por parasitas de feridas;
- S6 devem ser utilizadas embalagens préprias de colheita, limpas e isentas de matérias estranhas;

- Os frutos devem ser manuseados com o maximo cuidado, de forma a evitar danos mecanicos

(impacto, compressao e vibragao).

6. Elementos que justificam a relagdo com o meio geografico

A relagdo da “Cereja do Fundao” com a sua area geografica baseia-se na reputagao.

A “Cereja do Funddo”, gracas as suas caracteristicas, goza de grande notoriedade e reputacao,
assumindo uma importancia agricola, econdmica e gastrondmica que a tornam num dos principais

ex-libris da regido.

As cerejas do Funddo, “deliciosas, doces e suculentas, com um sabor maduro e forte” (The
Guardian, 14/08/2007), “vestidas de vermelho vivo, carnudas e profusamente doces”, sdo
“inconfundiveis”, sendo consideradas pelo chef Vitor Sobral como “um dos produtos de exceléncia
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a nivel nacional” (Epicur, 08/05/2017). Apesar de se produzirem cerejas um pouco por todo o pais,

“as de maior nomeada sdo quicd as do Fundao” (Broteria - Série de vulgarizagdo scientifica, 1915),
havendo mesmo quem considere o Funddo como a “capital da cereja” em Portugal (Paulo Moreira,

Péo e Vinho, 2014).

A diferenciacao da “Cereja do Fundao” pelo consumidor nacional é comprovada pelo facto de, ja em
1941, o Boletim da Junta Nacional das Frutas individualizar o registo da cotacdo da “Cereja do
Funddo” no mercado de Lisboa (onde era vendida pelo preco médio de trés escudos por

quilograma), diferenciando-a da cotacdo de outras cerejas disponiveis nesse mercado.

A “Cereja do Fundao” foi galardoada, em 2018, com o Prémio “Portugal Cinco Estrelas”, na
categoria de produtos naturais. Na atribuicdo deste prémio, baseado na avaliacdo do grau de
satisfacdo dos consumidores através de estudos de mercado, referiu-se que “entre as serras da
Estrela e da Gardunha é onde se guarda uma das mais apetecidas iguarias nacionais: a cereja do
Funddo. O seu paladar doce e fresco foi aproveitado ndo s6 como fruto de mesa, mas também para

compotas, bombons de chocolate e cereja, pastéis, e licores”.



“Estas cerejas tém fama, movem multidoes e geram milhdes de euros para a economia local”
(Dinheiro Vivo, 4/06/2017). A “Cereja do Funddo” tem vindo a “alcancar notavel projecao,
especialmente a partir do momento em que fica associada a participacdo da sele¢do nacional no
Campeonato Europeu [de futebol], que teve lugar em Portugal no ano de 2004”. No espago de uma
década, “a economia local que gravita em torno da cereja duplicou, passando a representar
anualmente algo como 20 milhdes de euros, assente em 2000 hectares de cerejeiras que originam a
producdo de 7000 toneladas de cereja, o que corresponde a mais de 60% da producdo nacional,
encontrando-se-lhe associados 1500 postos de trabalho”. A denominacdo “Cereja do Funddo”
“acrescenta valor ao produto, motivo pelo qual se consegue diferenciar em preco, apesar dos
aumentos de quantidades produzidas. Assim se explica que o preco médio tenha igualmente
duplicado, cifrando-se atualmente na casa dos 3 euros/kg” (Pedro Manuel Saraiva,
Empreendedorismo: do conceito a aplicacGo, da ideia ao negdcio, da tecnologia ao valor, Imprensa

da Universidade de Coimbra, 3.2 edicdo, 2015).

Refira-se que “as primeiras cerejas da época”, gracas as caracteristicas da d4rea geografica de
producdo, “conseguem antecipar-se a outras proveniéncias, chegando a ser comercializadas
facilmente por 30 a 50 euros/kg, sobretudo em mercados de exportacdo, que representam 10% das
vendas” (Pedro Manuel Saraiva, op. cit.). “Quando a campanha da cereja estd a comecar”, o Fundao
é um “dos primeiros sitios do mundo a ter cereja”, pelo que, “quando comeca a aparecer e a ser
exportada”, chega ao consumidor a pregcos muito elevados. A Cereja do Fundao, em finais de abril

de 2014, no mercado de Helsinquia, chegou a ser vendida a 62 euros/kg (Vida Rural, 26/05/2015).

A “Cereja do Fund3do”, apreciada quer para consumo em fresco quer como ingrediente na pastelaria
e na culindria, é utilizada em diversos pratos e receitas. “A Cereja do Funddo é um dos produtos
portugueses com maior versatilidade gastrondémica e permite dar azo a imagina¢do”, sendo
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utilizada na confecdo de produtos como o Pastel de “Cereja do Fund3ao” ou o gelado artesanal de
“Cereja do Fund3do” (Publico, 14/06/2013). A “Cereja do Fundado” é também elogiada por diversos
chefs, como se pode comprovar pela entrevista ao chef José Avillez, detentor de varias estrelas
Michelin (Jornal de Negdcios, 20/02/2018) ou pelo livro Prato do Dia, de 2017, em que a chef Filipa
Gomes reune um conjunto de receitas apresentadas no seu programa de culindria no canal

24Kitchen.



A “Cereja do Funddo” esta na origem de multiplos eventos gastrondmicos. A nivel regional, a
“Cereja do Fundado” “atrai sensivelmente 135 mil turistas por ano” (Expresso, 19/02/2018),
destacando-se eventos como a “Festa da Cereja do Funddo” — onde, para além da “Cereja do
Fundao”, se podem degustar diversos produtos a base de “Cereja do Fundao”, bem como participar
em eventos de caracter cultural e turistico associados a sua producdo (participacdo na apanha da
cereja, passeios pelos cerejais, apadrinhamento de cerejeiras, etc.) — ou como o festival
gastronédmico “Funddo, Aqui Come-se Bem - Sabores da Cereja”, realizado anualmente desde 2004.
A nivel nacional, destaca-se a “Rota Gastrondmica da Cereja do Funddo”, realizada anualmente em
Lisboa e Porto desde 2013, em que varios chefs apresentam diversas propostas de pratos que

incluem na sua confecdo a “Cereja do Fundao”.
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A “Cereja do Fundao”, em virtude do impacto que a cultura da cerejeira tem na paisagem da regiao,
assume ainda uma consideravel importancia do ponto de vista turistico, tendo dado origem a
diversos percursos turisticos, tais como a “Rota das Cerejas”, desenvolvida pelo Turismo de
Portugal, ou os passeios de comboio organizados anualmente pela CP - Comboios de Portugal em
épocas em que a paisagem é particularmente influenciada por momentos fenoldgicos especificos,
tais como a floracdo ou a frutificacdo. Refira-se, a este propdsito, o passeio “cerejeiras em flor de
comboio”, organizado anualmente no més de abril, bem como o passeio “rota das Cerejas do

Fundao”, organizado entre os meses de maio e junho.

A presenca da cultura na regido e a reputacdo da cereja ai produzida estdo documentadas desde ha
séculos, mantendo-se ininterruptas até aos dias de hoje, tal como comprovado, a ftitulo

exemplificativo, pelas referéncias a seguir apresentadas.

Em 1845, em carta publicada na Revista Universal Lisbonense, Fernando Ornellas referia que
“colhemos (...) fructas do mais exquesito gosto; como sdo peras, magds, ginjas garrafaes, cerejas, e

ameixas nos concelhos de Alpedrinha, Funddo e CovilhG”.

Em 1848, na publicacdo Orologia da Gardunha, José Inacio Cardoso menciona a presencga de
pomares de cerejeira nas “povoagdes” de Alcaide, Donas, Fundao, Souto da Casa, Vale de Prazeres e

Castelo Novo, hoje pertencentes ao concelho do Fundao.



O Didrio da Cdmara dos Dignos Pares do Reino relativo a sessdao de 04-07-1888, da conta de uma
intervencao de Vaz Preto, Par do Reino, em que este afirma que o Funddo “tem magnifica fructa de
differentes generos e optima cereja, que se vende ali a 5 reis o kilogramma, mandal-a-ia a Lisboa e

outros mercados; o productor vende-a-ia muito bem”.

Em 1987, a revista Beira Alta elogia no Funddo “a fruta carnuda e sumarenta de seus pomares

ensoalhados, abengoados por Deus, onde a cereja é rainha incontestada”.

O Didgrio da Assembleia da Republica relativo a sessdo de 23-06-1994, a propésito da elevacdo da
povoacdo do Ferro a vila, da conta de nesta povoacdo, confinante com o concelho do Funddo, dada
a sua situacdo geografica privilegiada, se produzirem vdrias culturas, entre as quais a cereja, cuja

gualidade é reconhecida por todo o Pais.

7. Referéndias relativamente a estrutura de controlo

O controlo da certificacdo é realizado pela entidade em que a autoridade competente delegar tais

funcoes.

8. Elementos especificos da Rotulagem

Na rotulagem da “Cereja do Fund3ao” a designacdo do produto deve ser seguida da mencao

“Indicacao Geografica Protegida” ou entdo da mencao “IGP”.

x

A rotulagem deve conter o sinal da “Cereja do Fundao” que se reproduz no Anexo Il.



ANEXO

DELIMITAGAO CONCISA DA AREA GEOGRAFICA

PAMPILHOSA DA SERRA

Janeiro de Cima e Bogas de Baixo
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Diregdo-Geraldo Territério

SIG - DOPQV - Municipio do Fundao

04-11-2015
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Luis Ferreira




ANEXOII

EXEMPLO DE ROTULO
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