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ANEXO

Principais caracteristicas da MACA DE PORTALEGRE

1. Definigdo

Entende—se por Magd de FPortalegre, o fruto proveniente da
Macieira (Malus spp!), variedade Bravo de Esmglfe, produzido
na regidoc cuja area geografica se define no anexo II.

2., Obtengdo do produtoc

As regras de cultivo e condugdoc dos pomares. as praticas
culturais e as condiglies a observar na prpoducd3oc sac as
referidas no respectivo Laderno de Especificagdes.

3. Caracteristicas da Magd

As caracteristicas das magds sdo prdprias da variedade,
distinguindo—-se, no entanto, das suas similares produzidas
noutra regido pelo sabor caracteristico resultante das
condigdies edafo-climaticas da respectiva regido de producio.

As caracteristicas referentes &4 gualidade, classificacgdo,
calibre e tolerdncias devem obedecer ao disposto no Anexo I
do Regulamento (CEE) n2 920/89, de 10 de Abril de 1989. 8¢
podem, no entanto, beneficiar do uso da Indicag3oc Geografica
as magds das categorias Extra, I e 11 e gue apresentem as
gseguintes caracteristicas especificas da variedade:

- cor =~ amarelo esverdeado. com manchas rosaceas
- sabor - muite doce, "sui generis'
- forma - redonda. achatada. apresentando pegunculo curto.

4. Apresentacdo comercial

86 podem beneficiar do uso da Indicacdoc geografica "MAGA DE
PORTALEGRE" as magds gue se apresentem no comércio
pre~embaladas, em embalagens de arigem e rotuladas de acordo

com a legislagdc em vigor,

Sem prejuizo do disposto na legislagd3o aplicavel sobre
rotulagem, dela devem tonstar. ainda, a indicagdo do calibre
e categoria, bem como as mences '"Mac¢d de Portalegre -
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Canlomete o Seretirio do Eibace dos Aroados Shprivodis o Laadidaddy Hebornorstine

Indicac3o Geogratica"”, para aleéem da marca de certificagdo
aposta pelo respectivo organismo privado de Controlo e

Certificacgdo.
ANEXD 11
AREA DEODGRAFICA DE PRODUGAGD
fa] area geografica de producgdo {producgdo.
preparacdoc e acondicionamento) estd circunscrita aos

concelhos de Marv3g, Castelo de Vide e Portalegre.
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E INDUSTRIA AGRO - ALIMENTAR

FECONHECIMENTO DE ORGANISMO FRIVADD DE
CONTROLO E CERTIFICACED

e acordeo com o disposto no Despacho  Normativo
ng PREI/FI, de 1 de Gutuoro, o 2 sagrupamento PCOOPERATIVA
AGRICOLA DOS CEREALICUBHTORES DE FORTO DA cEADA, CRLT
propss, comz Lrganismo  Privado de Controlo 2 Certificag3o
dos produtos beneficidrios da Indicagd3o Geografica "MACK de
FORTALEGRE", a "ABSOCIAGED DOS ALGRICULTORES DO DISTRITD DE

FORTALELGREY.

Verificada a conformidade da candidatura com o
digpostoc nos n8s 1, 2 & I oo Anedo Y do citado bDespacho
Normativo nE Z53/93, 2 de acordo com o procedimento previstio
o sew n8 S, torng pablico o seguinte:

1 — A& ABSOCIACAD DOS AGRICIL.TORES DO RIETRITO
LE FORTALEDRE & reconnecids comd organismo
privado de controlo & certifticagdc dos
produtos beneficiarios da Indicagio
eggréaftica "MADE de PUORTALEGRE®.

~ A manuitengdo deste reconhecimento obriga aoc
cumpriments do disposto no n2 B do Ansxo IV
do Ccitagdo Despacho Mormativo Rt 2%3/%93 e,
nomeadansnte, ac envio, paras o IMAISA, até
21 de Jdaneiro de cada ano, da iista de
progutores e transformadores sujeitos ao
regise do controlos e certifticsgdo, bem como
do relatdério de actividades desenvolvidas
no anc anterior.

!
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REGRAS DE PRODUCAO DA MACA DE PORTALEGRE

ARTIGO 1
- 86 poderio utilizar a Indicagio Geografica os produtores para o efeito autorizados
pela Cooperativa Agricofa dos Cerealicultores do Porto da Espada,

ARTIGO 2
- A autorizagdo sO podera ser concedida aos produtores que, cumulativamente;

a) exergam a sua actividade exclusivamente na 4rea geografica do produto, defenida
nos concelhos de Marvio, Castelo de Vide e Portalegre.

b) produzam apenas mag¢d provenientes de pomares autdctones resuliantes do
cruzamenlo da magi de Portalegre (variedade Bravo - Esmolfe), situadas na area
geografica referida.

¢) produzam a magd de acordo com as condigfies estabelecidas nestas "Regras de
Produgio".

d) se submetam ao regime de controlo ¢ certificagio previsto neste documento.

&) assurmam, por escrito, o compromisso de respeitar as disposigbes previstas neste
documento,

ARTIGO 3

- A autorizagdo prevista no mimero anterior depende da prévia verificagio, a efectuar
pela Entidade Certificadora a pedido da Cooperativa Agricola dos Cerealicultores do
Porto da Espada, das condi¢bes de produgio e transformago constantes do ANEXO
I, designadamente quanto aos diferentes aspectos:

a) localizacdo ¢ estado geral dos Pomares;

b) variedade existente;

c) praticas culturais;

d) Condigbes de apanha, transporte, preparagio, acondicionamento ¢ conservagio de
macH,



ARTIGO 4

- Por cada produtor autorizado pela Cooperativa Agricola dos Cerealicultores do
Porto da Espada a utilizar a Indicagio Geografica "Ma¢d de Portalegre”, sera
elaborado um registo descritivo, cujo modelo de ficha constitui © ANEXQO 11 a este
documento, ¢ do qual deverio constar elementos actualizados refativos ao estado geral
dos Pomares, variedade existente, idade das &rvores, praticas culturais utilizadas,
condigBes efectivas do produto, podas, producdes meédias por variedade o/ou por
arvore & renovo.

ARTIGO 5

- O3 candidatos ao uso da Indicaclio Geogréfica deverfo preencher uma ficha idéntica,
cujos dados serdo posteriormente € localmente verificados pela Entidade Certificadora
¢ submetidos & apreciagdo da Cooperativa Agricola dos Cerealicultores do Porto da

Espada.

ARTIGO 6

- E da responsabilidade dos produtores a comunicagiio & Cooperativa Agricala dos
Cerealicultores do Porto da Egpada da actualizagfo dos elementos constantes do
Registo Descritivo referido no ARTIGO 4.

ARTIGO 7
- Os produtores de "Magl de Portalegre” deverfio possuir e manter actualizado um
registo da produgfo estimada efectiva,

ARTIGO 8

- As cxploracbes agricolas e as instalacdes de preparagio e/ou de acondicionamento
serdio objecto de acgdes regulares de controlo, a efectuar por agentes da Entidade
Certificadora, devendo-thes ser prestada toda a colaboragio requerida para a
realizagdo do seu trabalho.

As acgles de controlo deverfio ser actualizadas didriamente nas instala¢des da linha de
escolha e embalagem. As acgles de controlo & produgfio deverio ter uma
periodicidade média mensal. Podendo, no entanto, esta pericdicidade ser aumentada
ou diminuida face a razies técnicas, sempre justificadas.

ARTIGO 9

- Os produtores, tém o direito de exigir uma copia do relatdrio da acgdo de comtrolo,
devidamente rubricada pelo agente da Entidade Certificadora ¢ pelo operador em
causa (ou seu agente).
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. fruto em estado de maturagio completo,

. fruto inteiro, com aspecto limpo e regular,

. fruto sho (excluidos os frutos que contenham orificios provocados por insectos
perleitos e/ou outras formas do seu ciclo de vida);

. fruto isento de materiais estranhos visiveis (p.¢. que apresentem residuos de adubo
¢/ou produtos de desinfecgio),

. fruto isento de humidade exterior anormnal;

. fruto isento de odores e/ou sabores nfio caracteristicos.

- que a variedade ostente no minimo as seguintes caracteristicas:

8) Maga Bravo - Esmolfe

. média, redonda, achatada, de cor amarelo/ esverdeado, com manchas roséceas.
Peduncilo curto. Bastante apreciada e muito saborosa, com cheiro pronunciado, doce,
sui genetis.

Inicia a produco do ano em fins de Setembro ou Outubro.

- que ostentem no minimo a seguinte classificagdo; o fruto "Magd de Portalegre”, €
classificado em trés categorias defenidas por:

a) Categoria Extra - calibre > 70 mm,;

b) Categoria I - calibre > 65 mm até 70 mm;

¢) Categoria II - calibre > 60 mm até 65 mm.

a) Os frutos classificados na categoria Extra, devem ser de qualidade superior,
apresentam-se bem desenvolvidos, com as caracteristicas ¢ colorago da variedade, ¢
estar isento de defeitos & excepclio de alteragdes superficiais muito ligeiras na
epiderme desde que estas nfio afectem a qualidade e aspecto geral dos frutos na
embalagem.

b) Os frutos classificados na Categoria I devem ser de boa qualidade, apresentar as
caracteristicas tipicas de coloragio e variedade, podendo, no entanto apresentar um
ligeiro defeito de forma. Devem estar isentas de queimaduras, rachas, pisaduras ou
defeitos causados pela chuva.

) Os frutos classificados na Categoria 11 devem ser de boa qualidade, apresentar as
caracteristicas tipicas de coloragio e variedade, podendo, no entanto apresentar um
ligeiro defeito de forma. Devem estar isentas de queimaduras, rachas, pisaduras ou
defeitos causados pela chuva,

- Tolerincia

. Categoria EXTRA: 10% dos frutos que nfio correspondam ao calibre minimo mas
igual ou superior a 70 mm,

. Catcgoria I 10% dos frutos que nfo corregponderiio ao calibre minimo, mas igual ou
superior a 65 mm,

- Categoria 11: 10% dos frutos que nfio corresponderfio ao calibre minimo, mas igua
ou superior a 60.

C) MARCAGAQ
As embalagens de magd apresentam uma rotulagem que contemple a estipulada na
legislagiio lcgal, além disso o que referéncia a Indicagdo Geografica.



ARTIGO 10 ‘
1 - A violagio do disposto no presente repulamento pelos produtores registados,

averiguada em processo instaurado para o efeito € passivel das seguintes sansdes:
a) adverténcia registada;
b) suspensio da auterizagio de uso da Indicagiio Geografica até seis meses,

¢) suspensio da autorizagfo concedida por um periodo superior a seis meses e
superior a dois anos;

d) suspensfo da autorizagiio por tempo indeterminado, até que o produtor demonstre
de forma inequivoca, estar disposto a cumprir as regras estabelecidas e a adoptar todas
as condigbes indispenséveis para a produglo de "Maci de Portalegre”.

2 - A aplicaglio das sansbes ¢ da competéncia da direcgdo da Cooperativa Agricola dos
Cuicalicultores do Porto da Espada, havendo possibilidade de recurso das decisdes
para a Assembleia Geral.



ANEXO 1

CONDICOES A OBSERVAR NA PRODUGCAO DA "MACA DE PORTALEGRE"

?

A macieira (Malus spp.), variedade Bravo - Esmolfe, é uma macieira bastante
resistente, disscminada nos concelhos da Area geografica defenida.

Inicia a produglio aos trés/ quatro anos, tendo uma vida média de aproximadamente 30
anos.

Do cruzamento cntre i, resultam &rvores, que produzem ano sim, ano nfio (safra
contra-safra). No entanto nos anos de safta produz bastantes frutos, pelo que se tera
que efectuar uma monda.

E uma variedade muito procurada no mercado local e nacional, o que representa um
poder econdmico bastante importante, nas pequenas e médias exploragdes regionais,

A - PRODUCAO DE MACA

1 - A "Ma¢i de Portalegre”, deve ser proveniente de DPomares resultantes do
cruzamento entre drvores da mesma variedade vu du enxertia no porta-enxerto (M9).
Na regifio este Oltimo segundo ensaios recentes, verifica-se que produz todos 0s anos.

2 - A drea geogréfica de producio é a Serra de S. Mamede compreendendo os
concethos de Marvio, Castelo de Vide e Portalegre. A esta drea corresponde a Unica
mancha a8 Sul do Pais, constituida por espécimes perfeitamente adaptadas &s
condicgBes edafo-climaticas da zona, caracterizadas por: temperatura média diaria do
ar entre 12,5 oC ¢ 15 oC, humidade relativa média do ar entre 70 a 75%, precipitacio
gnual média entre 800 a 1000 mm e geadas durante 5 a 10 dias, distribuida em 1 a 2
meses.

Pode-se concluir pelos exemplares que vegetam na regido, que a macieira est4
perleilaruente adaptada aos diferentes ecossistemas integrados neste espago do
Nordeste Alentejano, mesmo com as variantes edafo-climaticas.

3 - Nio é permitido consoctar a macieira com outras culturas ou com a silvopastoricia,

4 - Na mobilizagio & permitido:
- executar uma lavoura em Novembro, Fevereiro e Abril;

5 - Praticas culturais

- E permitido mondar os frutos quando atingem o tamanho de uma aveld.

6 - £ permitido adubar, apés recomendages do técnico que recorerd, sempre que
necessario, a analises de solos



7 - Poda
K permitido executar uma poda de frutificagiio (poda de Inverno).

8 -
a) Qs pomares de onde provém a mach para além de se localizarem na 4rea defenida
devem estar perfeitamente saneados do ponto de vista fisiologico.

b) E interdita a utilizaglio de cereja proveniente dos seguintes pomares:

- quc apresentem um elevado nivel de infestagio de pragas (piolho de S. José,
cochonithas) e doengas (cancro, mildio), segundo os técnicos da Entidade
Certificadora.

- No caso que provenham de pomares que ndo obedegam &s préticas culturais e
abubagles previstas neste documento.

B - CONDICOES DE APANHA, TRANSPORTE E ACONDICCIONAMENTO DE
MACA

1 - Condigao de apanhs

A magi é "colhida" directamente da érvore, tendo em atengfo o estado de maturagio
da varicdade.

Esta "colha" deverd ir para um cesto de madeira, devidamente revestido para
amorlecer a queda do fruto.

2 - Transporte

O transporte deve-gse efectuar o mais répidamente possivel para o local onde esté
ingtalada a linha de pré-tratamento em caixas revestidas. De preferéncia, estes frutos
antes dc serem embalados deveriam estar acondicionados numa cdmara de frio de um
dia para o outro.

3 - Acondiceionamento
A magi scrd escolhida, selecionada e ernbalada na linha de pré-tratamento do produtor,

a) A preparagio da magl, deverd ser feita segundo os seguintes pontos:

. entrada dos fiutos nas instalagdes do produtor,

. bancada dc escolha onde serfio retiradas todas as magas que sc apresentem bichadas,
podres, com residuos estranhos, com uma coloragio e aspecto fisico diferente das
caracteristicas intrinsecas 4 variedade;

. calibragem e acondicionamento segundo as normas em vigor.

b) Assim, a Indicagio Geografica "Magd de Portalegre”, so pode ser utilizada pelas
magas que, para além das condigBes j& existentes em matéria de variedade e técnhicas
culturais, se apresentem;

- devidamente acondicionadas e apresentem em caixas de madeira ou cartdo com
alvéolos, revestidas de papel de fruta, com as seguintes classes de peso: pelo menos 15
Kg.

- que ostenterm, N0 MinNimo as seguintes caracteristicas, aplicévels 4 variedade admitida
em termos de Indicagio Geogréfica:



- YwibwacBo do téenico a tinha de pré-tratamento dos frutos, localizadas nas
instala¢Bes do produtor para verificagdo das condigbes higieno-sanitdrias da linha,
controlo e certificaco dos frutos.

. Deslocaglio média 60 Km a 48500 = 2.880%00
. Selo/embalagem = 40800

2920800

Nota: Caso a Entidade Certificadora, assim o entendz 10dos os anos esta tabela sera
sugeita a rectificagbes e actualiza¢®es, sendo afixada ao principio de cada campanha-
ano para conhecimento e consulta de todos os interessados
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