Verificar, se conservado, o pastel cru permanece no
frio entre 2 a 6 °C, no maximo 3 dias até a cozedura;

aplicavel)

Local de Fase de Acéo de controlo A . . A
rador - Pont ntrol Fr nci 0@ [ Ti ntrol Mét ntrol Evidénci 6 @
Operado Controlo | Producéo onto de Controlo equéncia | Duragéo po de Controlo étodo de Controlo déncias Céd. NC
° Verificar nome, NIF, natureza juridica _ Documental Verificacdo documental. Identificacdo dos documentos consultados 002
° 5 Verificar domicilio, contactos vinculativos 8 Declarativa, e A L ~ Identificagdo dos documentos consultados, registo das
[}
) S 2 Verificag8o documental. Na auséncia de documentos, solicitar informacéo ao operador. I 002
o ] £ Documental declaracdes prestadas
T o 88 Verificar compromisso com o regime de qualidade 2 Declarativa, Verificagdo documental. Obter declaracéo escrita do operador (em caso de auséncia do contrato com o ~ .
=3 [=}
=] =R < Contrato com o OC ou declaragéo assinada pelo operador 002
> ¢ T o Habilitagdo = ! Documental 0Q).
338 g g do operador Verificar existéncia de impedimento a sua habilitagao 8 10 Declarativa, Verificagdo documental ou obtencéo de declaragéo do operador ou de declaragao fidedigna de terceira Identificagdo dos documentos consultados e declara¢des 002
i) a S @ Documental parte. obtidas
pel g Verificar atualizagéo da informagao % =8 Declarativa, Verificagdo documental ou obtencéo de declaragédo do operador ou de declaragao fidedigna de terceira Identificagdo dos documentos consultados e declaragdes 002
2 E = g = Documental parte. obtidas
— - >
w Verificar cumprimento do contrato com o OC R Documental Verificagdo de evidéncia de incumprimento contratual. Comunicacéo ao operador 001
Verificar licenciament ni transformaca P T
erificar licenciamento da unidade de transformago Documental Verificagdo documental. Identificagdo dos documentos consultados L03
Verificar existéncia de impedimento a sua habilitagao _ Declarativa, Verificagdo documental e/ou obtencao de declaracéo do operador ou obtencéo de declaracéo fidedigna de [Registo dos Documentos consultados e/ou das declaragdes 002
g Documental terceira parte. obtidas
Verificar conformidade da localizagdo com a area = Documental, e x A Identificagdo dos documentos consultados, morada e/ou
g . . ° : Verificagdo documental e/ou Avaliag&o visual. ) ; 005
geogréfica, a vila de Tentugal s Visual fotografia georreferenciada.
Habilitagéo da unidade |Identificar ragdes lev na UT = Declarativi e e ~ ~ = . . < .
¢ NP dentificar operagbes levadas a cabo na U 5 eclarativa, Verificagéo visual, verificagdo documental e/ou obtencéo de declaragéo do operador ou obtencéo de Registo da informagao recolhida e/ou dos documentos
de laboragéo: fabrica / o Documental, declaraciio fidediana de terceira part nsultad 003
pastelaria Visual eclaracéo fidedigna de terceira parte. consultados
Verificar conformidade com a legislagédo Documental, e T Registo da NC detetada, juntamente com fotografia ou outra [L04* ou
) Verificagdo documental e/ou Avaliagéo visual. P ) .
Visual evidéncia (quando aplicavel) LO3
Verificar permissa ntrol auT . « s o N =
erificar permissao de controlo / acesso a U Declarativa Obtengao de permissédo para realizagéo de controlo / acesso a UT. Declaragao do operador. 883 ou
Verificar atualizagéo da informagao Declarativa, Verificagdo documental e/ou obtencao de declaracéo do operador ou obtencéo de declaracéo fidedigna de [Registo dos Documentos consultados e/ou das declaragdes 002
Documental terceira parte. obtidas
Verificar se sdo efectuados registos de recepcéo das Visual, e - Registo da informagéo recolhida e/ou dos documentos 006 ou
. . Avaliacgao visual e/ou verificagdo documental
matérias-primas Documental consultados 007
Rastreabilidade Verificar se narar a matérias-primas é ) . . ~ .
eniticar se na ra recepcao da}s aterias-primas e Visual, e e Registo da informagao recolhida e/ou dos documentos 006 ou
verificada a rotulagem e a validade dos certificados Avaliacao visual e/ou verificagdo documental
Documental consultados 007
ou documentos
Verificar se a qualidade da &gua é regularmente
< monitorizada, de acordo com a legislagdo em vigor, e e x Registo da informagéo recolhida e/ou dos documentos L04* ou
V, Agua X ) N 5 Documental Verificagéo documental. .
@ ndo apresenta nenhum risco & seguranga ou & consultados LO3
£ qualidade do produto
E— Farinha de trio tioo 55 Verificar se os pardmetros que definem a farinha Registo da inf N Ihida e/ou dos d ;
8 arnha de Zgo 1ho (tipo, humidade, cinzas, glaten seco e indice de Documental Verificagdo documental. eglsI? da informagao recofhida e/ou dos documentos P06 ou P08
‘% ou gueda) séo verificados e sé@o os adequados consultados
E Verificar se apenas é utilizada gema liquida
3 pasteurizada ou se os parametros dos ovos em Registo da informacao recolhida e/ou dos documentos
<] Gema/Ovo natureza estdo em conformidade (ovos frescos, de Documental Verificagdo documental. congsul tados ¢ P06 ou P08
& categoria A, classe L, com cor de gema entre 12 e 14
% da escala de Roche)
§ Verificar se os parametros que definem o aglcar
g ; (branco refinado, na forma granulada, cor branca, — Registo da informag&o recolhida e/ou dos documentos
5 Acucar com sabor caracteristico, inodoro e sem grumos) s&o Documental Verificagdo documental. consultados P06 ou P08
g verificados e sdo os adequados
o
g Verificar se os parametros que definem a gordura
o . o ; ’ . x ’
g Gordura (mistura de 80_/0 de margarina vegetal e p_elo me?os Documental Verificagdio documental, Registo da informagao recolhida e/ou dos documentos PO6 ou POS
14 10% de manteiga, sem mistura de margarinas) sao consultados
verificados e sdo os adequados
Verificar se os parametros que definem a améndoa ’ . = .
A N o « e s Registo da informagao recolhida e/ou dos documentos
Améndoa (sem pele, granulada ou em po) séo verificados e sdo Documental Verificagdo documental. P06 ou P08
os adequados consultados
Armazenamento das Venflcar S€ sao cunlprldas as b,o:as pre_mcas quanto & Visual, e s Registo da informagao recolhida e/ou dos documentos
- . gestdo e conservagao das matérias-primas Avaliacao visual e/ou verificagdo documental P06 ou P08
matérias primas Documental consultados
© Verificar se a preparagdo da massa, constituida
g £ Preparagdo da massa |apenas por agua e farinha, é feita numa misturadora
IS ° mecéanica
g § Verificar se a preparacao do recheio consiste em
g - Preparacio do recheio colocar a agua a ferver juntamente com o agucar, até
_S ke parag atingir os 108 ° C a 110°C (ponto pérola), ap6s o que
% e sdo adicionados os ovos batidos
“.; g Verificar se a operagéo de armar o pastel consiste
i @ A em colocar numa placa 1 a 2 folhas de massa que 90 ) Identificacdo dos documentos consultados e/ou das
J 5 rmar o Pastel . . Visual, e A o ~ ~ ~ ~ . = N
S S8 sdo pinceladas na parte superior com a gordura Verificagdo visual, verificagdo documental e/ou obtengdo de declaragio do operador ou obtengéo de informagdes prestadas e/ou registo do observado
S iad Documental, e ] . ) A P06 ou P08
S o apropriada D ) declaracéo fidedigna de terceira parte. visualmente e/ou fotografia ou outra evidéncia (quando
S o eclarativa
P S,
© o
2 9]
8 G
K=} -
IS
>

Conservagéo se congelado, a congelagdo é efectuada no pastel
cru, no local de produgédo, em tinel de congelagao
para niveis de -12°C ou -18°C
Verificar se a cozedura do pastel é efetuada num

Cozedura e forno eléctrico a uma temperatura de 230 °C, durante

Arrefecimento

20 a 25 minutos e se o arrefecimento é feito de forma
gradual & temperatura ambiente

Controlo regular / aleatério




Local de Fase de Acéo de controlo . . M . . A L @
Operador el || s Ponto de Controlo Frequéncia | Durag&o Tipo de Controlo Método de Controlo Evidéncias Cod. NC
Verificar o cumprimento dos valores médios de cada
um dos parametros fisicos para as diferentes formas
do pastel:
Palito  Meia-Lua Palito Meia-lua
em miniatura Registo da documentagéo analisada e/ou da verificagao
- - P(g) 70,0-90,0 80,0-110,0 30,0-60,040,0-60,0 Documental, Visual, |Verificag8o dos registos da avaliacéo interna dos parametros e avaliagdo dos mesmos parametros pelo ; : & ] N
Caracteristicas fisicas C x . - efectuada. Registo da NC detetada, juntamente com P06 ou P08
L(cm) 4,0-60 6,0-75 30-40 45-55 Teste ou medigéo inspector conforme amostragem definida no PO-IG n° 002. fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel)
C(cm) 13,0150 10,0-14,0 9,0-12,0 7,5-10,0 9 q p
A(cm) 25-4,0 3,0-60 15-25 3,0-4,0
P - Peso; L - Largura; C - Comprimento; A - Altura
Ver_lfl_car 0 cumpnm_ento dos paramfetros quimicos Documental Verificag&@o dos registos da unidade. ldentificagéo dos documentos consultados P06 ou P08
definidos para as diferentes formas:
Caracteristicas quimicas|Parametros Palito Meia-lua
Actividade da agua (Aw) 0,836 — 0,894 0,836 — Anélise Colheita de amostras para controlo analitico de acordo com o PO-IG em vigor. Auto da colheita e boletim analitico. P06 ou P08
0,894
Verificar o cumprimento dos pardmetros sensoriais ’ = ’ P
. -~ . . ) ) T . s o - A Registo da documentacéo analisada e/ou da verificacdo
Caracteristicas definidos para as diferentes formas: aspeto exterior e Documental, Visual, |Verificag8o dos registos da avaliagéo interna dos parametros e avaliacdo dos mesmos parametros pelo : .
_ . S A - . . - efectuada. Registo da NC detetada, juntamente com P06 ou P08
] Sensoriais interior, textura, consisténcia e sabor Teste ou medicéo inspector conforme amostragem definida no PO-IG n° 002. ) A .
£ fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel)
% Acondici o d Verificar se o acondicionamento do produto final é b al Registo da NC detetada. iunt ; ot i
8 condicionamento €0 eito na origem, nas diferentes formas possiveis ocumental Verificagio documental efou Avaliago visual. egisio ca I\t defetada, juntamente com folografia ou P06 ou P08
T produto final Visual colheita de amostra (quando aplicavel)
Verificar a forma de apresentagéo do produto:
- palito e palito em miniatura;
Apresentacéo do - meia-lua e meia-lua em miniatura. Documental, e T Registo da NC detetada, juntamente com fotografia ou
X — — — — ) Verificagdo documental e/ou Avaliagdo visual. R C P06 ou P08
produto final Verificar se o pastel é disponibilizado a unidade para Visual colheita de amostra (quando aplicavel)
venda em tabuleiros, ou em caixas de 6 unidades
Verificar se consta o nimero de série ou um lote que
permite rastrear o produto
Verificar utilizagéo do logotipo do Pastel de Tentugal
. T Registo da NC detetada, juntamente com fotografia ou
Rotulagem — — - — Visual Verificag&o no local . ' . P04
9 Verificar utilizacdo do simbolo definido pela UE ¢ colheita de amostra (quando aplicavel)
Verificar utilizacdo da expressao "indicacao
geogréfica protegida” ou do acrénimo "IGP" a seguir
a denominacédo registada
Verificar conformidade entre entradas e saidas N - Registo dos célculos efetuados e dos documentos 006 ou
Teste Realizacéo de exercicio de balanco de massas
consultados 007
Rastreabilidade ifi & i ) . .
Ver_|f|car~ se € assegurada a confo_r_mldade coma T . Registo da NC detetada, juntamente com os célculos LO3* ou
legislagdo em termos de rastreabilidade Documental Verificacéo de registos e documentos relevantes. -z
efetuados e documentos consultados (consoante o aplicavel) |L04**

Nota - Prazo méximo para:

submisséo de evidéncias: 30 dias;
reposicao da conformidade: 90 dias

® Tempos indicativos; os tempos so estimados, mas se surgirem n&o conformidades é expectavel que o tempo seja maior.
@ No caso de reincidéncia, negligéncia ou intencéo, pode decidir-se pela aplicacio de sancéo de grau superior ao indicado.

* Caso nao afete a seguranca alimentar
** Caso afete a seguranga alimentar




