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4 — Apresentagido comercial. — O mel da Terra Quente pode
apresentar-se sob a forma de mel centrifugado ou mel em favos.

Em qualquer dos casos, deve ser apresentado no comércio acon-
dicionado em frascos de vidro ¢ devidamente rot

Sem prejuizo do disposto na legislagdo aplicdvel sobre rotulagem,
dela devem constar as mengdes «Mel da Terra Queme — denomi-
nacdo de ongem», para além da marca de certificagdo aposta pelo
respectivo organismo privado de controlo e certificagio.

ANEXO 1[I
Area geografica de produgdo

A drea geogrifica de produgdo (produgdo, extracgdo e acondicio-
namento) estd circunscrita aos concelhos de Mirandela, Vila Flor,
Moncorvo, Freixo de Espada a Cinta, Mogadouro, Alfindega da Fé,
Macedo de Cavaleiros, Carrazeda de Ansides, Vila Nova de Foz Cda
e Valpagos.

Desp. 32/94. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
tho, de 14-7, instituiu o quadro juridico relativo a protecgdo das in-

Vaca - fémeas com ou sem parto, a partir de 2 anos de idade,
com peso de carcaca entre 220 e 450 kg;

Touro — machos, castrados ou ndo, a partir dos 2 anos de ldade
com peso de carcaga entre 250 e 600 kg.

2.2 — Conformagdo — as carcagas devem integrar-se nas normas
de classificagdo previstas no Regulamento (CEE) n." 1026/91, de
22-4-91.

2.3 — A gordura é de coloracdo varidvel, sendo branca e de dis-
tribuicio homogénea (vitela), branca ou ligeiramente amarelada (no-
vilho) e amarelada (vaca e touro).

As carcacas devem obter a classificacdo 1, 2 ou 3, de acordo com
as normas de classificacdo jd referidas. A classificacdo 4 s6 é per-
mitida em carcacas destinadas & desmancha;

2.4 — A cor da carne é varidvel, sendo rosa-clara (vitela), rosa
a vermelho-clara (novilho) e vermelho a vermelho-escura (vaca e
touro);

2.5 — A consisténcia da carne ¢é, em todas as classes, firme e li-
geiramente himida;

2.6 — Em todas as classes, o cheiro e sabor sdo sui generL'v

3 — Obtengio do produto. — A identificagdo dos animais, o sa-

oea ia veterindria, o sistema de produgdo, a ali-

dicages geograf‘ cas e das denominagGes de origem dos prod agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm 293/93, de
1-10, estabelecido as regras nacionais de execugdo do referido chu-
lamento, salvaguardando, no entanto, d cuja pr G
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia estd consagrada
pelo uso.

Assim, com o objectivo de proteger a denominagdo de origem ¢
de valorizar a carne marinhoa, de acordo com o disposto nos n.* 3
e 6 do anexo I do citado Desp. Norm. 293/93, determino o seguinte:

1 — E recc ida como denominagdo de origem a denominagdo
tradicional e consagrada pelo uso «carne marinhoa».

— O uso da denominagdo de origem «carne marinhoa» fica re-

servado aos produtos que obedegam s caracteristicas fixadas nos ane-.

xos 1 e 11 do presente despacho e s restantes disposi¢des constantes
do respectivo caderno de especificacdes depositado no IMAIAA.

3 — O agrupamento Cooperanva Agricola dc Avexro e Ilhavu.
C. R. L., que requereu o rec da do de ori-
gem, nos termos do n.°1 do anexo1 do citado Desp.
Norm. 293/93, deve solicitar o registo da denominacio de origem
no Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI) em nome do
IMAIAA no prazo de 10 dias tteis a contar da publicacdo do pre-
sente despacho, nos termos do Cédigo da Propriedade Industrial.

4 — S6 podem beneficiar do uso da denominacio de origem «carne
marinhoa» os produtores que:

a) Sejam para o efeito expressamente autorizados pelo agrupa-
mento Cooperativa Agricola de Aveiro e Ilhavo, C. R. L.;
b) Se comprometam a respeitar todas as disposigoes constantes
do caderno de especificagdes;
¢) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificagdo, reconhecido nos termos do
anexo 1v do citado Desp. Norm. 293/93.
5 — Até a realizagdo do registo cc itdrio desta denc i
de origem, dos rétulos dos produtos que cumpram o dispostc no
presente despacho pode constar a men¢do «denominagao de origem».
6 — Com a entrada em vigor do presente despacho, a denomina-
¢do de origem referida no n.° 1 goza da protecgdo prevista no n.° 1
do art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizacdo comercial abusiva,
ou qualquer outra pratica susceptivel de induzir o piblico em erro
quanto a verdadeira proveniéncia, origem, natureza ou qualidade do
produto.

17-1-94. — O Secretario de Estado dos Mercados Agricolas e Qua-
lidade Alimentar, Luls Antonio Damdsio Capoulas.

ANEXO 1
Principais caracteristicas da carmne marinhoa

1 — Definigdo. — Entende-se por carne marinhoa as carcagas, ou
as pegas embaladas, obtidas a partir de animais da raca marinhoa
inscritas no livro de nascimentos e filhos de pai e mde inscritos no
Livro Genealogico da Raga Marinhoa.

2 — Caracteristicas das carcagas:

2.1 — Podem beneficiar do uso da denominacdo de origem as car-
cagas de animais, ou as pegas delas provenientes, nas seguintes con-
digbes:

Vitelo (a) — carcagas de macho ou fémea, abatidos entre os 4,5
e os 9 meses de idade, com um peso de carcaca entre os 70
e 0s 120 kg;

Novitho (a) — carcacas de macho ou fémea sem parto, abati-
dos entre os 9 meses e os 2 anos de idade, com peso de car-
caca entre os 120 e os 300 kg;

mentagio, as substincias de uso mterdno ¢ as condigdes a observar
no abate e conservagio de carcagas sio os referidos no respectivo
caderno de especificagdes.

4 — Apresentagdo comercial. — A carne marinhoa pode-se apre-
sentar comercialmente em carcacas ou em pegas acondicionadas em
sacos ou em recipientes pldsticos dos quais conste a meng¢do «Carne
marinhoa — denominacdo de origem», para além da marca de cer-
tificagdo aposta pelo respectivo organismo privado de controlo e cer-
tificagdo.

ANEXO 11

Area geografica de produgio

A idrea geografica de produgdo (nascimento, cria e abate dos ani-
mais) estd circunscrita aos concelhos de Murtosa, Estarreja, Aveiro,
Albergaria-a-Velha, Vagos, ilhavo, Oliveira do Bairro, Agueda, Ana-
dia, Mealhada, Sever do Vouga, Ovar, Mira e Cantanhede e as fre-
guesias de Ul, Loureiro, Pinheiro de Bemposta e Paimaz, do conce-
Iho de Oliveira de Azeméis.

Desp. 33/94. — Nos termos e para os efeitos do disposto no n.° 2
do art. 3.° do Dec.-Lei 196/93, de 27-5, autorizo o chefe do meu
Gabinete, licenciado Anténio Alexandre de Almeida e Noronha da
Cunha Reis, a exercer as actividades a que se referem as als. a) e
b) do n.° 2 do preceito legal mencionado.

O presente despacho produz efeitos a partir de 3-1-94.

20-1-94. — O Secretdrio de Estado dos Mercados Agricolas e Qua-
lidade Alimentar, Luis Antonio Damadsio Capoulas.

Desp. 35/94. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
tho, de 14-7, institui o quadro juridico relativo a protecgdo das in-
dicagbes gcogréﬁcas e das denominagGes de origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Dcsp Norm. 293/93, de
1-10, estabelecido as regras nacionais de cxccucao do referido Regu-
lamento, salvaguardando, no entanto, d cuja pr
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia estd consagrada
pelo uso.

Assim, com o objectivo de proteger a denominagdo de origem e
de valorizar a carne bovina mirandesa, de acordo com o disposto
nos n.” 3 e 6 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, determino
o seguinte:

1—Er como denc do de origem a denominagdo
tradicional e consagrada pelo uso «carne bovina mirandesa».

2 — O uso da denominacdo de origem «carne bovina mirandesa»
fica reservado aos produtos que obedecam s caracteristicas fixadas
nos anexos 1 e 1l do presente despacho e as restantes disposigoes
constantes do respectivo caderno de especificacdes, depositado no
IMAIAA.

3 — O agrupamento Cooperativa Agro-Pecudria Mirandesa,
C. R. L., que requereu o reconhecimento da denominagdo de ori-
gem nos termos do n.° | do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93,
deve solicitar o registo da denominagio de origem no Instituto Na'
cional da Propriedade Industrial (INPI) em nome do IMAIAA no
prazo de 10 dias uteis a contar da publicacdo do presente despacho,
nos termos do Cdédigo da Propriedade Industrial.

4 — S6 podem beneficiar do uso da denominacdo de origem «carne
bovina mirandesa» os produtores que:

a) Sejam para o efeito expressamente autorizados pelo agrupa-
mento Cooperativa Agro-Pecudria Mirandesa, C. R. L.;
b) Se comprometam a respeitar todas as disposicoes constantes
do caderno de especificagdes;

¢) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificacdo reconhecido nos termos do
anexo iv do citado Desp. Norm. 293/93.
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5 — Até a realizacdo do registo itdrio desta
de origem, dos rétulos dos produtos que cumpram O disposto no
presente despacho pode conistar a mengdo «Denominagio de origem».

6 — Com a entrada em vigor do p. d ho, a d ina-
¢do de origem referida no n.° 1 goza da protecgdo prevista no n.® 1
do art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizagdo comercial abusiva
ou qualquer outra prética susceptivel de induzir o publico em erro

quanto a verdadeira pro origem, ou lidade do
produto.

18-1-94. — O Secretério de Estado dos Mercados Agricolas e Qua-
lidade Alimentar, Luis Antdnio Damdsio Capoulas.

ANEXO 1
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1 — Defini¢io. — Entende-se por carne bovina mirandesa as car-
cagas, ou as pecas embaladas e refrigeradas, obtidas a partir de ani-
mais da raga mirandesa inscritos no livro de nascimento e filhos de
pai e mée inscritos no Livro Geneal6gico da Raga Bovina Mirandesa.

2 — Caracteristicas das carcagas:

7.1 — Podem beneficiar do uso da denominagio de origem as car-
cagas de vitela e de novilho, ou as pegas delas provenientes, nas se-
guintes condi¢des: '

Vitela — carcagas de animais de ambos os sexos, abatidos en-
tre 0s'S e os 9 meses de idade;

Novilho — carcacas de animais de ambos 0s sexos, abatidos entre
os 10 ¢ os 18 meses de idade;

2.2 — Conformagdo — as carcagas devem integrar-se nas normas
de classificagdo previstas no Regulamento (CEE) n.° 1026/91, de
22-4-91; .

2.3 — A gordura ¢ de cor branca e homogeneamente distribuida
na vitela e de cor branca e com distribuicdo intramuscular mode-
rada no novilho.

As carcagas devem obter a classificagdo 1, 2 ou 3, de acordo com
as normas de classificacdo ja referidas. A classificagdo 4 s6 é per-
mitida em carcagas destinadas 2 desmancha;

2.4 — Cor — varidvel, sendo rosa-claro (vitelo) e vermelho-claro
(novilho);

2.5 — A consisténcia da carne é, em todas as classes, firme e li-
geiramente humida;

2.6 — Em todas as classes, o cheiro e sabor sdo sui generis.

3 — Obtengdo do produto. — A identificagdo dos animais, o sa-
neamento e a assisténcia veterinaria, o sistema de produgdo, a ali-
mentagdo, as substincias de uso interdito e as condigdes a observar
no abate e conservagdo de carcagas s3o os referidos no respectivo
caderno de especificagoes.

4 — Apresentagdo comercial. — A carne bovina mirandesa pode
apresentar-se comercialmente em carcagas ou em pegas acondiciona-
das em embalagens das quais conste a mengdo «Carne bovina mi-
randesa — denominagdo de origem», para além da marca de certifi-
cagio aposta pelo respectivo organismo privado de controlo e
certificagdo.

ANEXO II
Area geografica de produgdo

A drea geogréfica de produgdo (nascimento, cria e abate dos ani-
mais) estd c_ircunscriLa aos concelhos de Braganca, Macedo de Ca-
valeiros, Miranda do Douro, Mogadouro, Vimioso e Vinhais.

Desp. 36/84. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
Iho, de 14-7, institui o quadro juridico relativo a protecgdo das in-
dicagdes geograficas ¢ das denominagdes de origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
1-10, lecido as regras ionais de exe do referido Regu-
lamento, salvaguardando, no entanto, denominagdes cuja proteccdo
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia estd consagrada
pelo uso.

Assim, com o objectivo de proteger a denominagdo de origem e
de valorizar a carne de bovino da raga cachena, de acordo com o
disposto nos 0. 3 ¢ 6 do anexo | do citado Desp. Norm. 293/93,
determino o seguinte:

1 — E reconhecida como denominagdo de origem a denominagio
tradicional e consagrada pelo uso «carne cachena».

2 — O uso da denominagdo de origem «carne cachena» fica re-
servado aos produtos que obedegam as caracteristicas fixadas nos ane-
xos 1 e 1 do presente despacho, ¢ as restantes disposicSes constan-
tes do respectivo caderno de especificagdes, depositado no IMAIAA.

3 — O agrupamento Cooperativa Agricola dos Agricultores de Ar-
cos de Valdevez, C. R. L., que requereu o reconhecimento da deno-
minagdo de origem nos termos do n.° 1 do anexo I do citado Desp.
Norm. 293/93, deve solicitar o registo da denominagdo de origem

no Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI) em nome do
IMAIAA no prazo de 10 dias iiteis a contar da publicagio do pre-
sente despacho, nos termos do Cédigo da Propriedade Industrial.

4 — S& podem beneficiar do uso da denominacdo de origem «carne
cachena» os produtores que:

a) Sejam para o efeito expressamente autorizados pelo agrupa-
mento Cooperativa Agricola dos Agricultores de Arcos de Val-
devez, C. R. L.

b) Se comprometam a respeitar todas as disposi¢des constantes
do caderno de especificagdes;

¢) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
do controlo e certificagdo reconhecido nos termos do
anexo Iv do citado Desp. Norm. 293/93.

§ — Até A realizacdo do registo itdrio desta
de origem, dos rétulos dos produtos que cumpram o disposto no
presente despacho pode constar a mengio « Denominagio de origem».

6 — Com a entrada em vigor do presente despacho, a denomina-
¢do de origem referida no n.° 1 goza da protecgdo prevista no n.° }
do art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizagdo comercial abusiva
ou qualquer outra prética susceptivel de induzir o publico em erro
quanto A verdadeira proveniéncia, origem, natureza ou qualidade do
produto.

18-1-94. — O Secretdrio de Estado dos Mercados Agricolas ¢ Qua-
lidade Alimentar, Luis Anténio Damdsio Capoulas.

ANEXO I
1 — Definigdo. — E d por carne as carcagas, Ou
as pegas embaladas e refrigeradas, obtidas a partir de animais da
raga cachena inscritos no Registo Zootécnico da Raga Bovina Ca-
chena.
2 — Caracteristicas das carcacas:
2.1 — Podem beneficiar do uso da denominacio de origem as car-
cacas de animais, ou as pecas delas provenientes, nas seguintes con-
digdes:

P da carne cachena

v

Vitela — carcagas de macho ou fémea, abatidos entre os 4eos
9 meses de idade, com um peso de carcaca entre 0s 70kg e
os 120 kg;

Novilho — carcagas de machos, abatidos entre os 9 meses € 0S
2 anos de idade, com um peso de carca¢a entre os 120 kg ¢
os 210 kg;

2.2 — Conformagio — as carcagas devem integrar-se nas normas
de classificagdo previstas no Regulamento (CEE) n.° 1026/91, de
22-4-91, sendo admitidas as seguintes classes:

Vitela: classes U, ROP;
Novilho: classes S, E, U, RO;

2.3 — Gordura, — A gordura ¢é de coloragdo variavel, sendo
branca e de distribui¢io homogénea (vitela) ¢ branca e cremosa (no-
vilho).

As carcagas devem obter a classificacdo 1, 2 ou 3, de acordo com
as normas de classificagdo ja referidas. A classificacdo 4 s6 é per-
mitida em carcagas destinadas a desmancha;

2.4 — Cor. — A cor da carne ¢ varidvel, sendo rosea-palido a
résea-claro (vitela) e rosa a vermelho-claro (novilho);

2.5 — Consisténcia. — A i ia da carne é, em todas as clas-
ses, firme € ligeiramente himida;

2.6 — Cheiro e sabor. — Em todas as classes, o cheiro e sabor
sdo sui generis.

3 — Obtengdo do produto. — A identificagdo dos animais, o sa-
neamento ¢ a assisténcia veterindria, o sistema de produgdo, a ali-
mentagio, as substdncias de uso interdito e as condigées a observar
no abate e conservagdo de carcagas sdo os referidos no respectivo
caderno de especificagdes.

4 — Apresentacio comercial. — A carne cachena pode apresentar-
se comercialmente em carcagas, hemicarcacas, quartos de carcaca
ou em pegas acondicionadas em sacos ou recipientes plésticos dos
quais conste a io «Carne cach — denomi ) de origem»,
para além da marca de certificagio aposta pelo respectivo organismo
privado de controlo e certificagdo.

ANEXO II
Area geogrifica de produgao

A 4rea geografica de producdo (nascimento, cria e abate dos ani-
mais) estd circunscrita as freguesias de Sistelo, Gavieira, Cabreiro,
Gondoriz, Carralcova, Cabana Maior ¢ Soajo, do concelho de Ar-
cos de Valdevez, e as freguesias de Lindoso, Britelo, Ermida e En-
tre Ambos-os-Rios, do concelho de Ponte da Barca.



