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903

soal da Direccdio: Regional de Agricultura do Ribatejo ¢ Oeste para
Q _quadm- ‘de pessoal deste Instituto, na mesma categoria e car-

;.reira, considerando-se exonerado do anterior lugar a partir da data
de aceitacdo. . ) . com

2 10-1-94_— A Directora de Servicos, Maria Filomena Allen Serras
Pereira Furtado.. ;

GABINETE DO SECRETARIO' DE ESTADO DOS MERCADOS AGRICO
“ VE‘IIUAUDADE ALIMENTAR :

Desp. 17/94. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
lho, de 14-7, instituiu o quadro juridico relativo & protecgdo das in-
i geograficas e das denominagdes de origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
1-10, estabelecido as regras nacionais de execugdo do referido Regu-

-2.2:— As: carcagas devem obter a classificagdo U. R. O: P. (vi-
tela), S. E. U. R. O. (novilho), E. U. R. O. (vaca) e E. U.R. O. P.
(boi), de acordo com as normas de classificagio previstas no Regu-
lamento”(CEE) n.° 1026/91, de 22-4-91. .

2.3 —“A gordura é de coloracdo varidvel, sendo branca (vitela),
branca a (novilho) e lada (vaca e boi). .

As carcagas devem obter a classificacdo 1, 2 ou 3, de acordo com
as normas de classificagdo jé referidas, s6 sendo permitidaa classi-
ficagio 4 em carcagas destinadas 4 desmancha. ‘

24 —'Cor —acoré varidvel, sendo résea-clara a rosa-palida (vi-
tela), rosa a vermelho-claro (novilho) e avermelhado a vermelho-
-escuro (vaca e boi).

2.5 — Consisténcia da carne — firme e ligeiramente hiimida.

2.6 — Cheiro ¢ sabor — em todas as classes, o cheiro e o sabor
s30 sui generis. .

3 — Obtencdo do produto. — A identificagdo dos animais, o sa-
neamento e a assisténcia veterindria, o sistema de produgio, a ali-

i bstdncias de uso interdito e as condigdes a observar

lamento, salvaguardando, no entanto, d des cuja pr G
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia est4 ada
pelo- uso. )

Assim, com o objectivo de proteger a d inacdo de origem e

de valorizar a carne de arouquesa, de acordo com o disposto no n.° 3

do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, determino o seguinte:
1—E hecida como d de origem a denominagio

tradicional ¢ consagrada pelo uso «carne de arouquesa».

2 — O uso da denominagiio de origem «carne de arcuquesa» fica
reservado aos produtos que obedegam is caracteristicas fixadas nos
anexos 1 e It do p d ho e as t disposi¢des cons-
tantes do respectivo caderno de especificagdes depositado no
IMAIAA.

3 — O agrupamento COOFAES — Cooperativa Agricola Cinfa-
nense, C. R. L., que requereu o reconhecimento da denominagio
de origem nos termos do n.° 1 do anexo 1 do citado Desp. Norm.
293/93, deve solicitar o registo da denominacio de origem no Insti-
tuto Nacional da Propriedade Industrial (INPI) em nome do IMAIAA
no prazo de 10 dias tteis a contar da publicagdo do presente despa-
cho, nos termos do Cédigo da Propriedade Industrial.

4 — 86 podem beneficiar do uso da denominagdo de origem «carne
de arouquesa» os produtores gue:

a) Sejam, para o efeito, expressamente autorizados pelo agru-
pamento COOFAES — Cooperativa Agricola Cinfanense,
C.R.L;

b) Se compr a resp ‘todas as disposi¢é
do caderno de especificagdes;

c) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificagdo, reconhecido nos termos do anexo
1v do citado Desp. Norm. 293/93.

5— At a realimcib do registo comunitédrio desta d

no abate e conservagio de carcagas sio os referidos no respectivo
caderno de especificagdes.

4 — Apresentagdo comercial. — A carne de arouquesa pode-se
apresentar comercialmente em carcagas ou em pegas acondicionadas
em sacos ou em recipientes pldsticos dos quais conste a mencdo
«Carne de arouquesa, denominagdo de origem», para além da marca
de certificacdo aposta pelo respectivo organismo privado de controlo
e certificagdo.

ANEXO II

Area geografica de produgdo

A drea geografica de producdo (nascimento, cria e abate dos ani-
mais) estd circunscrita aos concelhos de Baido, Cinfies, Castelo de
Paiva, Arouca, Castro Daire, Sdo Pedro do Sul, Vale de Cambra,
Sever do Vouga, Oliveira de Frades, Vouzela e Resende (com ex-
cepcdo da freguesia de Barrd), as f ias de Gagos, Mot , Ou-
rilha, Infesta, Gémeos, Britelo, Carvalho, Santa Tecla, Arnoia e Mo-
reira do Castelo, do concelho de Celorico de Basto, as freguesias
de Aboim, Teldes, Vila Garcia, Chapa, Friddo, Gatdo, Vila Cha do
Mardo, Sanche, Aboadela, Fregim, Sdo Gongalo, Madalena, Lufrei,
Gond , Vérzea, Candemil, Ansides, Louredo, Vila Caiz, Salva-
dor do Monte, Cepelos, Lomba, Jazente, Padronelo, Sio Simido de
Gouveia, Carvalho do Rei e Carneiro, do concelho de Amarante,
as freguesias de Folhada, Vdrzea de Ovelha, Aliviada, Tabuado e
Soalhdes, do concelho de Marco de Canaveses, as freguesias de Vale
de Louredo, do concelho de Vila da Feira, s freguesias de Fajdes,
Carregosa, Ossela e Palmaz, do concelho de Oliveira de Azeméis,
4 freguesia de Ribeira de Fraguas, do concelho de Albergaria-a-Vetha,
as freguesias de Ferreiros de Avdes, Avdes, Almacave, Sé, Vila Nova
do Souto d’El Rei, Penude, Cepdes, M: ija, Meijinhos, Melcd

de origem, dos rétulos dos produtos que cumpram o disposto no
despacho pode constar 2 mencdo «Denominacio de origem».
6 — Com a entrada em vigor do presente despacho, a denomina-
¢do de origem referida no n.° 1 goza da protecgdo prevista no n.° 1
do art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizagdo comercial abusiva,
ou qualquer outra pritica susceptivel de induzir o piblico em erro
quanto 4 verdadeira proveniéncia, origem, natureza ou gualidade do
produto.

12-1-94. — O Secretdrio de Estado dos Mercados Agricolas e Qua-
lidade Alimentar, Luis Antdnio Damdsio Capoulas.

“ANEXO I

Principais caracteristicas da came de arouquesa

1 — Defini¢io. — Entende-se por carne de arouquesa as carcagas,
ou as pegas embaladas e refrigeradas, obtidas a partir de animais
da raga arouquesa inscritos no Registo Zootécnico, filhos de pai ¢
mde inscritos no Registo Zootécnico da Raga Bovina Arouquesa.

2 — Caracteristicas das carcagas:

2.1 — Podem beneficiar do uso da d i de origem as car-
cagas de vitela, novilho, vaca e boi, ou as pegas delas provenientes,
nas seguintes condicSes: .

Vitela — carcagas de animais abatidos entre os 5 e os 9 meses
de idade com um peso compreendido entre 70 kg e 135 kg;
.Novilho — carcagas de machos ¢ fémeas sem parto, abatidos en-
tre.0s'9 ¢ 0s 24 meses de idade, com um peso compreendido
entre os 136 kg e os 230 kg; N

.. Vaca — carcacas de fémeas com ou sem parto, abatidas entre

0s 2 ¢ 0s 4 anos, com um peso minimo de 150 kg;
Boi — carcagas de machos castrados, abatidos entre os 2 ¢ os

5 anos, com um peso minimo de 150 kg.

’,

Pr , Bigorne, Lazarim e Lalim, do concelho de Lamego, 4
freguesia de Véirzea da Serra, do concelho de Tarouca, as freguesias
de Pendilhe, Vila Cova A Coelheira e Touro, do concetho de Vila
Nova de Paiva, as freguesias de Cota, Calde, Ribafeita, Bodiosa,
Lordosa e Campo, do concetho de Viseu, e as freguesias de Capar-
rosa, Silvares, Guarddo, Sdo Jodo do Monte e Mosteirinho, do con-
celho de Tondela.

Desp. 18/94. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
lho, de 14-7, instituiu o quadro juridico relativo a protecgdo das in-
di ficas e das d i

icagdes en Ges de origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
1-10, belecido as regras ionais de » do referido Regu-
lamento, salvaguardando, no d i cuja pr ¢
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia estd consagrada
pelo uso.

Assim, com o objectivo de proteger a‘dex‘xomina‘gﬁo de origem e
de valorizar a carne de bovino barosdo, de acordo com o disposto
nos n.> 3 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, determino o
seguinte;

— E recc

hecid

como di de origem a denominagio
tradicional ¢ consagrada pelo uso «carne de bovino barrosdo».

2 — O uso da denominagéo de origem «carne de bovino barro-
sdo» fica reservado aos produtos que obedecam s caracteristicas fi-
xadas nos anexos i e 11 do di ho e as disposi-
¢Bes constantes do respectivo caderno de especificagdes depositado
no IMAIAA. .

3 — O agrupamento CAPOLIB — Cooperativa Agricola de Boti-
cas, C. R. L., que or heci da d inagio de ori-
gem nos termos do n.° 1 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93,
deve solicitar o registo da denominacdo de origem no Instituto Na-
cional da Propriedade Industrial (INPI) em nome do IMAIAA no
praza de 10 dias iiteis a contar da publicagdo do presente despacho,
nos.termos do Cédigo da Propriedade Industrial.. .
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4 — 56 podem beneficiar do uso da denominago de origem «carne
de bovino barrosion os produtores que: :

@) Sejam, para o efeito, expressamente. autorizados‘pelé agru-
lpiarz;:mm CAPOLIB — Coopcratiya Agricola de Boticas, C.

b) Se compr a respeitar todas as disposic es
do caderno de especificagdes; T .

) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificagdo, reconhecido nos termos do
anexo v do citado Desp. Norm. 293/93.

5 — Até A realizagdo do registo io desta d inagd
de origem, dos rétulos dos produtos que cumpram o disposto no
presente despacho pode constar a mengdo «Denominagio de origem».

~ Com a entrada em vigor do presente despacho, a denomina-
¢do de origem referida no n.° 1 goza da protecgio prevista no n.° 1
do art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Consetho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizagio comercial abusiva,
ou qualquer outra prética susceptivel de induzr o publico em erro
quanto A verdadeira pr iéncia, origem, ou lidade do
produto.

12-1-94. — O Secretdrio de Estado dos Mercados Agricolas € Qua-
lidade Alimentar, Luis Anténio Damdsio Capoulas.

ANEXO 1
Princlpals caracteristicas da came de bovino bamrosdo

1 — Definigdo. — Entende-se por carne de bovino barrosio as ca-
racagas, ou as pegas embaladas e refrigeradas, obtidas a partir de
animais da raca barrosd, inscritos no Registo Zootécnico ou no Li-
vro Genealégico da Raca Barrosd, filhos de pai ¢ mde inscritos no

isto Zootécnico ou no Livro Genealégico da Raga Bovina Barrosa.

2 — Caracteristicas das carcacas:

2.1 - Podem beneficiar do uso da denominagio de origem as car-
cagas de vitela, novilho ¢ vaca, ou as pecas delas pr i , nas

colas e dos gé'!xe.ros alimenticjos, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
,Ho’ belecido as regras nacionais de do referido Regu-

v dand. a

o cuja p 5
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia mtj consagrada
pelo uso.

Assim_, com o objectivo de proteger a denominagdo de origem ¢
de valorizar o cordeiro bragangano, de acordo com o disposto nos
n.""3 ¢ 6 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, determino o
seguinte:

1—Er hecida como d de origem a denominagdo
tradicional e consagrada pelo uso «cordeiro bragangano»,

2 — O uso da denominagdo de origem «cordeiro bragangano» fica
reservado aos produtos que obedecam As caracteristicas fixadas nos
anexos I e 1t do presente d ho e as di i cons-
tantes do respectivo caderno de especificagdes depositado no
IMAIAA. .

3 — O Agrupamento de Produtores de Cordeiros Braganganos,
L.%, que req o reconheci da d i de origem nos
termos do n.° 1 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, deve so-
licitar o registo da denominagio de origem no Instituto Nacional da
Propriedade Industrial (INPI) em nome do IMAIAA no prazo de
10 dias iiteis a contar da publicagio do presente despacho, nos ter-
mos do Cédigo da Propriedade Industrial.

4 — 36 podem beneficiar do uso da denominagio de origem «cor-
deiro bragangano» os produtores que:

a) Sejam, para o efeito, expressamente autorizados pelo Agru-
pamento de Produtores de Cordeiros Bragancanos, L. H

b) Se compr ar itar todas as di: icd
do caderno de especificacdes;

¢) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de congrolo e certificagdo, reconhecido nos termos do
anexo Iv do citado Desp. Norm. 293/93.

5 — Até A reali do registo cc io desta d inaga
de origem, dos rétulos dos produtos que cumpram o disposto no
d h

seguintes condi¢des:
Vitela — carcacas de animais abatidos entre os 5 ¢ 0s 9 meses
de idade com.um peso compreendido entre 70 kg e 130 kg;
Novilho — carcagas de animais abatidos entre 0s 9 € 0s 36 me-
ses de idade com um peso minimo de 130 kg;
Vaca — carcacas de animais abatidos entre os 3 e 0s 4 anos com
um peso minimo de 130 kg.

2.2 — As carcagas devem obter a classificagio U. R. O. P. (vi-
tela), S. E. U. R. O. (novilho) e E. U. R. O. P. (vaca), de acordo
com as normas de classificagdo previstas no Regulamento (CEE)
n.° 1026/91, de 22-4-91.

2.3 — A gordura ¢ de coloragiio varidvel, sendo branca a branco-
-sujo (vitela), branca a cremosa (novilho) e branco-sujo (vaca).

As carcagas devem obter a classificagdo 1, 2 ou 3, de acordo com
as normas de classificacdo j4 referidas, s6 sendo permitida a classi-
ficagfo 4 em carcacas destinadas A desmancha.

2.4 — Cor — a cor ¢ varidvel, sendo rosado a vermelho-claro (vi-
tela), vermelho-claro (novilho) e vermetho-escuro (vaca).

2.5 — Cheiro ¢ sabor — em todas as classes, o cheiro e o sabor
sdo sui generis.

3 — Obtencdo do produto. — A identificagdo dos animais, o sa-
neamento ¢ a assisténcia veterindria, o sistema de produgio, a ali-
mentacdo, as substdncias de uso interdito ¢ as condigdes a observar
no abate ¢ conservagdo de carcacas sdo os referidos no respectivo
caderno de especificagdes. ’ o

4 — Apresentacio comercial. —-A carne de bovino barrosdo pode-
-se apresentar comercialmente em carcacas ou em pegas acondicio-
nadas em sacos ou em recipientes plasticos dos quais conste a men-
§30 «Carne de bovino barrosdo, denominagfo de origemy, para além
da marca de certificagdo aposta pelo respectivo organismo privado
de controlo e certificagdo. . .

ANEXO II
Area geografica de producéo

A drea geografica de produgdio (nascimento, cria ¢ abate dos ani-
mais) estd circunscrita aos concethos de Amares, Braga, Cabeceiras
de Basto, Celorico de Basto, Fafe, Guimaries, Pévoa de Lanhoso,
Terras do Bouro, Vieira do Minho, Vila Verde, Felgueiras, Pacos
de Ferreira, Arcos de Valdevez, Melgago, Mongdo, Ponte da Barca,
Ponte de Lima, Paredes de Coura, Valenca, Boticas ¢ Montalegre.

9/94. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Con§e-

pode constar a mengio «Denominagio de origemn.
6 — Com a entrada em vigor do p d ho, a d i

de origem referida no n.° | goza da protecgio prevista no n.° 1 do
art. 13.° do Regutamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de 14-7-92,
designadamente contra a sua utilizagio ial abusiva, ou !
outra prética susceptivel de induzir o piiblico em erro quanto  verda-
deira proveniéncia, origem, natureza ou qualidade do produto.

12-1-94. — O Secretdrio de Estado dos Mercados Agricolas ¢ Qua-
lidade Alimentar, Luis Anténio Damdsio Capoulas.

ANEXO I
Principai : do Hal

P

bragangano

1 — Definigdo. — Entende-se por cordeiro bragangano as carca-
cas refrigeradas, obtidas a partir de animais da raga churra galega
bragancana, filhos de pai ¢ mae inscritos no Livro Genealdgico da
Raca Churra Galega Bragancana.

1.2 — O abate dos animais (machos e fémeas) ¢ feito ao desmame,
entre 0s 3 e os 4 meses de vida. :

1.3 — As carcagas tém um peso entre os 8 kg ¢ os 12 kg.

2 — Obtencdo do produto. — A identificacdo dos animais, o sa-
neamento e a assisténcia veterindria, o sistema de produgio, a ali-
mentagdo, as substdncias de uso interdito e as condigdes a observar
no abate e conservacdo de carcagas s3o os referidos no respectivo
caderno de especificagdes.

3 — Apresentagio comercial:

3.1 — O cordeiro br ) apr 1 em car-
cagas refrigeradas.
3.2 — Em cada carcaga consta a 40 «Cordeiro b —

denominacdo de origem», para além da marca de certificagio aposta
pelo respectivo organismo privado de controlo e certificagdo.

33— A ap 1 ial do deiro br 56 pode
ser efectuada nos meses de Dezembro, Janeiro, Margo, Abril, Julho
e Agosto.

ANEXO I
Area geogréfica de produgio

A drea geogréfica de producdo (nascimento, cria e abate dos ani-
mais) esta ci ita aos lhos de B e Vinhais e as fre-
guesias de Talhinhas, B Vinhas, Salselas, Santa Combinh
Pod Edroso, S lo Mourisco, Espadanedo, Murgés, Vilari-
nho de Agruchio e Lamalonga, do concelho de Macedo de Cavalei-
ros, as freguesias de Santulhdo, Car¢do, Argosela e Pinelo, do con-
celho de Vimioso, s freguesias de Sdo Pedro Velho e Aguieiras, do
lho de Mirandela, as fr de Sdo Vicente e Sanfins, do

Desp. 1
lho, de 14-7, instituiu o quadro juridico relativo 2 p! ¢30 das in-
dicacdes geograficas ¢ das denominacdes de origem dos produtos agri-

lho de Chaves, ¢ A freguesia de Boussoais, do concelho de Val-
pagos.



