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5 — Até a reali do registo itdrio desta
de origem, dos rétulos dos produtos que cumpram o disposto no
presente despacho pode constar a mengdo «Denominagio de origem».

6 — Com a entrada em vigor do presente despacho, a denomina-
¢io de origem referida no n.° | goza da protecgdo prevista no n.° 1
do art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizagdo comercial abusiva
ou qualquer outra pratica susceptivel de induzir o publico em erro
quanto a verdadeira proveniéncia, origem, nat ou qualidade do
produto.

18-1-94. — O Secretario de Estado dos Mercados Agricolas e Qua-
lidade Alimentar, Luis Antdnio Damdsio Capoulas.

ANEXO I
da came bovi
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1 — Definigio. — Entende-se por carne bovina mirandesa as car-
cagas, ou as pegas embaladas e refrigeradas, obtidas a partir de ani-
mais da raca mirandesa inscritos no livro de nascimento e filhos de
pai e me inscritos no Livro Genealdgico da Raca Bovina Mirandesa.

2 — Caracteristicas das carcagas:

2.1 — Podem beneficiar do uso da denominagdo de origem as car-
cagas de vitela e de novilho, ou as pegas delas provenientes, nas se-
guintes condigdes: .

Vitela — carcagas de animais de ambos os sexos, abatidos en-
tre os 5 ¢ os 9 meses de idade;

Novilho — carcagas de animais de ambos 0s sexos, abatidos entre
0s 10 e os 18 meses de idade;

2.2 — Conformagdo — as carcagas devem integrar-se nas normas
de classificagdo previstas no Regulamento (CEE) n.° 1026/91, de
22-4-91;

2.3 — A gordura é de cor branca e homogeneamente distribuida
na vitela e de cor branca e com distribui¢do intramuscular mode-
rada no novilho.

As carcagas devem obter a classificagdo 1, 2 ou 3, de acordo com
as normas de classificagdo ja referidas. A classificagdo 4 s6 ¢ per-
mitida em carcacas destinadas & desmancha;

2.4 — Cor'— varidvel, sendo rosa-claro (vitelo) ¢ vermelho-claro
(novilho);

2.5 — A consisténcia da carne é, em todas as classes, firme e li-
geiramente humida;

2.6 — Em todas as classes, o cheiro e sabor sdo sui generis.

3 — Obtengio do produto. — A identificagéo dos animais, 0 sa-
neamento e a assisténcia veterinaria, o sistema de produgdo, a ali-
mentagdo, as substincias de uso interdito e as condigdes a observar
no abate e conservacdo de carcacas sdo os referidos no respectivo
caderno de especificagdes.

4 — Apresentagiio comercial. — A carne bovina mirandesa pode
apresentar-se comercialmente em carcagas ou em pecas acondiciona-
das em embalagens das quais conste a mengdo «Carne bovina mi-
randesa — denominagdo de origem», para além da marca de certifi-
cagdo aposta pelo respectivo orgamismo privado de controlo e
certificagdo.

ANEXO 11

Area geografica de produgdo

A 4rea geogréfica de produgdo (nascimento, cria e abate dos ani-
mais) estd circunscrita aos concelhos de Braganca, Macedo de Ca-
valeiros, Miranda do Douro, Mogadouro, Vimioso e Vinhais.

Desp. 36/94. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
Iho, de 14-7, institui o quadro juridico relativo & protecgdo das in-
dicagdes geograficas e das denominagdes de origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
1-10, estabelecido as regras nacionais de execugdo do referido Regu-
lamento, salvaguardando, no entanto, denominagdes cuja protecgdo
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia estd consagrada
pelo uso. - -

Assim, com o objectivo de proteger a denominacdo de origem e
de valorizar a carne de bovino da raga cachena, de acordo com o
disposto nos n.>* 3 e 6 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93,
determino o seguinte:

1—Er hecida como d de origem a denominagdo
tradicional e consagrada pelo uso «carne cachena».

2 — O uso da denominagdo de origem «carne cachena» fica re-
servado aos produtos que obedecam as caracteristicas fixadas nos ane-
xos 1 e 11 do presente despacho, e as restantes disposi¢des constan-
tes do respectivo caderno de especificagdes, depositado no IMAIAA.

3 — O agrupamento Cooperativa Agricola dos Agricultores de Ar-
cos de Valdevez, C. R. L., que requereu o reconhecimento da deno-
minagdo de origem nos termos do n.° 1 do anexo 1 do citado Desp.
Norm. 293/93, deve solicitar o registo da denominagio de origem

no Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI) em nome do
IMAIAA no prazo de 10 dias \teis a contar da publicacio do pre-
sente despacho, nos termos do Cédigo da Propriedade Industrial.

4 — S6 podem beneficiar do uso da denominagdo de origem «carne
cachena» os produtores que:

a) Sejam para o efeito expressamente autorizados pelo agrupa-
mento Cooperativa Agricola dos Agricultores de Arcos de Val-
devez, C. R. L;

b) Se comprometam a respeitar todas as disposicdes constantes
do cadernc de especificagdes;

¢) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
do controlo e certificagio reconhecido nos termos do
anexo v do citado Desp. Norm. 293/93.

5 — Até A realizagdo do registo comunitdrio desta denominagdo
de origem, dos rotulos dos produtos que cumpram o disposto no
presente despacho pode constar a mengdo «Denominagdo de origem».

6 — Com a entrada em vigor do presente despacho, a denomina-
¢do de origem referida no n.° 1 goza da protec¢io prevista no n.° 1
do art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizagio comercial abusiva
ou qualquer outra pratica susceptivel de induzir o publico em erro
quanto & verdadeira proveniéncia, origem, natureza ou qualidade do
produto.

18-1-94. — O Secretério de Estado dos Mercados Agricolas e Qua-
lidade Alimentar, Luis Antdnio Damdsio Capoulas.

ANEXO 1

da came cachena

1 — Definigdo. — Entende-se por carne cachena as carcacas, ou
as pecas embaladas e refrigeradas, obtidas a partir de animais da
raga cachena inscritos no Registo Zootécnico da Raga Bovina Ca-
chena.

2 — Caracteristicas das carcacas:

2.1 — Podem beneficiar do uso da denominagdo de origem as car-
cagas de animais, ou as pegas delas provenientes. nas seguintes con-
digdes:

Vitela — carcacas de macho ou fémea, abatidos entre os 4 € 0§
9 meses de idade, com um peso de carcaca entre os 70 kg ¢
os 120 kg; .

Novilho — carcagas de machos, abatidos entre os 9 meses ¢ 0s
2 anos de idade, com um peso de carcaga entre os 120 kg ¢
os 210 kg;

2.2 — Conformagio — as carcagas devem integrar-se nas normas
de classificagio previstas no Regulamento (CEE) n.° 1026/91, de
22-4-91, sendo admitidas as seguintes classes:

Vitela: classes U, ROP;
Novilho: classes S, E, U, RO;

2.3 — Gordura. — A gordura é de coloragdo varidvel, sendo
branca e de distribuigio homogénea (vitela) ¢ branca e cremosa (no-
vitho).

As carcagas devem obter a classificacdo 1, 2 ou 3, de acordo com
as normas de classificagdo ja referidas. A classificagdo 4 s6 € per-
mitida em carcagas destinadas a desmancha;

2.4 — Cor. — A cor da carne é variavel, sendo résea-palido a
résea-claro (vitela) e rosa a vermelho-claro (novilho);

2 onsi i consisténci carne ¢, em todas as clas-
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ses, firme e ligeiramente hiumida;

2.6 — Cheiro e sabor. — Em todas as classes, o cheiro e sabor
sdo sui generis.

3 — Obtencdo do produto. — A identificagdo dos animais, 0 sa-
neamento ¢ a assisténcia veterinaria, o sistema de produgio, a ali-
mentagdo, as substincias de uso interdito e as condig¢des a observar
no abate ¢ conservacio de carcagas sdo os referidos no respectivo
caderno de especificagdes.

4 — Apresentagio comercial. — A carne cachena pode apresentar-
_se comercialmente em carcagas, hemicarcagas, quartos de carcaca
ou em pegas acondicionadas em sacos ou recipientes plasticos dos
quais conste a 40 «Carne cach —d inagdo de origem»,
para além da marca de certificagdo aposta pelo respectivo organismo
privado de controlo e certificacdo.

ANEXO 11
Area geografica de produgao

A drea geografica de producdo (nascimento, cria e abate dos ani-
mais) estd circunscrita as freguesias de Sistelo, Gavieira, Cabreiro,
Gondoriz, Carralcova, Cabana Maior € Soajo, do concelho de Ar-
cos de Valdevez, ¢ as freguesias de Lindoso, Britelo, Ermida e En-
tre Ambos-os-Rios, do concelho de Ponte da Barca.



