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INTRODUCAO

A cria¢do de suinos da raga Bisara ocorre em todo o Norte de Portugal e, em particular em
concelhos bastante desfavorecidos de Tras-os-Montes. Em Vinhais ¢ maior a incidéncia da

criagdo destes animais.

Com as tentativas de intensifica¢do da agricultura e da pecuaria que tiveram lugar por todo o
pais nos anos 70 a 80, o efectivo desta raga diminuiu consideravelmente, sendo dada a

preferéncia a animais mais precoces e com maior aptiddo para a produgdo de carne magra.

No entanto, as caracteristicas qualitativas da carne obtida destes “novos™ porcos em nada se

assemelhavam a do Porco Bisaro criado em Tras-os-Montes, em condi¢des tradicionais.

Acresce, ainda, que a criagdo do Porco Bisaro permite a pratica de uma agricultura extensiva
ou semi - extensiva de qualidade, fixando as populagdes cujos rendimentos auferidos pela
realiza¢do da actividade agricola ndo sdo suficientes ¢ pela aposta no potencial enddgeno

regional, preservando o ambiente, o patrimdnio cultural e o patriménio genético da regido.

O suino de raga Bisara assume portanto uma importancia determinante quer para a manutengdo
dos sistemas de produgdo tradicionais (os animais sdo alimentados com produgdes agricolas
locais), quer para a economia “familiar” das pequenas exploragdes, quer para o incentivo a

cria¢do de unidades produtivas modernas, ainda que de pequena dimensdo, mas que permitem

3/48



ANCSUB Carne de bisaro Transmontano DOP ou carne de Porco Transmontano DOP

a criagdio de postos de trabalho bem como ddo satisfagdo a procura crescente por parte dos

consumidores.

De facto, a recuperagdio da criagdo deste animais permitiu o ressurgir de nomes geograficos
prestigiados e reputados, como € o caso de Vinhais, Barroso — Montalegre, Boticas, Mirandela
Chaves e Valpagos, por exemplo, para qualificar e diferenciar diversos produtos do fumeiro

tradicional transmontano.

Transmontano € hoje, portanto, um nome geografico que serve para designar a carne de bisaro
ou carne de porco que, sendo origindria dessa regido, apresenta qualidade e caracteristicas que
se devem essencialmente ao meio geografico, incluindo factores naturais como as condigdes
edafo-climaticas que proporcionam os produtos naturais usados na alimentag¢do dos animais de
raga autoctone bem como os factores humanos, como o saber fazer demonstrado no maneio
dos animais e na forma de abate e desmancha em termos de proporcionar carne de
caracteristicas unicas, e cuja produgdo e elaborag@o ocorrem na drea geografica delimitada
conhecida por Tréas-os-Montes (da qual deriva a palavra Transmontano, que significa o que ¢

ou o que vem de Tras-os-Montes).

Pelo exposto Transmontano retine todos os requisitos para ser protegido, ao
abrigo do Regulamento 2081/92, como Denominagio de Origem para Carne

de bisaro ou Carne de porco.
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CARNE DE BISARO TRANSMONTANO

ou

CARNE DE PORCO TRANSMONTANO

DENOMINACAO DE ORIGEM PROTEGIDA

CADERNO DE ESPECIFICACOES

A - Nome do Produto

CARNE DE BiSARO TRANSMONTANO OU CARNE DE PORCO TRANSMONTANO — DENOMINAGAO
DE ORIGEM PROTEGIDA

B - Descri¢io do Produto

B.1 Defini¢do

Designa-se por CARNE DE BISARO TRANSMONTANO ou CARNE DE PORCO
TRANSMONTANO a carne proveniente da desmancha de carcagas de animais da raga Bisara,
criados num sistema de exploragdo semi-extensivo, tradicional, com alimentagdo a base de
produtos e subprodutos provenientes da agricultura local. Os animais dos quais provem esta
carne sdo nascidos, criados, recriados, acabados, abatidos, desmanchados e acondicionada a
carne deles proveniente de acordo com as regras estipuladas neste caderno de especificagdes e

na area geografica adiante delimitada.
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B.2 Caracteristicas do Produto

A CARNE DE BISARO TRANSMONTANO ou CARNE DE PORCO TRANSMONTANO,

apresenta as seguintes caracteristicas, de acordo com a idade de abate dos animais:

A - Leitdo — animais (machos e fémeas) abatidos até¢ ao desmame (até aos 45 dias de vida),

que face ao modo particular como sdo criados na regido, apresentam as seguintes

caracteristicas:

a)

b)

c)

d)

¢)

Peso da carcaca: ndo superior a 12 kg.

Caracteristicas da gordura: a gordura existente nestas carcagas apresenta uma cor

branca brilhante e consisténcia firme.

Distribui¢iio da gordura: A gordura na carcaga dos leitdes Bisaros encontra-se em
maior percentagem na zona da costela (15,3%). Na regido da mio e da cabeca os
valores sdo um pouco inferiores, 11.1 ¢ 9,9 % respectivamente. A regido que
apresenta menor percentagem de gordura é a perna, que por outro lado € a regido

que apresenta maior percentagem de musculo.

Rendimento da carcaga: em média os leitdes, apresentam um rendimento de
carcaga a quente (RQ) na ordem dos 74,5%, e um rendimento da carcaga a frio
(RF), apés um periodo de enxugo de 24h a 4°C, na ordem dos 69,9%. A
percentagem de musculo, gordura, osso ¢ pele atinge, em média, nas carcagas de

leitdes Bisaros, 37,1%, 9,6%, 18,8% ¢ 18,8%, respectivamente.

Caracteristicas sensoriais da carne: apresenta um aspecto pouco marmoreado de
musculo e gordura; o musculo apresenta-se bastante suculento e macio, a gordura
tem um aspecto branco bastante harmonioso, sendo consistente, ndo exsudativa e

com uma textura macia.
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llustragiio 1 - Carcacas de Leitio Bisaro Transmontano, no matadouro
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B - Carne de Porco — carne de animais machos, castrados, ou fémeas, abatidos a partir dos
oito meses de idade e que, face ao modo particular como sdo criados na regido, apresentam as

seguintes caracteristicas:
a) Peso de carcaca :a partir dos 60 kg.

b) Classificagiio da carcaga: as carcagas sdo classificadas de acordo com a legislagio

em vigor. As carcagas sdo classificaveis segundo a grelha comunitdria SEUROP.

As carcagas provenientes de animais de raga Bisara com pesos inferiores a 110 kg

sdo mais frequentemente classificadas nas classes R, O ou P.

¢) Caracteristicas sensoriais da carne (em fresco): apresenta musculo de cor
vermelho claro e gordura rosada. Carne ndo muito atoucinhada e bastante

entremeada. Muito suculenta e macia. Textura firme.

d) Caracteristicas sensoriais da carne (preparada):Quando submetida a confec¢do
culinaria simples (grelhada) apresenta sabor intenso, muito caracteristico ¢ inerente
ao modo de produgdo e ao tipo de alimentagdo. [ patente a presenga de gordura
marmoreada ¢ de cobertura, consoante as pegas, o que confere a carne suculéncia e

sucosidade prépria e apetecivel.
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Ilustragiio 2 - Carcaca de Porco bisaro Transmontano, no matadouro, em corte longitudinal
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B.3 - Caracterizagdo da Raga Bisara

O porco da raga Bisara ¢é originario do Tronco Céltico e pertence a duas variedades: Galega, de
cor branca ou branca com malhas pretas, e Beirda, de cor preta com malhas brancas. De uma
forma geral, os suinos da raga Bisara podem caracterizar-se como sendo animais grandes,
chegando a atingir mais de 1m de altura e 1,5 m da nuca a raiz da cauda, de pelagem preta,

branca ou malhada, e com cerdas compridas, grossas e abundantes.

A cabega ¢ comprida e espessa, com orelhas compridas, largas e pendentes, face pouco
desenvolvida ¢ boca grande. O pescogo ¢ comprido e regularmente musculado. O tronco ¢
comprido, torax alto achatado e pouco profundo, flanco largo e pouco descido, garupa estreita
descaida e pouco musculada e ventre esgalgado. Os membros sdo compridos, ossudos € pouco
musculados tendo um regular aprumo. As coxas sdo de bom comprimento ¢ deficiente
espessura por serem pouco musculadas; os pés sdo bem desenvolvidos. A cauda ¢ grossa, de

média insergdo.

Sdo animais de temperamento bastante docil, vagarosos e com movimentos pouco graciosos,
tem elevada prolificidade com ninhadas, em média, de dez leitdes. As reprodutoras tém uma

grande capacidade materna.

Ilustragiio 3 - Fémea malhada, adulta, da Raga Bisara
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Ilustraciio 4 - Macho malhado, adulto, da Raca Bisara

B.4 - Apresentagdo Comercial

A CARNE DE BISARO TRANSMONTANO ou CARNE DE PORCO TRANSMONTANO pode
apresentar-se comercialmente e independentemente da idade de abate, sob duas formas

distintas:

l. em carcacas ou hemi-carcaga, marcadas e identificadas com a denominag¢do de venda e

ostentando de forma invioldvel a Marca de Certificagdo.
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2. pré-embalada, em pegas inteiras ou fatiadas, devidamente rotulada e acompanhada, de forma

indelével da Marca de Certificagdo.

A CARNE DE BISARO TRANSMONTANO ou CARNE DE PORCO TRANSMONTANO, pode
ser comercializada acondicionada em materiais proprios para entrar em contacto com o

produto, em atmosfera normal, controlada ou em vécuo.

Qualquer que seja a forma de apresentagdo e acondicionamento, a CARNE DE BISARO
TRANSMONTANO tem de estar sempre perfeitamente identificada.

C - Area Geogrifica de Produgiio

Tendo em conta o modo de produgdo tradicional e o tipo de alimentagdo fornecida aos
animais, o saber fazer tradicional da populagdo local em termos de maneio dos animais € as
condi¢des edafo-climaticas necessarias ao desenvolvimento da base alimentar seguidamente
enunciada, utilizada para a obten¢dio de uma matéria prima de irrefutivel qualidade
diferenciada, a 4rea de produgdo de porco Bisaro (nascimento, cria e abate dos animais ¢
desmancha e acondicionamento da carne) esté circunscrita aos concelhos de Alfandega da Fé,
Braganga, Carrazeda de Ansides, Freixo de Espada a Cinta, Macedo de Cavaleiros, Miranda do
Douro, Mirandela, Mogadouro, Torre de Moncorvo, Vila Flor, Vimioso e Vinhais, do distrito
de Braganga e aos concelhos de Alijo, Boticas, Chaves, Mesdo Frio, Mondim de Basto,
Montalegre, Murga, Régua, Ribeira de Pena, Sabrosa, Santa Marta de Penaguido, Valpagos,

Vila Pouca de Aguiar e Vila Real, do distrito de Vila Real.
A representagdo grafica desta area geografica encontra-se em Anexo |

D - Garantia Sobre a Origem do Produto

A comprovagido da Origem da CARNE DE BISARO TRANSMONTANO ou CARNE DE
PORCO TRANSMONTANO, pode ser encontrada através dos seguintes factores:
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1. As proprias caracteristicas do produto

As caracteristicas organolépticas e de distribui¢iio da gordura, tal como descritas no ponto
B2 relacionam inequivoca e intimamente este produto com a drea geografica, designadamente

face a dieta especifica a que estdo sujeitos, face as capacidades produtivas tipicas da regido;

Sdo estas caracteristicas, facilmente perceptiveis e reconhecidas pelos naturais da regido e
pelos consumidores habituais, que tém que ser assinaladas através da rotulagem e da marca de

certificagdio para que os restantes consumidores as possam reconhecer.

2. A existéncia de um sistema de controlo e certificaciio

O sistema de controlo e certificagdo garante, fundamentalmente que s6 pode beneficiar da
Denominagdo de Origem Transmontano a carne proveniente de animais cujo nascimento,
alimentagdo e maneio tenha ocorrido em exploragdes para o efeito autorizadas pelo
Agrupamento de Produtores ¢ cujo abate e desmancha ocorra em estabelecimentos que

cumpram todas as exigéncias legais e sejam autorizados pelo Agrupamento.

A autorizag@o so pode ser concedida ao produtores que cumulativamente:

possuam exploragdes que se localizem na drea geografica de produgdo definida

anteriormente e nelas produzam suinos de raga Bisara,

- tenham a sua exploragdo devidamente licenciada para o efeito,

- tenham os seus animais perfeitamente identificados e inscritos no Registo

Zootécnico da Raga, de acordo com o Regulamento do Registo,

- se submetam ao regime de controlo e certificagdo previsto no documento intitulado

“Regras de Controlo e Certifica¢do da CARNE DE BISARO TRANSMONTANO”.

Os estabelecimentos de abate e desmancha sé podem ser autorizados pelo Agrupamento se:
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- estiveram devidamente licenciados, para o efeito

- estiverem localizados no interior da drea geogréfica delimitada e derem todas as
garantias de separagdo absoluta em relagdo a outros animais, carcagas ou carne,

conforme o aplicavel

- estiverem dotados de um sistema que garanta a rastreabilidade completa da Carne

de porco Bisaro Transmontano

- se submetam ao regime de controlo ¢ certificagdo previsto no documento intitulado

“Regras de Controlo e Certificagdo da CARNE DE BISARO TRANSMONTANO”.

A autorizagdo prevista na alinea anterior depende da prévia verificagdo, a efectuar pela
entidade reconhecida como Organismo Privado de Controlo e Certificagdo, a pedido do
Agrupamento de Produtores, das condigdes de produgdo, designadamente quanto aos

seguintes aspectos e conforme o aplicavel:

- dimensdo da exploragdo, instalagdes e parques de maneio existentes.

- natureza e estado sanitario do efectivo, maneio dos animais e condigdes de reposi¢ao

do efectivo

- condigdes de transporte ¢ abate dos animais, de desmancha e comercializagdo das

carcacas e da carne.

3 — Rastreabilidade

A existéncia de um processo de rastreabilidade implementado, que relaciona o produto final

(Carne) com o animal que lhe deu origem e com a exploragdo onde este foi criado.

O sistema encontra-se descrito no Anexo II.
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E - Descri¢ao do Modo de Obtenciio do Produto
E. | - Descrig@o do Sistema Produtivo

O maneio dos animais tem por base as praticas ancestrais ¢ tradicionais de produgdo,

praticadas na regido e transmitidas ao longo de geragdes.

As exploragdes tém que ter drea suficiente quer para produzir alimentos para os animais quer

para parques de recreio € pastagem.

Os encabegamentos tém que ser baixos (inferiores a 2 CN/ha de superficie forrageira) e o

efectivo é reduzido, sendo constituido por um minimo de trés fémeas reprodutoras, até um

maximo de vinte.

O efectivo pode ir até as 50 fémeas reprodutoras, se o sistema de produgdo for do tipo

“camping”.

Os suinos da raga Bisara estdo enquadrados num sistema de produgio semi-extensivo, que tem

por base uma exploragdo do tipo familiar.

Os animais tém que estar alojados em instalagdes licenciadas, separados em “lojas™ de
tamanho variavel entre os 12 ¢ 15 metros quadrados, onde exista uma area distinta de descanso

e uma outra de alimentagdo.
Atendendo as caracteristicas destes animais, existe o recurso a utilizagdo de palha nas camas.

Todas as pocilgas tém que possuir uma drea de recreio exterior, delimitada, na qual os animais

possam andar livremente e desenvolver a sua actividade normal.

A estabulagiio dos animais apenas ocorre durante os meses de Inverno, quando o mau tempo
impede a sua saida para os parques de recreio. Nos meses de Outubro ¢ Novembro, os

criadores tém por habito levar os seus animais para os soutos da regido, para que possam

aproveitar a castanha de refugo que nio foi apanhada. Na altura da Primavera ¢ Verao os

% Entende-se por lojas a parte térrea das habitagdes das familias locais nas quais sdo alojados os animais.
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animais passam a maior parte do tempo nos parques de recreio que em muitos casos sdo

também locais de alimentagdo.

Uma grande maioria dos criadores, fazem as engordas ou “cevas”” fora da pocilga, utilizando

a instalag¢do fechada para as parigoes e desmame de leitdes.

A primeira cobri¢io das porcas ocorre a partir dos 6 meses de idade. E realizada naturalmente

pelos varrascos existentes na exploragdo.
O desmame dos leitdes ¢ feito tardiamente, permanecendo com as mées até aos 40 a 45 dias.
Num estudo realizado em 70 exploragdes de suinos de raga Bisara, localizadas na drea de

produgdo atras definida, foram recolhidos os seguintes dados produtivos, que caracterizam de

forma indicativa, o sistema produtivo:

- Prolificidade média: 10,7
- Numero médio de tetos: 14
- Numero médio partos/ano: 2
- Namero médio leitdes mortos/parto: 1,2
- Numero médio leitdes mortos até ao desmame: 1,3
- Numero médio leitdes desmamados: 8,3
- Mortalidade depois do desmame: 0,2
- Idade média ao desmame: 45 dias
- Idade média a 1” cobrigdo: 6 meses
- Idade ao 1° parto: 10 meses
- Tempo de gestagdo: 115 dias

E. 2 — Maneio Alimentar

Os suinos da raga Bisara sdo animais, na sua maioria alimentados com culturas provenientes

da agricultura local, da propria exploragéo.

3 T . - a . ap s
Cevas” — tltima fase da engorda em que os animais sdo alimentados ad libitum.
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Como se depreende, os animais estdo muito dependentes das colheitas anuais dos produtores

para a sua alimentagdo.

O regime alimentar dos suinos da raga Bisara ¢ bastante diversificado, devido & variedade de

produtos produzidos nas exploragdes, e na regido geografica de produgdo destes animais.

A alimentagdo destes animais tem por base uma mistura de cereais, normalmente composta por
trigo, milho, centeio e aveia, a qual ¢ fornecida ao longo de todo o ano. Como complemento €
fornecido aos animais uma dieta suplementar, que esta dependente das quantidades produzidas

em cada ano e também do seu prego de mercado.

Esta dieta consiste em aboboras, nabos, batatas, beterrabas, fruta, milho verde, couves, cereais

em verde, ferranha ou ferra® e castanhas.

A distribui¢do destes alimentos ¢ diferente ao longo do ano, porque se trata de produgdes

sazonais, com épocas de colheita diferentes.

Normalmente estes alimentos sdo distribuidos ao longo do ano da seguinte forma:

Janeiro: aboboras, batatas, cereal em verde ¢ castanhas;
Fevereiro: nabos, erva e castanhas;

Margo: erva e nabos;

Abril: erva, cereais em verde, ferranha ou ferr;

Maio: erva, cereais em verde, ferranha ou ferri;

Junho: fruta e milho em verde;

Julho: folhas de beterraba, frutas e milho verde;

Agosto: milho verde, folhas de beterraba, frutas e batatas;
Setembro: fruta, batatas ¢ couves;

Outubro: castanhas e beterrabas;

Novembro: castanhas, abdboras, batatas e beterrabas;

* Localmente designa-se por ferranha ou ferri o produto que se obtém do corte do centeio quando este ainda se
encontra numa fase inicial de crescimento.

17/48



ANCSUB Carne de bisaro Transmontano DOP ou carne de Porco Transmontano DOP

Dezembro: batatas, castanhas, aboboras e beterrabas.

Os animais passam também grande parte do ano em pastoreio pelos lameiros e soutos da

regido.

A alimentagdo é uma actividade vital para um bom maneio € boa produtividade, ndo s6 porque
uma alimenta¢do equilibrada possibilita os melhores crescimentos e ganhos didrios dos
animais, como também permite um melhor desempenho na gestagdo e lactagdo, por parte das

fémeas, e na copula por parte dos machos.

A variabilidade da alimentagdo fornecida aos suinos da raga Bisara, garante em larga medida
uma nutrigfio eficiente dos animais, o que se pode constatar pelo elevado niimero de leitdes por

ninhada e pela elevada actividade sexual dos machos.

Por outro lado, a alimentagdo tem uma grande influéncia na quantidade e qualidade da gordura
intramuscular, a qual constitui um dos factores mais determinantes nas caracteristicas
tecnoldgicas e sensoriais da carne. O fornecimento de alimento a descrigdo, além de permitir
que os animais da raga Bisara atinjam o seu maximo potencial de crescimento ¢
desenvolvimento da massa muscular, proporciona-lhes uma maior deposi¢do de gordura

intramuscular.

A vantagem de uma alimentagdo com base em produtos naturais, em relagdio a uma
alimentagdo a base de concentrados comerciais, ¢ que para além de permitir o aproveitamento
dos recursos naturais da regido, como a castanha, frutos, produtos horticolas, cereais, ervas,
etc., favorece uma mais adequada composi¢do de dcidos gordos constituintes da gordura
depositada pelos animais de raga Bisara, o que influencia, favoravelmente, as caracteristicas

organolépticas e nutritivas da carne obtida a partir destes animais

A suplementagdo alimentar, com alimentos compostos completos, tem muito pouca expressao
sendo apenas feita, em situagdes pontuais, nomeadamente durante a lactagdo das porcas ou
perante estados fisiolégicos muito debilitados. A administragdo dos suplementos tem que ser
autorizada pelo Agrupamento de Produtores e faz-se sob controlo do Organismo Privado de

Controlo e Certificagdo.
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E.3 - Maneio Sanitario

O Agrupamento implementa anualmente um plano de vacinagdo e desparasitagdo, pelo que

todas as exploragdes ficam obrigadas a cumpri-lo.

O efectivo tem que se encontrar saneado, sendo o criador obrigado a cumprir qualquer plano

sanitario que seja aprovado pelas autoridades competentes.

O abate de qualquer animal sujeito a tratamento sanitario ¢ obrigatoriamente precedido do

intervalo de seguranga inerente ao medicamento que estava a ser aplicado.

A impossibilidade de interrupgdo de qualquer tratamento exclui o animal em causa do
processo de produgdo, ndo podendo consequentemente a carne dele obtida ser comercializada

como CARNE DE BISARO TRANSMONTANO.

E.4 - Transporte, Abate e Maturagdo da Carne.

Transporte:

Os animais com destino ao abate tém de estar identificados individualmente com a marca de
exploragdo e sdo acompanhados pelas respectivas guias de transporte, conforme legislagdo em

vigor.

Sao adoptadas medidas destinadas a evitar todo o stress aquando do transporte dos animais

para o matadouro e durante a sua permanéncia no mesmo.
A durag¢do maxima do transporte ndo pode exceder as 8 horas.
O transporte tem que ser efectuado em viaturas convenientemente limpas que satisfagam as

exigéncias da regulamentagdo comunitdria. Devem, nomeadamente, dispor de rampas ndo

escorregadias com uma inclinagdo suave para o carregamento ¢ descarregamento dos animais.
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O embarque ¢ desembarque e a transposi¢do de qualquer outro percurso que os animais
tenham que percorrer tem que ser feito de forma calma, devendo existir em cada matadouro

meios necessarios para que sejam evitados traumatismos nos animais.

Nas abegoarias os animais sio mantidos separados, em “boxes”. Nesses locais ¢ fornecida

agua a descrigdo.

Abate:

S6 podem ser abatidos os animais que cumpram as regras definidas pela legislagdo em vigor

relativas ao abate.

S6 sdo admitidos abates em matadouros que disponham de nimero de aprovagdo de acordo

com a legislagdo em vigor e que sejam localizados no interior da drea geografica de produgao.

A insensibiliza¢do dos animais, no pré — abate, ¢ obrigatéria. A sangria e evisceragdo, sdo

realizadas imediatamente apds a insensibilizac@o.

A cadeia de abate é ininterrupta e o mais rapida possivel, de modo a diminuir os riscos de

contaminagdo microbiana.
O abate é sempre presenciado por um técnico do Organismo Privado de Controlo ¢
Certificagiio ou um representante deste, desde que devidamente credenciado para o efeito, o

qual ¢ responsavel pela identificagdo e marcacdo individual das carcagas.

Maturacio da Carne:

As carcagas devem permanecer, apOs abate, durante um periodo minimo de 24 horas a uma

temperatura de 7°C (+1°C).

Procede-se seguidamente ao arrefecimento gradual das carcagas até aos 2°C.
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E absolutamente interdito a congelagdo das carcagas ou pegas até ao momento da venda ao

consumidor final.

A CARNE DE BISARO TRANSMONTANO, apresenta os seguintes valores de pH:
e 5,95 ao0s 45 min apds abate

e 5,56 as 24 horas ap0s abate

Desmancha e Acondicionamento:

A CARNE DE BISARO TRANSMONTANO pode ser comercializada sob a forma de carcagas
inteiras ou em pegas, desde que devidamente identificadas. A desmancha pode ser feita no
matadouro, no local de venda ou em salas de desmancha devidamente licenciadas e
autorizadas pelo Agrupamento, apds parecer favoravel do OPC. O acondicionamento da carne

s6 pode ser efectuado no matadouro ou nas referidas salas de desmancha.

As salas de desmancha e acondicionamento t€ém que respeitar as condigdes higio-sanitdrias

estabelecidas pela legislagdo em vigor.

As carcagas ou pegas de CARNE DE BISARO TRANSMONTANO, devem ser conservadas a

temperaturas compreendidas entre 3 e 7°C , tal como estabelecido pela legislagdo em vigor.

E.5 - Sistema de Registo dos Animais

Apenas a carne de animais inscritos no Registo Zootécnico da Raga Bisara pode beneficiar da
Denominagdo de Origem Transmontano. SO a carne proveniente de animais controlados
desde a nascenga pelo Organismo Privado de Controlo e Certificagdo pode beneficiar da DOP

Carne de Porco Transmontano ou Carne de Bisaro Transmontano.
Todos os animais da raga Bisara para poderem vir a dar origem a Carne de Porco

Transmontano ou Carne de Bisaro Transmontano, sdo identificados de acordo com o

Regulamento do Registo Zootécnico da raga Bisara e da legislagdo em vigor.
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Identifica¢do de animais até ao desmame: marcagdio por tatuagem na orelha direita com o
cédigo do pais (PT), seguida da Marca de Exploragdo de nascimento. Na orelha esquerda
marcagdo por tatuagem do ano de nascimento, seguido do nimero de ordem da exploragéo.

Além da tatuagem ¢ ainda colocado na orelha direita um brinco com o nimero de ordem. O
nimero de ordem corresponde a sequéncia de nascimentos dos animais de uma dada

exploragdo num determinado ano.

Identifica¢do de animais adultos: os animais sdo considerados adultos, a partir dos 6 meses
de idade. Nesta altura os animais sdo tatuados com a marca do registo Zootécnico (S-escudo
nacional-B). Além da tatuagem, todos os animais sdo identificados na orelha direita com um

brinco amarelo gravado a laser com as iniciais do Agrupamento de Produtores.

Sistema de Registo de Nascimentos: o produtor ¢ responsavel por enviar mensalmente as
declaragdes de cobri¢do e nascimento, funcionando esta ultima como pedido de inscrigdo e
identificagdio. Apos visita a exploragdo o Agrupamento identifica e regista os animais no Livro

de Nascimentos.

Sistema de Registo de Animais Adultos: o produtor é responsavel por solicitar a inscri¢do
dos animais adultos no Registo Zootécnico. E também obrigatério enviar mensalmente as

declaragdes de alienagdo para controlo do efectivo reprodutor na exploragéo.

F- Elementos que Justificam a Relagio do Produto com o Meio Geogrifico.

A criagdio de suinos da raga Bisara ocorre em concelhos bastante desfavorecidos de Tras-os-
Montes, com mais incidéncia no concelho de Vinhais, embora os exemplares da raca se

encontrem um pouco espalhados por toda a regido transmontana.

E claro que a raga Bisara se encontra um pouco por todo o Norte de Portugal, tendo ai outras
condi¢des de produgdo, as quais conduzem a obtengdo de produtos diversos, com diferentes

caracteristicas qualitativas.

Com as tentativas de intensificagdo da agricultura e da pecuaria que tiveram lugar por todo o

pais nos anos 70 a 80, o efectivo desta raga diminui consideravelmente, dada a preferéncia por
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animais com maior aptiddo de carne magra e pela introdugdo de ragas mais precoces,

especializadas na produgio de carne.

Esta ¢ uma regido com desvantagens naturais ¢ estruturais, de acessibilidades geralmente
dificeis, onde se regista um despovoamento resultante do abandono das terras por parte das

populagdes locais.

Nesta regido, as estratégias de desenvolvimento rural, passam pela pritica de uma agricultura
extensiva ou semi-extensiva de qualidade, com o objectivo de fixar as populagdes cujos
rendimentos auferidos pela realizagdo da actividade agricola ndo sdo suficientes e pela aposta
no potencial enddgeno regional, preservando o ambiente, o patrimonio cultural € o patriménio

genético da regido.

Neste contexto, o suino de raga Bisara assume uma importancia determinante quer para a
manutengdio dos sistemas de produgdo tradicionais, quer para a economia “‘familiar” das

pequenas exploragoes.

De facto, a exploragdo dos animais desta raga suina, ndo sO constitui muitas vezes
praticamente a unica fonte de receitas monetdrias da exploragdo familiar, como garante a
viabiliza¢gdo da maioria das produgdes ai praticadas. Acresce ainda que o suino Bisaro ¢
alimentado a base de produtos e subprodutos de culturas vegetais, solida base de uma
agricultura marcadamente semi — extensiva , os quais, de outra forma, ndo seriam tdo bem

integradas nos sistemas comerciais de aproveitamento dos recursos naturais da regido.

E a conjugacio de todos estes factores, a forma de maneio, alimentaciio, raca e clima que

~

conferem 2 carne dos animais da raca suina Bisara criados em Tras-os-Montes as

caracteristicas organolépticas que lhe sfio préprias e que a tornam diferente de outras

carnes de suino, ainda que da mesma raca, mas produzidas em area geogrifica diferente,

com diferente maneio e alimentacio.

O sistema de produg@o em que os suinos Bisaros se enquadram caracteriza-se particularmente
pela sua grande susceptibilidade as condig¢des naturais. No entanto, a facilidade de adaptac@o

destes animais € bastante elevada.
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Nesta perspectiva, a promogdo e valorizagdo da carne de suinos da raga Bisara torna-se um

meio indispensavel e efectivo para o desenvolvimento destas zonas rurais.

Ilustragio 5 - Leitio de Raga Bisara

F. 1 - Historia
A CARNE DE BISARO TRANSMONTANO ou Carne de Porco Transmontano foi sempre
reconhecida na regidio como uma carne de superior qualidade e alvo da preferéncia dos
consumidores em detrimento de carnes de porco provenientes de outras ragas ou com outros

maneios, como se pode constatar através das seguintes referéncias bibliogréficas.

David Borges escreveu em 1922, que:

“.. A raga aqui espalhada é a bisara nas suas duas variedades — a preta e a branca.
E se um ou outro exemplar aparece que destoa do bisaro, mostrando vestigios de
sangue de qualquer raga mais aperfei¢oada, a verdade é que na sua essencia a populagdo

suina é constituida em absoluto pela raga bisara.
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Alguns dos exemplares, fora do Bisaro, que por vezes se observam, ...sdo pouco

estimados...”
Em 1932, Vergilio Taborda dizia:

“.. Ndo s6 o porco proporciona reserva de carne para todo o ano, como ainda a sua gordura
serve, ... de base culindria. O tipo que em Trds-os-Montes constitui o grosso da espécie é o

Bisaro, de crescimento lento, dificil engorda e mais rico em carne que em gordura...”

e Y ThE

ustracio 6 - Diversos exemplares do Fumeiro de Vinhais (salpicio, chourica de carne, alheiras, ctc.)

Em 1996 Miguel Tito Sanches de Magalhées afirmava:
“..S6 com muito esfor¢o se conseguem ainda encontrar alguns exemplares nas mdos de

criadores que os mantiveram, visto ser preferida ao porco dito “branco” porque, quer em

carne verde, quer em enchidos ou presuntos, é de categoria muito superior...”
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Em 1997 Jodo Paulo dos Santos Silva, num estudo sobre o porco Bisaro em extingdo, escrevia

que:

“..Idosos criadores destes animais afirmam que estes porcos sdo iguais aos que sempre
tiveram e que séo filhos puros dos mesmos. A razdao principal porque ainda os mantém, dizem

eles, é a melhor carne que fornecem...”

Ilustragiio 7 - Presunto de Vinhais - aspecto ao corte

Segundo um trabalho de investigagdo sob o tema “Caracterizagdo e Valorizagdo dos produtos
Suinicolas Alternativos™, terminado em 2001 e financiado através do Programa de Apoio a

Modernizag¢do Agricola e Florestal,
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“..A populagdo de Suinos de Rag¢a Bisara, ...apresenta carcagas de elevado nivel no que
respeita a qualidade da carne e gordura subcutinea depositada (boa capacidade de retengdo

]

de agua e excelente gordura intramuscular ...’

De acordo com o recenseamento Geral de Gados no Continente do Reino de Portugal (1870), a
defini¢do de Bisaro é o
“nome que se da nas provincias do centro e norte do reino ao porco esgalgado, pernalto e de

»

orelhas pendentes para destinguir do porco roligo e pernicurto do Alentejo.’

Em 1878 J. M. Macedo Pinto escrevia acerca do porco Bisaro que,

“Em Trdas-os-Montes, ...predomina este typo, distiguindo-se suas variedades pela corpuléncia,
cOr e maior ou menor quantidade de cerdas. Encontram-se porcos que medem 1™,50 da nuca a
cauda, e quasi 1™ de altura, dando em cevoes 200 a 250 kilogramas de péso de carne limpa.
Mas ao lado d’estes também se encontram outros de menor corpo e em maior numero, que
deitam depois de bem gordos 120 a 150 kilogrammos. A maior parte dos Bisaros do nosso
paiz sdo pretos,...Pretos ou brancos ou até malhados, ha uns muito cerdosos, e outros que se
denominam «molarinhosy» por terem poucas cerdas, a pelle lisa e macia; e sdo estes os que se
reputam mais cevadigos. De ordindrio todos os nossos Bisaros sdo de moroso crescimento, e
de custosa engorda, produzindo mais carne magra que gordura, e acomulando-se esta mais

nas banhas que em espessas mantas de toucinho.”

27/48



ANCSUB Carne de bisaro Transmontano DOP ou carne de Porco Transmontano DOP

Ilustraciio 8 - Macho jovem de raga Bisara e o seu dono. Atente-se na altura do animal...

De novo Vergilio Taborda escrevia, em 1932, que:

“ A criagdo suina esta espalhada por téda a regido e constitui um elemento apreciavel na vida
rural. Nédo sé o porco proporciona uma reserva de carne para todo o ano, como ainda a sua
gordura serve, nesta regido fria e montanhosa que desconhece em grande parte a oliveira, de
base culindria. Ele é também das poucas coisas de que o camponés conta fazer algum
dinheiro.

O tipo que em Trds-os-Montes constitui o grosso da espécie é o Bisaro, de crescimento lento,
dificil engorda e mais rico em carne do que em gordura...A batata e onde os soutos abundam
a castanha forma a base de alimentagéo no periodo de ceva. Em muitos lugares também os
suinos andam em vezeira pelos campos, a ocidente da regido barrosd aproveitando a lande
dos carvalhos. A extensdo da criagdo revela-se no facto de ndo existir povoado um pouco mais
importante que ndo possua o seu mercado de porcos. A exploragdo é um pouco mais intensa
na regido de Chaves, pela abundancia de alimentos que a cultura pode fornecer, em Barroso

e em Vinhais.”.
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O Porco de raga Bisara resistiu em algumas provincias nortenhas, quase no seu estado
primitivo, como foi verificado pela Associagdo Nacional de Criadores de Suinos de Raga

Bisara, que em 1994 iniciou um trabalho de levantamento do efectivo existente na altura.

Foi através da dedicagdo e do cuidado na criagdo desta raga, que as gentes transmontanas
conseguiram salvaguardar estes animais. Verificimos que a excelente carne produzida pela

ra¢a Bisara, foi o motivo principal para a sua conservagao.

As condigdes agro - climaticas, socioldgicas e demograficas, sdo outros motivos que podem

explicar, a manutengdo da raga na regido de Tras-os-Montes.

O sistema de exploragdo praticado na propriedade fragmentada, tipica de Tras-os-Montes, foi
sempre 0 mesmo, em que as condigdes naturais condicionaram as actividades agro-pecudrias
desenvolvidas.

Os terrenos de montanha, pouco prdprios para a agricultura, devido principalmente as baixas
temperaturas ¢ 4 ma acessibilidade para trabalhar a terra, constituem os terrenos ideais para
estes animais pastarem livremente e também para se produzir um tipo de produtos de fumeiro,

de diversidade variada, complementando-se assim uma estrutura de agricultura sustentada.

F. 2 — Referéncias Bibliograficas sobre a Raga Bisara

De acordo com o recenseamento Geral de Gados no Continente do reino de Portugal (1870),

“A defini¢do de Bisaro é o nome que se da nas provincias do centro e Norte do reino ao porco
esgalgado pernalto e de orelhas pendentes para distinguir do porco roligo e pernicurto do
alentejo. O apelativo Céltico foi empregado por Sanson para exprimir a antiguidade do porco

deste tipo que era o unico que existia nos povos célticos da antiga galia.”
Em 1949 José Miranda do Vale escrevia que:

“Na terra portuguesa criam-se suinos de dois tipos bem definidos, a que o Tejo marca alinha

diviséria, ao norte vivem os Bisaros Sus celticus, na classificagdo de Sanson e a que Cornevim
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chamou Sus scrofa _marcotis e que Dechambre arrumou no grupo concavo, longilineo e

eumétrico.

E um porco de cabega comprida e espessa, tronco varudo, achatado lateralmente e de espinha
incurvada para cima, pernalteiros, pelagem preta, branca ou malhada, coberta de sédas
abundantes, compridas e grosseiras.

Ddo-se melhor em regime estabular do que na pastagem, necessitam de abundante e variada
alimentagdo, para bem cevar, muito prolificos, ddo grandes ninhadas, mas sdo pouco
precoces. Mais produtores de carne do que toucinho, sendo a manta baixa e entremeada,...Ao

sul do Tejo, vivem os suinos do Alentejo, Sus ibericus, de Sanson...".

Hustragiio 9 - Fémea jovem de raga Bisara. Atente-se na altura da perna traseira e no encurvado da coluna
vertebral
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Vergilio Taborda em 1932 escreveu:

“..0 tipo que em Trds-os-Montes constitui o grosso da espécie é o Bisaro, de crescimento
lento, dificil engorda e mais rico em carne que em gordura.....” “A batata e onde os soutos
abundam a castanha formam a base da alimentagcdo no periodo de ceva. Em muitos lugares

também os suinos andam em vezeira pelos campos,... aproveitando a lande dos carvalhos...”

J.F. Macedo Pinto em 1878 no Compéndio de Veterindria escrevia:

«..1° Typo Bizaro ou Céltico — As ragas deste typo descendem do javali comum e pertencem
exclusivamente a Europa. Distinguem-se pelas seguintes caracteristicas: cabe¢a grossa de
fronte curta e chata, focinho comprido, boca grande, orelhas pendentes e longas até um pouco
abaixo da linha dos olhos, corpo varudo, convexo e arqueado no dorso; peito com o didmetro
vertical muito superior ao horizontal o que lhe da a forma chata, pernas compridas, sedas
rijas de cor variavel tendo cor preta a maior parte dos individuos. As muitas ragas deste typo,
que se encontram por toda a Europa, e principalmente no centro e norte d ‘ella, apenas se
distinguem umas das outras por sua maioria ou menor corpuléncia. Os nossos porcos de raga
commum das provincias do norte entram também n’este (ypo; tém lento e tardio
desenvolvimento, s6 completam o seu crescimento na edade de dous annos, e entdo mesmo sdo

de dificil engorda. Dao boa carne, mas sdo muito ossudos e atocinham pouco...”

Ilustra¢iio 10 - Produtos do porco bisaro, no fumeiro
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“..Em Tras-os-Montes, Minho, Beiras e na Estremadura ao norte do Tejo predomina este
typo; distinguindo-se suas variedades pela corpulencia cor e maior ou menor quantidade de
cerdas. Encontram-se porcos que medem 1,50 metros da nuca a cauda e quasi 1 metro de
altura, dando em cevoes 200 a 250 kilogrammos. A maior parte do nosso pais sdo pretos; os
de todo brancos e de muito corpo que o illustrado Veterinario S. B. Lima (1) diz ter visto em
Monsdo e Valladares sdo aqui chamados gallegos por serem oriundos da Galiza. Pretos ou
brancos e até malhados, ha uns muito cerdosos e outros que se denominam mollarinhos por
terem poucas cerdas, a pelle lisa macia, e sdo estes que se reputam mais cavadi¢os. De
ordindrio todos os nossos bizaros sdo de moroso crescimento (o porco feito gastou de dous a
cinco annos a criar-se), e de custosa engorda, produzindo mais carne magra que gordura, e
accumulando-se esta mais nas banhas que em espessas mantas de toucinho. A maior parte dos
bizaros sdo debiqueiros na comida, principalmente durante a ceva, e a sua compleigdo nao é

das mais robustas e sadias...”

Povoa Janeiro em 1944 in Boletim Pecuario, referia:
“ O conjunto revela o estado inselecto em que a raga se encontra. Movimentos geralmente
vagarosos e algo desgraciosos. Muito proliferos; ninhadas as vezes de vinte leitdes e mais.

Quanto & qualidade da carne, é magra pouco atoucinhada. O toucinho é baixo e

entremeado, o seu sabor varia com a alimentagdo”.
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Ilustragio 11 - Exemplar extraordinirio ( peso superior a 32 kg) de Presunto de Vinhais - obtido de Porco
Bisaro
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Em 1967 Ramiro Ferrdo e J. Alves de Mira afirmam:

“Ao norte do Tejo, explora-se um porco do tipo carne, cuja etnia se filia no chamado tronco
céltico da espécie, que é geralmente designado nas zonas industriais do sul por «porco da
terray (...).

(...) Ora o nosso porco que habita as regides ao norte do lejo possui extraordindria vocagdo
para produgdo de carne que é, contudo, infelizmente acompanhada de igual vocagdo para a

produgdo de osso e pele, o que a desvaloriza grandemente”.

O Dr. .M. Ortigosa, no Livro “Os Porcos”, escrevia que a raca Bisara € classificada dentro do
g q ¢

gado porcino portugués e ¢ agrupada nas seguintes variedades:

“RACA BISARA (Tronco Céltico): Beirda (preta ou preta malhada), Galega (branca ou
branca malhada) ¢ Molarinhos (de pele fina ¢ quasi glabra)”......”O apelativo de «Céltico» - ¢
proposto ¢ empregado por Sanson, para exprimir a antiguidade da raga deste tipo, que era o
Ginico que existia em todos os paises de celtas, que faziam parte da antiga Galia, ¢ mesmo nas

ilhas britanicas, antes da introdugdo nestes paises, das ragas do tipo asiatico e Romanico....”

F.3 - Referéncias que justificam a reputagio do produto

A CARNE DE BISARO TRANSMONTANO ou Carne de porco Transmontano sempre foi
reconhecida pelos consumidores da regido como uma carne de superior qualidade. Optima para
se consumir em verde (fresca), assim como de muito boa qualidade para a obtengdo de
produtos de salsicharia tradicional (fumeiro), como podemos constatar através das seguintes

referéncias bibliograficas:
Em 1922 David Borges escrevia que:
(...) “A assadura (massa muscular dos lombos) — s6 a falar d’ela me cresce a agua na

boca — entra na vinha d’alho e dara o acepipe da assadura assada (tdo pouco obriga a palitar os

dentes por sua causa), ¢ os saborosos salpicées.” (...).
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No Recenseamento Geral de Gados no Continente do Reino de Portugal (1870), Bernardo

Lima afirma que:
(...) “O tipo Bisaro, ... ddo boa carne, possuindo o geral deles uma complei¢io que ndo

¢ das mais robustas e sadias,” (...).

Segundo um trabalho de investigagdo sob o tema “Caracterizagdo e Valorizagdo dos produtos
Suinicolas Alternativos”, terminado em 2001 e financiado através do Programa de Apoio a

Modernizagdo Agricola e Floresta (PAMAF):

“...A populagio de Suinos de Raga Bisara ... demonstrando a sua franca aptiddo como uma das
melhores ragas de suinos para a transformag¢do em produtos de salsicharia (presunto ¢

enchidos)...” .
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Ilustragiio 12 - Alheiras de Vinhais em fase de fumagem
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F.4 - Importancia Econdmica

Ainda hoje a producgdo de suinos assume, em algumas aldeias transmontanas, um papel
extremamente importante, ndo s6 em termos econdmicos, mas também no aspecto
sociocultural, bem evidenciado pelas tradi¢des seculares, de origem pré-romanica, baseadas na

pequena agricultura.

Algum trabalho desenvolvido pela ANCSUB, tem invertido a tendéncia de decréscimo do
efectivo da raca, que através do Registo Zootécnico, do apoio técnico, das candidaturas a
fundos comunitérios para apoio aos criadores, da protec¢do do fumeiro regional, entre outros,

tem contribuido para a valorizagdo e preservagdo da raga.

Presentemente os criadores desejam ter bons exemplares da raga, ndo s6 pelo carinho e gosto
que desenvolveram pela raga Bisara, mas, acima de tudo, porque economicamente passou a ser

uma actividade rentavel.
O aparecimento de diversas Unidades de Transformagdo de Enchidos na drea geografica de

produgdo do “Salpicdo de Vinhais IGP” e da “Chouri¢a de Carne de Vinhais IGP” que

trabalham exclusivamente com esta raga, incrementou a produgdo de suinos Bisaros.
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Ilustraciio 13 - Cabeca e pés de porco Bisaro, fumados. Do Bisaro, tudo se aproveita...

Futuramente espera-se um aumento ainda maior do efectivo, embora com o devido
planeamento para se manterem sempre as condigdes de alimentagdo ¢ maneio caracteristicas

do sistema de produg¢do semi-extensivo.

A CARNE DE BISARO TRANSMONTANO ¢ a base do riquissimo fumeiro regional, do qual se
destacam nesta regido o Salpicdo de Vinhais, a Chouriga de Carne de Vinhais, a Chouriga
Doce de Vinhais, o Chouri¢o Azedo de Vinhais, a Alheira de Vinhais, o Butelo de Vinhais e o
Presunto de Vinhais, mas também os de Montalegre-Barroso, os de Boticas, Mirandela,
Valpagos e Chaves, para so assinalar alguns dos principais produtos de salsicharia ou fumeiro

regional obtidos a partir desta carne.

A valorizagdo dos produtos tradicionais regionais, identificdveis quanto a sua origem
geografica, ao seu processo de produgdo e as suas qualidades intrinsecas, ocupa no contexto da

diversificagdo da agricultura, uma alternativa para o desenvolvimento das zonas rurais.
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A proteccio de TRANSMONTANO como Denominacido de Origem para “CARNE DE

BISARO” ou “Carne de Porco” é um instrumento importantissimo para evitar a

descaracterizagdo deste modo de producdo, salvaguardando a sua genuinidade e,

consequentemente, a sua reputacio e consagrando a sua tradicionalidade.

F.5 - Referéncias Edafo-Climaticas

Tras-os-Montes é o quadrilatero limitado a Oeste pela provincia do Minho, a Sul pelo Douro,

e Leste pelo Douro Fronteirico e a Norte pela Espanha,.. (Taborda, 1932).

A érea geografica onde ¢ produzida a CARNE DE BISARO TRANSMONTANO ¢ uma regido

montanhosa, com dominio do sistema cultural arvense.
Os solos da regido sdo de predominio precambico-arcaico e do granitico.

E possivel classificar na regido de Tras-os-Montes ¢ Alto Douro, zonas climaticamente

homogéneas, de acordo com os registos de temperatura e precipitagdo:

e Terra Fria de Alta Montanha — surge apenas nas zonas de maior altitude, acima dos
1200/1300m e caracteriza-se pela ocorréncia de neve ¢ nevoeiros de Dezembro a
Margo, por uma precipitagio média anual superior a 1400 mm e uma temperatura

média anual inferior a 8° C;

e Terra Fria de Montanha — corresponde as zonas montanhosas da regido ocidental da
regido de Tras-os-Montes, onde a altitude oscila entre os 1000 ¢ os 1200m; a
temperatura média anual varia entre os 8 e os 10° C, a precipita¢do pode variar entre os

900 ¢ os 1300 mm, sendo a queda de neve no Inverno relativamente regular;

e Terra Fria de Planalto — ¢ a zona climatica mais amplamente distribuida na regido de
Tras-os-Montes, onde a altitude oscila entre os 600 e os 1000m de altitude, a
temperatura média anual oscila entre os 10 e os 12,5° C e as precipitagdes variam entre

os 600 ¢ 1000mm anuais;

38/48



ANCSUB Carne de bisaro Transmontano DOP ou carne de Porco Transmontano DOP

e Terra de Transigiio — corresponde a uma drea com caracteristicas de transi¢do entre a
Terra Fria de Planalto e a Terra Quente, surgindo desde os 350 a 600m de altitude. As
temperaturas médias anuais oscilam entre os 12,5° e os 14° C. As precipita¢des variam

entre os 600 a 1200 mm anuais.

e Terra Quente — corresponde a regido centro-sul da regido de Tras-os-Montes,
surgindo com altitudes abaixo dos 350/400 m de altitude. As temperaturas médias

anuais sdo sempre superiores a 14° C. As precipitagdes variam entre os 600 ¢ 1200mm.

Podemos afirmar que esta ¢ uma regido de clima rigoroso, que se insere num espago com
condi¢des de produgdo dificeis, limitando as actividades possiveis ¢ a duragdo do periodo

vegetativo.

Mas também ¢ nesta regido que se produzem os alimentos necessdrios a alimentagdo do

Porco Bisaro e que conferem a sua carne caracteristicas qualitativas particulares ¢

diferenciadas em relagdo a outras regides onde também € criado o porco bisaro.

Ilustraciio 14 - Homenagem ao Porco Bisaro
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G - Estrutura de Controlo

Todas as acgdes de controlo tém que ser delineadas por forma a permitir que em cada estadio
da fileira de produgiio se possa facilmente determinar a origem do produto permitindo chegar

facilmente a todos os elos da cadeia de produgdo situados a montante.

O controlo da fileira produtiva da “CARNE DE BISARO TRANSMONTANO” ¢ efectuado pelo
Organismo Privado de Controlo e Certificagdo indigitado e reconhecido legalmente para o

efeito.

Este OPC desenvolve a sua actividade de acordo com o descrito no documento intitulado

“Regras de Controlo ¢ Certificagdo da Carne de Bisaro Transmontano™.

O regime de controlo ¢ instituido ao longo de toda a fileira produtiva, sendo em cada carcaga
ou pega colocada, pelo OPC ou por um agente para o efeito credenciado, a respectiva Marca de

Certificagdo.

Da Marca de Certificagdo constam obrigatoriamente as seguintes mengoes:
e Carne de Bisaro Transmontano — Denominagdo de Origem Protegida.
e Nome do OPC.

e Numero de série da Marca de Certificagdo.

H - Elementos Especificos da Rotulagem Relacionados com a Men¢do Denominagdo de

Origem.

Qualquer que seja a forma de apresentagdo ¢ acondicionamento, cada pega de “CARNE DE
BISARO TRANSMONTANO” ou “CARNE DE PORCO TRANSMONTANO” tem de estar
perfeitamente rotulada de acordo com a legislagdo referente a rotulagem da carne de suino,
identificada e acompanhada da respectiva Marca de Certificagdo, aposta de forma indelével ou

inviolavel.

As carcagas, hemi-carcagas ou pegas ndo acondicionadas sdo sempre rotuladas de acordo com

as disposi¢des legais, devendo sempre constar da rotulagem a seguinte mengéo:
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o CARNE DE BISARO TRANSMONTANO — DENOMINACAO DE ORIGEM
PROTEGIDA ou CARNE DE PORCO TRANSMONTANO — DENOMINACAO
DE ORIGEM PROTEGIDA

Quando a CARNE DE BISARO TRANSMONTANO, se apresenta acondicionada, na rotulagem
— para além da Marca de Certificagdo — constam as seguintes mengdes:
o CARNE DE BISARO TRANSMONTANO — Denominagdo de Origem Protegida ou
CARNE DE PORCO TRANSMONTANO — Denominagao de Origem Protegida
¢ Quantidade liquida
e Data limite de consumo e condigdes de conservagdo
e Nome, firma ou denominagéo social e morada do produtor

O logotipo do produto, cujo modelo aqui ¢ reproduzido

e O logotipo europeu, a partir da decisdo comunitaria

Em caso algum o nome ou denominagdo social e morada do produtor podem ser substituidas
pelo nome de qualquer outra entidade, ainda que se responsabilize pelo produto, o acondicione

ou o comercialize.

A denominagdo de venda CARNE DE BISARO TRANSMONTANO — DOP ou CARNE DE
PORCO TRANSMONTANO — DOP — ndo pode ser acrescida de qualquer outra indicagdo ou

mengéo, incluindo marcas de distribuidores ou outras.

I - Exigéncias fixadas por disposi¢ées comunitirias e/ou nacionais
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ANEXO I

Representagio da drea geogrifica de produgio (nascimento, cria, recria, abate,
desmancha e acondicionamento) de Carne de bisaro transmontano ou Carne de porco

Transmontano
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Anexo II

RASTREABILIDADE
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Quadro resumo do processo de rastreabilidade

Etapas Informacio Documentos

Reprodutores Marca de Exploragio Registo de Exploragdo '
Origem Declaragdo de inscrigdo no RZ
N.° de Ordem Marcas auriculares >
N.? de inscri¢@o no livro de Adultos
(LA) do Registo Zootécnico (RZ)

Nascimento Marca de Exploragio Registo de Exploragio

Data de Nascimento
Sexo; Variedade
N.° LA da Mie

N.° LA do Pai

Declaragio de Nascimento do RZ
Marcas auriculares

Identificagdo Animal

Orelha Direita

Marca de Exploragio:

7 caracteres:PTECBO06
PT-Estado Membro da exploragio de
origem

EC-Concelho

Orelha Esquerda

N.” de Ordem

4 caracteres: 2100

2- Ultimo algarismo do ano de
nascimento

100- ordem do nascimento

Marca auricular com n.° de exploragio de origem e n.° de
ordem

Saida para abate

Data de saida para abate
Matadouro de destino

N.? de inscri¢do no Livro de
Nascimentos (LN) do RZ

Registo de exploragdo
Guia de triansito

Abate

Transformagdo

Data de entrada no matadouro
Identificagdo do animal

N.? ordem de abate

Numero de Marca de
certifica¢do(Crotal)

Data de expedigido do matadouro

Identificagdo do transformador a que s¢

destina

Numero de Marca de
certifica¢do(Crotal)

Peso da carcaga

Matadouro de Origem

Tipo de transformagio
Quantidades produto obtido

Numero de Marca Certificagio (Produto

Final)

Destino Comercial

Ficha do OPC

Ficha do OPC

Realizagdo de ensaios

Teor em gordura

Ficha do laboratério
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ANCSUB
Teor em proteina
Teor em humidade
Teor em cloretos
Venda Transformador Ficha do OPC
N.° de marca certificagdo Guia de remessa

' De acordo com o Decreto Lei 339/99 de 25 de Agosto
% De acordo com o Decreto Lei 338/99 de 24 de Agosto; Decreto Lei 203/2001 de 13 de Julho ¢ Regulamento do RZ
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