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ANEXO I

Principais caracteristicas da CARNE BOVINA
MIRANDESA

1. Definigao

Bovina Mirandesa as carcagas, oU as pegas

obtidas a partir de animais da Raga
e

Entende-se por Carne

embaladas e refrigeradas,
Mirandesa, inscritos no Livro de Nascimentos, e filhos de pai

mie inscritos no Livro Genealdédgico da Raga Bovina Mirandesa.

2. Caracteristicas das Carcagas

Denominagdo de Origem as

2.1 - Podem beneficiar do uso da
ou as peeas delas prove-

carcagas de vitela e de novilho,
nientes, nas seguintes condigles:

Vitela - carcagas de animais de ambos os sexoss abatidos

entre os 9 e os 9 meses de idade.

Novilho - carcagas de animais de ambos os sexoss abatidos
entre os 10 e os 18 meses de idade.

as carcagas devem integrar-se nas normas de

2.2 - Conformagao:
(CEE) no. 1026/21,

classificagdo previstas no Regulamento
de 22 de Abril de 1991.

A gordura & de cor branca e homogeneamente distribuida na

2.3 —
vitela e de cor branca e com distribuigdo intramuscular
moderada no novilho.
As carcagas devem obter a classificagd3o 1, 2 ou 3, de
acorgdo com as Normas de Classificagdo ja referidas. A
classificag3o & sd & permitida em carcagas destinadas a
desmancha.
2.4 - Cor - wvariavel, sendo rosa claro (vitelo) e vermelho

claro {(novilho!.

2.9 - A consist@éncia da carne &, em todas as classes, Tfirme e

ligeiramente hdmida.

2.6 — Em todas as classes, 0 cheiro & sabor s3c "sui generis®
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. Obtengdo do produto

A identifica¢3c dos animais, o0 saneamento € a assisténcia
veterinaria, o sistema de produgi3o, a alimentac3oc, as
substdncias de usa interdito e as condiglies a observar no
abate e conservagdo de carcagas, sao o8 referidos no
respectivo Caderno de Especificagfies.

4, Apresentagdo comercial

A CARNE BOVINA MIRANDESA pode—-se apresentar comercialmente
em carcagas ou em pegas acondicionadas em embalagens dos
guais conste a mencd3o "Carne Bovina Mirandesa - Denominagdo
de Origem", para além ¢a marca de certificagdo aposta pelo
respectivo Organismo Privado de Controlo e Certificag3o.

ANEXO 11
AREA GEGGRAFICA DE PRODUCEKD

A d4rea geografica de produg3o {(nascimento, cria e
abate dos animais) esta circunscrita aos concelhos de
Braganga, Macedo de Cavaleiros, Miranda do Douro, Mogadouro,

J}\ YVimioso e Vinhais.

carem
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AV I EBEO

RECONHECIMENTO DE ORGANISMO PRIVADO DE
CONTROLO E CERTIFICAGAD

Pe acordo com o disposto no Despacho Normativo
ne 293/93, de 1| de Dutubro. o agrupamento "COOPERATIVA
AGRO~PECUARIA MIRANDESA, CRL" propsés, como Organismo Privado
de Controlo e Certificagdc dos produtos beneficidrios da
Denomina¢do de Origem "CARNE BOVINA MIRANDEBA", a
"ASSOCIAGED DOS CRIADORES DE BOVINOS DE RAGCA MIRANDESA™,

Verificada a conformidade da candidatura com o©
disposto nos né€s 1, 2 e 3 do Anexo IV do citado Despacho
Normativo nf 293/93, & de acordo com 0 procedimento previsto
no seu n8 5, torno pablico o seguinte:

1 - A ASSBOCIACAD DOS CRIADORES DE BOVINOS DE
RACA MIRANDESA & reconhecida como
organismo privado de controlo e
certificacdo dos produtos beneficidrios da
Denominagdo de Origem "CARNE BOVINA
MIRANDESA".

2 - A manutengdo deste reconhecimento obriga ao
cumprimento do disposto no N2 8 do Anexo IV
do citado Despacho Normativo ng 293/93 e,
nomeadamente, ao envio, para o IMAIRA, até
31 de Janeiro de cada ano, da lista de
produtores e tramsformadores sujeitos ao
regime do controlo e certificac¢do, bem como
do relatdrio de actividades desenvolvidas
no ano anterior.

Instituto dos Mercados Agricolas e Industria Agro-Alimentar,

0 PRE Ié £

(José Armindo Isidoro Cabrital

/’g— Rus Padre Anténio Vieirs, 1-8.¢ — Apartado 1887 — 1018 LISBOA Codex
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NORMAS DE PRODUGAO DA CARNE BOVINA MIRANDESA

Artigo 1°

A area geografica de produgéo, abate e desmancha de carne da raga bovina
mirandesa com denominacdo de origem ¢€ limitada as freguesias dos
concelhos de BRAGANGCA, MACEDO DE CAVALEIROS, MIRANDA DO
DOURQO, MOGADOURQ, VIMIOSO E VINHAIS. Esta regido é conhecida por
"SOLAR DA RACA MIRANDESA".

A producéo de bovinos da raga mirandesa € feita num sistema de produ¢éo bem
definido, existente na &area geogréfica ja referida e que se baseia no
aproveitamento em regime extensivo dos recursos naturais proprios dessa
regiéo.

Segundo a Classificagdo Racional de Thornthwait, o clima da regifo referida, é
sub-humido, 12 mesotérmico, com grande deficiéncia de agua no verdo, e
concentracdo térmica estival moderada. A precipitagdo média anual € de 600
mm/m2 e a aititude média é de 750 m. Esta combinac&o de factores conduziu a
que aqui desde sempre se praticasse uma agricultura de sequeiro, em solos
xistosos e graniticos medianamente férteis ou pobres, caracterizada pela
monocultura cerealifera e pelos prados naturais ( lameiros ), com vegetacéo
espontanea com predomihio das gramineas em relagéo as leguminosas. Este
o "habitat" natural desta raca autdctone desde tempos imemoriaveis.

Artigo 2°
1. Unicamente os animais da raga bovina mirandesa, quando explorados na
area definida no artigo 1° tém aptidgo para produzir carne autorizada pela

denominagé&o de origem.

2.Considerando a idade a que os animais forem submetidos ao abate,
distinguem-se as seguintes classes:

a) Vitela - Animal que se destina ao abate, com a idade compreendida entre os
cinco e 0s nove meses, de sexo feminino ou masculino, e que, por isso,
permanece com a mae durante esse periodo.



b) Novitho - Animal recriado ap6s o desmame, cujo abate acontecera entre os
dez e os dezoito meses, do sexo masculino ou feminino.

Artigo 3°
1. O maneio das fémeas reprodutoras da raga bovina mirandesa inscritas nos
registos das exploracbes da AGROPEMA, estd directamente associado ao

aproveitamento dos pastos naturais.

2. Na alimentagdo suplementar dos animais destinados ao abate, utilizar-se-
a0 produtos naturais - milho, batatas, nabo forrageiro, ferras, fenos; ndo sendo
permitido o emprego de produtos que possam interferir no ritmo normal de
crescimento e desenvolvimento dos animais.

3. Os efectivos ser@o controlados de modo a garantir-se que nos tratamentos
aplicados aos animais sejam cumpridos os intervalos de seguranga fixados
consoante a natureza do produto utilizado.

4. Todos os efectivos das exploragdes inscritas nos registos de exploragbes,
deverdo estar indemnes de doencgas infecto-contagiosas e deverdo estar em
conformidade com o estabelecido pela legislagdo em vigor neste dominio.

Artigo 4°

Todos 0s animais pertencentes a uma exploracdo inscrita nos registos da
AGROPEMA serdo identificados individualmente com uma marca que
comprove a sua inscricdo no Registo Zootecnico da Raga Bovina Mirandesa.

Artigo 5°
Os matadouros e salas de desmancha e expedigdo da CARNE BOVINA
MIRANDESA deverdo estar reconhecidos pela CE ou pertencerem a Rede

Nacional de abate.



Artigo 6°

1. Nos locais de estabulagdo dos matadouros inscritos nos registos da
AGROPEMA existird, durante o periodo de repouso anterior ac abate, uma
perfeita separacao entre as reses que estao inscritas e as gue ndo estéo.

2. Os animais pertencentes as exploragbes inscritas deverfo chegar ao
matadouro com a identificac&o a que se refere o artigo 4° destas normas, néo
podendo ser certificada a sua carne se a néo tiver.

3. O abate dos animais devera ser efectuado sem recurso a tranquilizantes.

4. O abate dos animais e a desmancha das suas carcagas ndo poderd ser
simultdneo com o de outros animais nao inscritos e devera realizar-se por
grupos constituidos por classes iguais conforme o estabelecido no artigo 2 ©.

5. Em qualquer momento dever-se-a poder relacionar a carcaga com o animal
de que procede.

Artigo 7°
1. As carcacas serdo mantidas em locais com ambiente controlado, ar
preferencialmente circulante, a temperaturas entre 4° e 8° C, a fim de obter um

arrefecimento progressivo.

2. Seguidamente, as carcagas serdo submetidas a um arrefecimento mais
intenso, de modo a obter uma temperatura no interior do musculo de cerca de

7°C.

3. O periodo de maturag:éd devera ser de 2 dias para os quartos dianteiros e de
4 dias para os quartos traseiros.

Artigo 8°
O matadouro sé podera expedir carcagas, meias carcagas e 0s seus quartos
para as salas de desmancha e distribuicdo inscritas nos respectivos registos.



Artigo 9°

1. Nas salas de desmancha e expedigo, a desmancha das carcagas nao
podera ser simultéanea & de outras carcag:és ndo certificadas e devera realizar-
se por grupos constituidos por classes iguais conforme o estabelecido no artigo
2°

3. As salas de desmancha e expedi¢do poderdo expedir carne em pe¢as
completas ou em porgbes destas.

4. Em todos os casos sera garantida a identificacio e procedéncia das pecas

efou das suas porgoes.

5. As pecas de came certificadas e/ou as suas porgbes seréo expedidas pelas
salas de desmancha e expedicdo, em embalagens devidamente cintadas e

protegidas de toda a contaminagao externa.

Artigo 10°
E expressamente proibida a congelagdo das carcagas, das suas pecas ou

porcgdes.

CARACTERISTICAS DA CARNE

Artigo 11°

1. VITELA - A carne procedente destes animais apresentara uma cor rosa
claro, com uma gordura de cor branca e distribuicdo homogénea, com musculo
de grao fino consisténcia firme e ligeiramente humida.

2. NOVILHO - A carne procedente destes animais apresentara uma cor
vermelha clara, com gordura de cor branca, consisténcia firme, ligeiramente
hamida e moderada gordura intramuscular.



REGISTOS

Artigo 12°
1. A AGROPEMA terd os seguintes registos:
a) Registo de exploracdes
b) Registo de matadouros
d) Registo de salas de desmancha e expedicéo

2. Os pedidos de inscrigdo sao dirigidos 2 AGROPEMA em impressos proprios,
acompanhados dos dados, documentos e comprovativos que em cada caso
sejam necessarios.

3. A AGROPEMA rejeitara as inscrigbes que ndo correspondam as exigéncias
destas normas ou acs acordos adoptados sobre condicbes complementares que
devam reunir os criadores, matadouros e salas de desmancha e expedicéo.

Artigo 13°

1. No registo de exploracdes, inscrevem-se todos aqueles que criem animais de
Raca Mirandesa e que, estando situados na zona de produc¢do, queiram aderir a
denominagdo de origem e 0 solicitem voluntariamente.

2. Na inscri¢do constara o nome do proprietario, a sua morada, localizag@o da
exploracéo, nimerc de cabecgas que a constituem, com indicagdo expressa e
individualizada de machos e fémeas reprodutoras, animais de engorda e todos
- 0s dados necessarios para uma correcta classificagéo, localizaggo e adequada
identificaco da exploragao inscrita.

3. O pedido de inscrigdo no registo de exploragdes aderentes & denominagao
de origem "CARNE BOVINA MIRANDESA" devera ser acompanhado do
certificado de inscricdo dos animais no registo zootécnico , emitido pela
Associacao de Criadores de Raga Bovina Mirandesa (ACBRM).

4. A AGROPEMA podera recusar a inscri¢do de uma exploragdo de bovinos de
Raga Mirandesa, se considerar que o sistema de exploracdo n&o reune as



condigbes estabelecidas neste regulamento e as disposi¢cbes complementares

de caracter técnico que venham a ser estabelecidas.
5. No caso da desisténcia de uma exploracdo, devera decorrer um periodo
minimo de trinta e seis meses para nova inscrigdo, excepto se houver mudanca

de proprietario.

Artigo 14°

1. No registo dos matadouros s@o inscritos todos os que situados na érea
geografica definida no artigo 1° reconhecidos pela CE, ou pertencentes a rede
nacional de abate queiram aderir a D.O. e o solicitem voluntariamente.

2. Na inscrig@o constara o nome da empresa, localizagéo, capacidade de abate,
capacidade das camaras frigorificas, caracteristicas técnicas do equipamento e
dos processos industriais utilizados e todos os dados necessarios para uma

perfeita identificacdo da indutria.

3. Todas as empresas inscritas nos registos de matadouros deverdo possuir um
registo de acordo com 0 modelo adoptado pela AGROPEMA, que sera utilizado
todos os dias em que se efectuem abates de animais inscritos e onde constara,
nomeadamente, © nome e morada do proprietario dos animais abatidos, namero
de animais abatidos por produtor, a classe, o peso e a sala de desmancha a
gue s&o destinadas as carcacas.

Artigo 15°

1. No registo de sala de desmancha e expedicdo serdo inscritas fodas as que,
estando situadas na area geografica de producgéo, se dediquem a desmancha
de carcagas de animais inscritos. Na inscri¢do constara o nome da empresa,
localizag@o, capacidade de desmancha, capacidade das camaras frigorificas,
caracteristicas técnicas do equipamento e dos processos industriais utilizados e
todos os dados necessarios para uma perfeita identificacdo da induastria.

2. Todas as salas de desmancha e expedicdo, possuirdo um livro de entradas
onde constara, nomeadamente, data de entrada, matadouro de proveniéncia,
ndmero, peso e classe de carcagas, meias carcagas e/ou 0s seus quartos.



3. Possuirdo um livro de saidas no qual constara, nomeadamente, data de
desmancha, nimero de embalagens ( detalhando para cada embalagem o seu
contetido, peso e nimero da etiqueta ), data da expedicéo e destino.

Artigo 16°
1. Para a vigéncia das inscricdes nos respectivos registos & indispensavel o

cumprimento permanente dos requisitos impostos neste capitulo, devendo ser
comunicada & AGROPEMA qualquer alieragdc que afecte os dados
apresentados na inscri¢do, aquando da sua ocorréncia.

ROTULAGEM

Artigo 17°
1. A marcagao sera realizada nas carcagas que © inspector sanitario aprovar

para consumo.

2. A marcag@o apor-se-a na parte externa das duas metades da carcaga e sera
constituida por um carimbo que se imprimira de forma a que os quatro quartos
da carcaga fiquem perfeitamente identificados depois da sua separacéo.

3. O carimbo devera incluir o nome da D.Q., a classe da carcaga segundo 0s
tipos estabelecidos no artigo 2° destas normas e 0 numero atribuido pela
AGROPEMA ao matadouro .

Artigo 18°

1. As embalagens das pecas efou suas por¢des serdo providas de uma etiqueta
que devera ser colocada nas salas de desmancha antes da sua expedicéo e
onde constara o nome da D.O., a classe a que pertence, ainda ¢ nome da peca

a que pertence e outras exigéncias da legislagdo em vigor.



INFRACGOES, SANGOES E PROCEDIMENTOS

Artigo 19°
As infraccBes a estas normas classificam-se da seguinte maneira:

a) Faltas administrativas.

b) Infracgbes ao que estd estabelecido nestas normas em assuntos da
producéo e elaboragao.

¢) Infracgdes por uso indevido da denominag&o de origem.

Artigo 20°
1. Consideram-se faltas administrativas todas aquelas que forem originadas por

inexactid&ao, omisséo ou falsidade de declaragdes.

1.1. Estas faltas seréo punidas com multas com um valor compreendido entre 1
e 10% do valor das mercadorias ou do prego base no caso de animais vivos.
Se a falta for de caracter leve, resolver-se-a com uma repreensao.

2. Consideram-se infraccbes ao estabelecido em matéria de producéo e
elaboracgdo, todas aquelas que afectem os sistemas de exploragéo, o emprego
de suplementos alimentares nioc autorizados, ndo respeitem as idades de
desmame e de abate, 0 maneio do animal e a manipulagdo da carcaga no
matadouro e a desmancha da carcaga na sala de desmancha e expedigao.

2.1. Estas faltas serdo punidas com multas com um valor compreendido entre 2
e 20% do valor das mercadorias ou do preco base dos animais vivos. A sancio
sera acompanhada da perda da denominagdo de origem, no caso de animais
Vivos e apreensao no caso de carcagas, pegas ou porgdes,

3. Consideram-se infracgbes por uso indevido da denominagdo de origem as

seguintes:
3.1. O incumprimento das decisdes da Entidade de Controlo e Certificac&o.

§. No caso de reincidéncia, a sancdo econdmica serd acrescida de 50% das
maximas assinaladas nestas normas, e sera elevada para o triplo se acontecer



novamente. Considera-se reincidente o infractor sancionado por infringir
qualguer precsito deste regulamento nos ultimos cinco anos.

Artigo 21°
A AGROPEMA propbe como Organismo Privado de Controlo e Certificaggo a

Associagdo dos Criadores de Bovinos da Raga Mirandesa.
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