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ANEXO I

Principais caracter:isticas da CARNE DO MARONES

1. Definigdeo

Entende-se por Carne do Maronés as carcagas, ou as pecas
embaladas & refrigeradas, obtidas a partir de animais da
Raga Maronesa, inscritos no Livro de Nascimentos, e filhos
de pai e m3e inscritos no Livro OGenealdgico da Raga

Maronesa.
2. Caracteristicas das Carcagas

2.1 - Podem beneficiar do usco da Denominac3o de Origem as
carcagas de Vitela ou Vaca, ou as pegas delas
provanientes, nas seguintes condigles:

Vitela - carcagas de animais abatidos entre os 5 e as
% meses de idade, com um pesc compreendido entre os 5

e os 130 kg.

Vaca — carcagas de animais abatidas entre os 2 e s
4 anos de idade, com um peso compreendido entre os

200 e Os 300 kg.

2.2 - Cor - entre o rosa escuro {(vitela) e o avermelhado
escurg {(vacal.

2.3 — bordura — branca e uniformemente distribuida (vitela)
a cor de marfim (vacal.

3. Ubtengd3c do produto

A identificacdo dos animais, O sangameénto e a assisténcia

veterinaria, o sistema de produgdo, a alimentaclo, as
substdncias de wuso interdito e as condigdes a observar no
abate e conserva¢do de carcagas, S30 858 rveferidos no

respectivo Caderno de Especificacgles.

4. Apresentacdo comercial

A CARNE DO MARONES pode-se apresentar comercialmente em

carcagas oOu em pegas acondicicnadas em sacos ou em
recipientes plésticos dos guais conste a mengdoc "Carne do
Marangs, Denominacdoc de Origem”, para além da marca de

certificacdo aposta pelo respectivo Organismo Privado de
Controlo e Certificacdo.
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ANEXO I1
AREA GEOGRAFICA DE PROBUCAD

A area geogratica de producdo (nascimento., cria e
abate dos animais) estada circunscrita aos concelhos dge
Cabeceiras ¢e Basto, Mondim de Basto, Ribeira de Pena. Vila
Pouca de Aguiar e Vila Real e &s +freguesias de Boadela,
Canadeloc e Rebgrdele, do concelho de Amarante, as freguesias
de Curros, Fi#es do T3amega, Sapidos, Vilas Boas, Pinho,
Grania. Bobadela, Arados. Vilar, S3o0 Salwvador. Bega.
Viveire, Lovas, Codessoso e Cerdelo. do concelho de Boticas,
as freguesias de Povoa de Agragdes, Santa Leocadisa, S3c
Pedro. Seara Velha. Anelbhe e Vilas Boas. do concelho de
Chaves, &s freguesias de Salto, Cervos. Ch3 e Pondras. do
concelho de Montalegre. as freguesias de Fialhoso, Carwva.
Valadares. Jou, Vilares, fPalheiros e Valongo, do concelho de
Murcga, e s Freguesias de {Carrazedo de Mantenegro, Curros.
Santa Maria de Emeres. 4d4gqua Reves. Veliga da Lila. 53oc Pedro.
Canaveses, Vales,., Padrela. 530 Jod3o da Corveira e Serapicos,

do concelho de Valpagos.
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RECONHECIMENTOD DE CRGANISBMO PRIVADO DE
CONTROLD E CERTIFICACAQD

De acordo com © oisposto no Despacho Normativo
nt 293/93. ce | de Outubro. o agrupamento "COOPERATIVA
AERI1COLA DE VYILA REALLCRL". propss. como Organismo FPrivado
de Controlo e Certificacdoc dos produtos beneficiarios da
Jenominacao de Origem "Carne do Maronés'., a "Assoclac3do dos

Criadores do Maronés'".

Verificada a conformidade da candidatura com o
disposto nos nfs 1. 2 e 3 do Anexc IV do citade Despacho
Normativo ng8 293/93. € de acordo com o procedimento previsto
no seuw n2 3. torno publico o seguinte:

1l - A Associacdo dos Criadores do Marongs &
reconhecida como organismo privado de
controlo e certificacdo dos produtos
beneficiarios da Denominacdo de Origenm
“Carne do Maronés'.

2 - A manutencio deste reconhecimento cbriga ac
cumprimenty do disposto no nE 8 do Arnexo IV
do citadoc Despacho Normativo n8 293/93 e.
romeadamente. a0 envio, para o I[MATAA. ate
31 de Janeirs de cada ano. da lista de
produtores e transformadores suieitos ac
regime do controlo e certificagdo. pem como
do relatério de actividades desenvolvidas
no anc anterior.

Institute dos Mercados Aoricolas e Ingustria Agro-Alimentar.

(Jose Armindd Isidoro Cabrita)

=

Rus Padre Antdnio Vieira, 1-B¥ — Aparlade 1887 — 1018 LISBQA Codex
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I - INTRODUCAO

A raga de bovinos Maronesa estd integrada num
sistema de Agricultura tradicional que sé subsiste gracas a
ela. Estes animais sao os fornecedores do trabalho as
exploragbes de dimensdes normalmente pequenas, que nao
suportam encargos com magquinarias. Por outro lado, o
emparcelamento e o declive dos terrenos nio permitem a
utilizacdo de méquinas agricolas. Os maroneses consumindo
sub-produtos das exploragdes ndo aumentam Os encargos
financeiros, produzindo ainda estrumes para fertilizacao dos
terrenos e vitelos que sfo muitas vezes os unicos produtos
comercializaveis

O meio ambiente em que os bovinos maroneses s3o
criados e principalmente devido a alimentagdo , com recurso
exclusivo a alimentos tradicionais, tornam a carne produzida
com qualidades organolépticas muito apreciadas.

Como o mercado de carne de bovino esta saturado,
esta carne s6 se pode impor pela sua qualidade, pelo que o
sistema tradicional deve ser mantido, para que os
consumidores possam dispor de um produto de qualidade
garantida, permitindo asstim que esta raca sobreviva ¢ a
qualidade de vida dos seus produtores seja melhorada.

Conservar esta raca é, além do mais, conservar um
patrimoénio insubstituivel.

Numa altura em que a maioria dos paises da CE
andam em busca de equilibrio perdido, tentando recuperar
tudo o que € auténtico e tradicional, exaltando a qualidade
dos produtos, a raca Maronesa estd na vanguarda desta
politica. Na montanha, solar desta raca, o equilibrio
encontra-se ainda intacto. Compete a todos noés zelar para que
este equilibrio se mantenha.



1 - Nome "Carne do Maronés"

Fica registada com a denominacéo de origem "Carne do Maronés" a carne de
bovinos da raga maronesa quando forem cumpridos todos os requisitos
exigidos neste regulamento e na legislac&o vigente.

2 -Descricio do produto

O produto denominado Carne do Maronés é proveniente da came de bovinos
da raga Maronesa, raga autdctone que habita a regifio das montanhas
localizadas no centro Norte de Portugal, cuja drea geografica se discrimina em
4 e que se apresenta nas seguintes condi¢fes:

_ Carcacgas ou pegas de vitela Maronesa- obtidas a partir de animais inscritos
. no Registo de Nascimentos, nascidos, criados e abatidos na drea geografica
descrita no ponto 4 com idade compreendida entre 0os 5 e os 9 meses e cujo
peso de carcaga oscila entre 0s.75 Kg e os 130 Kg.

_ Carcagas ou pecas de vaca Maronesa- obtidas a partir de animais inscritos no
Registo Zootécnico, nascidos, criados e abatidos na drea geografica descrita no
.ponto 4 co idade compreendida entre os 2 e 0s 4 anos e cujo peso de carcaga
oscila entre 05.200 Kg e os 300 Kg.

2.1 - Principais caracteristicas da carne

2.1.1 - Cor
- A carmne de vitela apresentard uma coloragio rosa-escuro, com

gordura branca, uniformemente distribuida
- A carne de vaca apresentar-se-d de coloragdo avermelhada-escura,

com gordura cor de marfim.

2.1.2 - Consisténcia

- A carne de vitela tem uma consisténcia normal tornando-se mais
firme no animal adulto mas de uma suculéncia extraordinaria.

2.1.3 - Aroma e sabor

- O aroma e sabor sdo agraddveis sendo o primeiro simples e
delicado e o segundo adocicado e indutor de grande secrecéio salivar.

3.- Descri¢io do método de obtencdo do produto




Para obtengdo do produto carne de Maronés os animais tem de ser produzidos
segundo métodos tradicionais, que descrevemos a seguir. Métodos esses que se
tem mantido praticamente intactos ao longo dos anos, ja em de 1835 o
Visconde de Villarinho de S&o Rom&o na sua obra "Economia Rural e
Doméstica"se refere 4 alimentagdo dos maroneses nos seguintes termos:”
Gostdo e precisdo de pastos de monte, hervas duras, folhas de arvores, palha
painga, cannas de milho grosso, etc. também gostdo muito das hervas verdes de
prados artificiaes, mas nfo exclusivamente; he necessario fazer huma mistura

de humas e outras... "
3.1 - Alimentacio e maneio

3.1.1 - Vitelos
Do nascimento até aos 2 a 3 meses - Alimentados exclusivamente

com [eite materno. Nos primeiros 8 dias de vida as mamadas s@o constantes
uma vez que a mie permanece estabulada, a partir deste periodo os vitelos
mamam ad libitum durante a noite, e uma mamada ao fim da manha.

A partir dos 3 meses até ao abate - Duas mamadas didrias das mdes,
complementadas com feno, farinha de milho, batatas partidas e erva tenra no
intervalo das mamadas

E interdito o uso de:

Concentrados comerciais

Silagem

Antibidticos

Anabolizantes (Hormonas)

Produtos proibidos ou desaconselhados por lei.

- Estabulacdio vitelos

- Os vitelos permanecem estabulados nas mesmas lojas que as maes
até a idade dos trés meses, mudando depois para outra loja ou dentro da mesma
para um compartimento contiguo.

As lojas devem ser arejadas, limpas e sem humidades de modo a

garantir o maximo de conforto para o animal.

3.1.2 - Vacas

O bovino maronés € criado em regime de semi-estabulagio, a sua alimentacio
¢ feita na loja e em pastoreio, sendo esta Ultima predominante.Como a
alimenta¢do ao longo do ano varia com os recursos disponiveis, vamos

considerar 3 periodos diferenciados:



De Qutubro a Fevereiro

Este € o periodo de maiores caréncias de pastoreio devido as adversas
condi¢bes climdticas, que limitam as saidas dos animais e a produgéo
forrageira, permanecendo os animais a maior parte do tempo nas cortes onde
séo alimentados com fenos, palhas de centeio e milho, alguma erva cortada nos
lameiros e pequenas quantidades de grios de cereal e batatas. O pastorelo fica
limitado aos lameiros, boucas, tapadas e bordas mais perto das aldeias.

Marco- Junho

Este € o periodo de maiores disponibilidades alimentares, predominam as ervas
e ferrdis de centeio durante o més de Margo e principios de Abril e ervas ¢
arbustivas das bougas e dos baldios quando os animais sao "levantados” dos
lameiros que se destinam 4 producéo de feno. A alimentacdo na loja, durante o
tempo em que os animais ai permanecem ¢ constituida por erva. milharada,
pendio ou bandeiras do milho e palhada ( mistura de palha de centeio cortada
em segmentos de 10 a 15 cm com erva de centeio ou cevada).

Junho- Setembro
Periodo em que o pastoreio predomina, este & feito nos lameiros,bougas e

baldios.

Nos montes baldios as pastagem naturais sdo constituidas por varias
espécies predominando a urze-roxa(Erica australis), a urze-branca(Erica
arborea), a carqueja (Chamaespartium tridentatum}, a queiroga (Erica
umbelata), a urze-peluda(Erica tetralix), a troga (Callunca vulgaris) a
serradela (Ornithopus compressus) a erva-lanar (Holcus lanatus) a erva-molar
ou rengo (Holcus mollis).

" E interdito o uso de:

Concentrados comerciais

Silagem

Antibibticos

Anabolizantes (Hormonas)

Produtos proibidos ou desaconselhados por lei.

3.2 - Sanidade

Todos os animais t&ém que seguir as profilaxias sanitdrias obrigatérias
na legislacdo em vigor. Para todos tratamentos sanitarios o criador deverd
respeltar as doses e tempo de espera recomendado antes do abate.

3.3 - Transporte

- Uso de veiculos munidos de plataforma de acesso, com piso de
constituicdo homogénea, e boa ventilacdo.

O carregamento deve ser feito calmamente, de maneira a que o stress
causado sobre animais seja minimo, podem utilizar-se agulhdes eléctricos, par



fazer avancar os animais,mas nunca bastdes ou outra forma de agressao. O
desembarque € efectuado segundo norma idénticas.

Os animais devem ser transportados presos. O seu ntimero dentro do
veiculo deve ser tal que n3o permita que corram riscos de asfixia (por falta de
espago) e que evite as lutas e outros acidentes (por excesso de espaco)
obedecendo 4 legislagdo em vigor_ Dec Lei n°261/84 de 31 de Junho de 1984.

3.4 - Identificacéo

- Todos os animais adultos tém que estar inscritos no Registo
Zootécnico do Maronés, os jovens tém que estar registados no Livro de
Nascimentos, para tal o criador participa a entidade certificadora (A.C.M) o
nascimento das respectivas crias. Os animais sdo identificados posteriormente ,
pela entidade certificadora através de tatuagem na oretha direita e
preenchimento de uma ficha onde consta a data de nascimento o sexo, os pais €
etc

Os animais quando do abate serdo acompanhados de uma cépia do
Livro de Nascimento ou Livro de Adultos devidamente conferida e autenticada

com o carimbo da Associa¢fo de Criadores do Maronés.

3.5 - Abate

Os animais serdao abatidos em matadouros, localizados no interior da
drea geografica descrita( se nfo existir nenhum , podera a titulo excepcional,
ser autorizado que seja feito no exterior da 4rea) e que sejam aceites pela
Cooperativa Agricola de Vila Real, depois de analisar o relatério feito pela
A.C.M..

Os animais s3o descarregados e conduzidos para boxes individuais
onde repousam 8 a 12 horas antes do abate, durante este periodo os animais
tém sempre dgua para beber.

O abate tem que ser feito na presenga de um representante da
entidade certificadora. A insensibilizacdo dos animais antes da sangria €
obrigatdria. A sangria, a esfola e a evisceragdo realiza-se sempre com 0s
animais suspensos em linhas de abate, que deve ser ininterrupta e o mais breve
possivel, de modo a diminuir o risco de contaminagio microbiana.

Apbs a evisceragiio, a carcaca € inspeccionada, classificada, cortada
em duas metades e identificada como Carne do Maronés através de aposi¢ao da
rotulagem relativa ao produto, em cada uma das meias-carcacas, serd também
aposta a marca ou logotipo da entidade certificadora.

3.6 - Tratamento de Carcacas
As carcagas devem permanecer, entre 0 a 24h a 7oC . Proceder-se-4

seguidamente ao arrefecimento gradual até 20C . As carcagas s@o sujeitas a um



periodo de maturagio minimo de trés dias,e sé apos esta maturagdo a carne

poderd ser colocada no mercado.
E interdita a congelacfio de carcagas certificadas.

3.7 - Transporte da carne

O transporte da carne serd feito pelo empresa que explora o
matadouro, que fard o transporte desde o matadouro até ao talho.
O transporte sera feito sobre a forma de meias carcacas ou quartos

de carcaga.

3.8 - Comercializacdo da carne
A comercializacdo serd feita por estabelecimentos aprovados pela

C.A. V.R. depois de analisado o relatério feito pela A.C.M.

4 - Delimitacio da area geogrifica

As referéncias mais antigas que encontramos a cerca da drea do
maronés datam de 1835 feitas pelo Visconde de Villarinho de Sdo Roméo na
sua obra "Economia Rural e Doméstica" que descreve o seguinte: " Vaccas
Molares de Tras os Montes-Estas vaccas sdo muito boas, e a sua melhor raca
encontra-se nas povoagdes das abas do Mardo, como he Tojendes, aonde as vi
na casa dos Srs Cabraes...". Mais tarde em 1870, Silvestre Bernardo lima
escreveu no 13° volume de "o arquivo Rural": as vaccas molares de Trds os
Montes, de que fala a Sr. Visconde de Vilarinho sdo Vaccas maronezas..."
limita ainda o solar desta raca a "toda a regifo serrana do Mardo, estendendo-
se por todo o concelho de Vila Pouca de Aguiar, Vila Real, Mondim de Basto,
Ribeira de Pena e Ribeira de Serva até ao rio TAmega, defronte do Barroso.
De Vila Real para o nascente, Vé-se ainda esta criacdo e recriag;éo de
maroneses nos vales e montes de Justes, seguindo a franco até a descida de
Murga para o vale de Mirandela".

A drea geogréfica delimitada no interior da qual tem lugar a criacdo e o abate
dos animais esta circunscrita s seguintes freguesias:

| Distrito [ Concelho | Freguesia ]
Braga Cabeceiras de Todas
Basto

Mondim de Basto | Todas

Porto Amarante Boadela
Canadelo
Rebordelo




Vila Real

Alij6

Vila verde
Populo
Riba Longa
Vila Cha

Boticas

Curros

Fides do Tamega
Sapifios
Vilas Boas
Pinho
Granja
Bobadela
Ardaos
Vilar

Sao Salvador
Beca
Viveiro
Covas
Codessoso
Cerdelo

Chaves

Povoa de Agracdes
Santa [eocadia
Sdo Pedro

Seara Velha
Anelhe

Vilas Boas

Montalegre

Salto
Cervos
Cha
Pondras

Murga

Fiolhoso
Carva
Valadares
Jou
Vilares
Palheiros
Valongo

Ribeira de Pena

Todas

Valpacos

Carrazedo de
Montenegro
Curros

Santa Maria de
Emeres

Agua Revés
Veiga da Lila
Sdo Pedro




Canaveses

Vales

Padrela

Sédo Jodo da Corveira
Serapicos

Vila Pouca Todas

Vila Real Todas

5-Elementos que justificam a relacio com o meio Geografico

A raca de bovinos Maronesa estd integrada num sistema de
Agricultura tradicional que sé subsiste gracas a ela. Estes animais séo os
fornecedores do trabalho as explora¢des de dimensdes normalmente pequenas,
que ndo suportam encargos com maquinarias. Por outro lado, o
emparcelamento e o declive dos terrenos ndo permitem a utilizagdo de
mdquinas agricolas. Os maroneses consumindo sub-produtos das exploragtes
ndo aumentam os encargos financeiros, produzindo ainda estrumes para
fertilizagdo dos terrenos e vitelos que sdo muitas vezes os tnicos produtos
comercializaveis

O meio ambiente em que os bovinos marcneses sdo criados e
principalmente devido a alimentagfio, com recurso exclusivo a alimentos
tradicionais, tornam a carne produzida com qualidades organolépticas muito
apreciadas.

6 - Registos

6.1 - A C.AV.R. terd os seguintes registos:
Registo de exploractes
Registo de matadouros
Registo salas de desmancha e estabelecimentos de comercializagio

6.2 - Os pedidos de inscrigdo sdo dirigidos & C.A.V.R. , acompanhados de de
identificaco completa e documentos comprovativos que em cada caso seja
necessdrios pelas disposices e normas vigentes, em impressos proprios.

6.3 - A C.AV.R. rejeitard as inscri¢des que nédo correspondam &s exigéncias
do regulamento ou aos acordos adoptados sobre condi¢cdes complementares que
devam reunir os criadores, os matadouros, as salas de desmancha e o0s
estabelecimentos de comercializacéo

6.4 - No registo de exploracio, inscrevem-se todos aqueles que criem animais
de raga Maronesa ¢ que, estando situados na zona de produgio queiram aderir
a denominacdo de origem e o solicitem voluntariamente. O pedido de



inscri¢do no registo de exploragio deverd ser acompanhado do certificado de
1nscri¢do no registo zootécnico dos animais , emitido pela A.C.M.

6.4 - No registo dos Matadouros, inscrevem-se todos aqueles situados na drea
geogréfica de producgfo ( se nio existir nenhum , podera a titulo excepcional,
ser autorizada a Inscricdo de matadouros do exterior da area) queiram aderir
4 denominacfo de origem e o solicitem voluntariamente.

6.5 - Os matadouro inscritos deverdo possuir um registo de acordo com o
modelo adoptado pela C. A V.R. | que serd utilizado todos os dias em que se
efectuem abates de animais inscritos e onde constard , o nome e morada do
proprietirio dos animais abatidos , nimero de animais abatidos por produtor,
a classe o peso e o talho a que se destinam as carcacas.

6.6 - No registo de Salas de desmancha inscrevem-se todas aquelas situados na
area geografica de producgdo que se dediquem 4 desmancha de carcagas de
animais inscritos. Da inscri¢do constaram todos os dados necessdrios para uma

perfeita identificacio da empresa.

7 - Projecto de Rotulo
O projecto de rotulo estd a ser apreciado e sera posteriormente objecto de

parecer.

8- Indicacio da Entidade Certificadora
A defesa da denominacio de origem , a aplicagio do regulamento, o vigilancia
do seu cumprimento, bem como o fomento e o controlo da qualidade do
produto, ficam sob a responsabilidade da Cooperativa Agricola de Vila Real.
A certificagdo ficard sob responsabilidade da entidade certificadora
Associacdo de Criadores do Maronés, e do Instituto de Mercados Agricolas e
Indidstria Agro- Alimentares (IMAIAA), actuara no ambito das suas
respectivas competéncias.

9 - Controlo do Produto

Para garantir que o produto satisfaca as condicOes estabelecidas neste
caderno de especificagbes sio estabelecidos os seguintes pontos de controlo:

a) Cumprimento do sistema de exploracéo e a vinculaco ao sistema
tradicional.

b) Cumprimento das normas do Registo Zootécnico

¢) Cumprimento da sanidade e normas fixadas pelos servigos

oficiais.



d) Transporte adequado ¢ dentro das directivas fixadas pela

Comunidade, tendo em conta sempre 0 bem estar animal.
e) Abate em Matadouros aceites pela C.A.V.R. apés avaliagio e

relatério da Entidade Certificadora (A.C.M.).

10 - Consideragtes finais

Todos os pontos de controlo referidos estardo sujeitos a verificagdo e
avaliagdo pela Entidade Certificadora que enviard o seu relatério ao

agrupamento para deciso.

11 -Sancdes

11.1 - Os produtores ou distribuidores agregados, que cometeram infrac¢des
graves ou repetidas as disposi¢es do presente caderno podem ser objecto das
seguintes sancoes:
- Advertimento registado.
- Exclusfo tempordria.
- Exclusdo definitiva.
A decisio serd tomada pela C.A.V.R. apds avaliacio do relaténo da

A.CM.

11.2 - A aplicagdo das sanc¢des referidas no niimero anterior ndo exclui a
eventual aplica¢do de outras nos termos gerais de direito.

16
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