Azeite do Alentejo Interior DOP

Operador &b Fase de Produgio  Ponto de Controlo Aggo de controlo Frequéncia Duragio Tipo de Controlo Método de Controlo Evidéncias
Verificar nome, NIF, natureza juridica o tal 2 relevante, o d Itadk 002
o Documental Verificagao de documento relevante. Na sua auséncia, solicit consultados, registo das
Verificar domicilio, contactos vinculativos Declarativa informagao ao operador. declaragdes prestadas 002
Controlo inicial Documental Verificagdo d Obte do operador |Cc 00Cou I da pelo
Verificar compromisso com o regime de Qualidade Declarativa (no caso de ndo integrar o articalado do contrato com b, 0C). | operador 002
Escritério ou
Todos Unidade de gf:ig:;‘;’j{wmdw Habilitagéo do operador s0minutos [ ) enfcacsod N P - B
produgéo Verificar existéncia de impedimento 4 sua habilitagio ocumental erificagdo tencdo de Documentos consultados e declaragdes obtidas 002
Declarativa o obtangdo de daclarasdo filedigna de tercewa parte,
= Documental Verificagdo documental, obtencao de decl: 30 do d x
Verificar se a informagaio permanece atualizada Controloregular Documenta e e R G e Documentos consultados e declaragdes obtidas 002
Controlo alests
Verificar cumprimento do contrato com 0 OC 3 de contratual. Comunicagdo o operador 001
Comprovar o direito de utiizagdo da exploragdo / parcela pelo operador d I ex. PU e/ou IE). Identificagdo dos documentos consultados 002
Documental Verificagso documental (ex. P3 e/ou IE). Questionar o Identificacio dos documentos consultados (ex. PU e/ou
Comprovar a localizagdo no interior da drea geografica (incluindo unidades de Declarativa responsavel ) 004 0u 005
produgao subcontratadas)
Visual Avaliar visualmente. Fotografia georreferenciada
N N . Documental Verificagao d tal, obtencdo de decl d d N
Verificar existéncia de impedimento 4 sua habilitagio Documenta o e e R S e, Documentos consultados e declaragdes obtidas 002
~ N . N Controlo inicial 30 minutos Obtencio de permissio para realizagdo de controlo e de Dedara;an do operador ou, na sua auséncia, do técnico
Habillitago da Verificar permissdo de controlo e de acesso 3 exploragdo / parcela Declarativa do 008 0u 009
G acesso 3 exploragao / parcela. &
exploragao/parcela onrato
Tista e vermeacs
y . i ) Documental I Fotografia ou outra evidéncia (quando aplicavel) . .
Verificar a conformidade com a legislagdo aplicavel Vi Verificagdo documental e T} e mouiitacst do OC 0 operador e aie) 103* ou 104’
Verificar variedades das oliveiras: Visual Verificago visual do olival Registo das variedades identificadas
» Permitidas - Galega Vulgar, Cordovil de Serpa e/ou Cobrangosa, outras 002
produt ol oroducs Variedades
rodutor iva rodugdo » Nao permitidas - Picual e Maganilha Documental Veriicagdo documental Identificagéo dos documentos consultados
Contrato de aTuguer
. Controlo regular " Documental Verificagao d tal, obtencdo de localizag3o: P3 ou IE
Verificar se a informago permanece atualizada Controlo aleatério [° ™15 | peclarativa 4 obtengio de declaragdo idedigna de tercera parte. Fotografia georreferenciada 002
Lista de verificacio.
) rificar: ~ Uista de verificagio
Colheita e transporte da [ Epoca de colheita / estado de maturagios: cor da azeitona; Controlo regular Documental ; o P06 ou P08/
azeitona para o lagar  |» Estado sanitario e de limpeza das azeitonas: separagao dos frutos colhidos da | Controlo aleatério |20 ™"Vt |yisual ar documentos comprovativos. Avaliar visualmente |dentificagio dos documentos consultados P05 ou PO7
rvore, sos e limpos dos frutos colhidos do chio, atacados por doengas ou sujos. e
Verificar
» Dta de coletz Controloregular, ;5 ;405 |Documental Verificagdo documental e visual ot o de transporte 006 0u 007
» Superficie do olival para azeite (ha), quantidade de azeitona produzida (por | Controlo aleatdrio Visual ¢ - e do operador
variedade, se aplicavel) vs produtividade do olival (kg azeitona / ha olival) (et deverifiatao
Comprovar existéncia de licenciamento Documental 4o documental. 30 de d L03
Comprovar a localizagéo no interior da drea geogréfica (incluindo unidades de Declarativa Identificagéo dos documentos consultados 004 0u 005
produgao subcontratadas)
Visual ‘Avaliar visuamente. Fotografia georreferenciada
N Documental Solicitar informagao o operador. Em caso de divida, Regstoda nformago forecida  dos documentos
Identificar operagdes levadasa cabo na UT Declarativa verificagio de documento relevante. consulta 003
Documental Lista de verificagdo; Fotografia ou outra evidéncia
Verificar a conformidade com a legislagdo aplicavel Controloinicial | 30 minutos |0¢ Verificagdo documental e visual. (quando aplicavel); Carta(s) de notificagdo do OC ao L03* ou L04**
operador e a(s) autoridades competentes.
Candidatura/ Habilitagdoda unidade
Processo do operador| e transformag3o
Documental Verificagdo d btengdo d
Verificar existéncia de impedimento a sua habilitagio Documenta oo et e e arelaragio do op Documentos consultados e declaragdes obtidas 002
Obtencdo de permissio para realizagdo de controlo / acesso & Dec\ara;au do operador ou, na sua auséncla, do técnico
Verificar permissdo de controlo e de acesso 4 exploragio Declarativa ' P P . 0 OC. 008 ou 009
exploracio
Comrato
Controlo regular Documental Verificagao d tal, obtencdo de decl d d Itad
Verificar se 3 informagao permanece atualizada Controlo aleatério [ ¥°™Mt°5 | peclarativa ou obtengo de declaragao fidedigna de terceira parte. Lista de verificagio 002
verficr se azeftonas s proverientes de produlores sob conirlo ¢ que ) .
o produto 6 segregado. Verificar data de D Visual rificaga verificagao no local. S;?s'i“fa‘;zs‘"“’"“a‘;“ recolhida e dos documentos | 547 o, 006
colheita e recegao.
Verificar: Faturas
Recegdo da azeitona |\, o » Variedades permitidas, quantidade e sua proporcdo: Galega Vulgar (min. 60%), 50 d I e visual. Registos de pesagem POB ou P08/
Cordovil de Serpa e/ou Cobrangosa (max. 40%), outras variedades (max. 5%); Visual - Identificagio dos documentos consultados PS5 ou PO7
» Variedades nao permitidas: Picual e Maganilha. Lista de verificago
Estado sanitario e de icar separacio dos frutos colhidos da arvore, sdos e limpos dos frutos Documental - Identificacdo dos documentos consultados P06 ou P08/
mpevs v stctonas |cainor de chae sacador ot Soeneas i or Visual Verificagdo documental e visual. Lista de verificagio PO5 ou P07
Limpeza e lavagem Verificar se ¢ sujeita a decantago antes de cada utilizagio e substituida quando. Documental eacs . Identificagdo dos documentos consultados. POG ou P08/
da azeitona Agua de lavagem apresenta cheiro, cor ou sujidade Verificagdo documental e visual Lista de verificagio P05 ou PO7
Armazenagemda  |po o Verificar permitem da azeitona e a sua nao o e visual Identificagdo dos documentos consultados. P0G ou PO/
azeitona P compactagio Visual - Lista de verificacio P05 ou PO7
Sistemas de moenda ou . . ou" . Documental N ; Identificagdo dos documentos consultados. P0G ou P08/
R Verificar se s30 usados "minhos de pedra” ou "moinhos de martelos’ x Verificagao documental e visual. [t e U POy
Moenda da azeitona [Tem, P
PO que decorre entre . . Identificagio dos documentos consultados. P06 ou P08/
s coheita e moena da - verficar que ndo urapassa as 48h00min Docun evisual. St i
Batedura e POG ou P08/
aquecimentoda  |Temperatura Verificar que ndo ultrapassa os 30° C Teste Realizagio de teste com recurso a termometro Resultado registado em lista de verificagio
fvee PO5 ou P07
sistema de extragdo por | Verificar: Documental Identificagio dos documentos consultados. P06 ou P08/
Preparador Lagar fstema de » Altura da pasta colocada sobre os "capachos” ; Docun Verificagso documental e visual. \dentificache dos o - Poooupoe
prensag » Presséo maxima a que so sujeitos os "capachos" empilhados: 50 atm; 3 ou
Temperatura do azeite 3 PG ou POB/
Extracio saida da prensagem ou | Verificar que nio ultrapassa os 302 C Teste Realizag3o de teste com recurso a termémetro Resultado registado em lista de verificagio o5 ou PO7
< centrifugagio ou
; . Documental N . Identificagdo dos documentos consultados. POG ou P08/
Auilares Verificar que ndo sio utiizados enzimas ou talco Visual Verificagao documental e visual. e P ou pooy
Aguas-rugas e bagagos | Nao sao reutilizados na transformag3o do produto final (2.2 extrag3o) Controlo regular Docun d I e visual, 'L"Et""d’"“g‘:‘“s documentos consultados. P08 ou P08/
Controlo aleatério isua ista de verificagio P05 ou PO7
. N N s ! Identificagdo dos documentos consultados. P0G ou P08/
Técnica de depuragio |Somente por decantagio Min. 1hora |Jocar evisual. [ ertits Poe U P
Femperstura do Entre 162172 C Teste Realizago de teste com recurso a termometro Resultado registado em lista de verificagdo
Depuragio e
armazenagem do
azeite » Vazios: ausentes de cheiros, enxaguados com dgua quente sob presso antes PO ou POS/
Depésitos de novo enchimento; . 1 e visual. Identificagio dos documentos consultados. P05 ou P07
P » Cheios: estdo numerados e selados com indicagio da quantidade de azeite, Visual isual. Lista de verificagio
data de transformagao, caracteristicas do azeite, data de abertura e desselagem.
- - Documental Verificagao dos registos da unidade Tdentificagao dos documentos consultados
Caracteristicas Verificar especificas, de Colheits de amostas para controlo amalies o acorda com P06 ou P08/
Anlise Colneita de amostras para controlo analtico de acordo com © |4 e colheita ¢ boletim anlitico PO5 ou PO7
- 3 ) 3 Documental Verificagao dos registos da unidade 50 d
Caracteristicas fisico-  |Verificar caracteristicas fisico-quimicas especificas, conforme caderno de - P06 ou P08/
p ficas cacd, . Colheita de amostras para controlo analitico de acordo com o . } " POS ou PO
Andlise 5 Auto de colheita e boletim analitico
PO-IG n.2 002
o P P oo Documental Verificagao dos registos da unidade Tdentificago dos documentos consultados 103* ouL04™
erificar se cumpre as demais normas de comercializagdo em vigor para 2
Classificagdio azeite comercializagao de azeite virgem extra e azeite virgem Andlise Colheita de amostras para controlo analitico de acordo com © | 5t de colheita e boletim analitico L03* ouL0a**
Verificar:
» Temperatura do armazém: entre 162 178 C; Documental N Registos do operador P0G ou P08/
Acondicionamento » Densidade do azeite: 0,916 Kg/l; i Verificagdo documental e visual. Lista de verificago PO5 ou P07
» Efetuado no lagar, sem recurso a subcontratago.
Produto final Verificar se consta:
» Amengao cAzeite do Alentejo Interior - Denominagio de Origem Protegiday; Namero de lote
Rotulagem » 0 logétipo da Uniao Europeia para as DOP e se este cumpre as disposigdes [ tal/ Visual 50 d I e visual Rotulo P04
- cor, tamanho, letra e lingua; Lista de verificago
» Identificagdo do organismo de controlo.
Verificar conformidade entre entradas e saidas Teste Realizagéo de exercicio de balango de massas. Registo dos calculos efetuados e dos documentos | 5o o, 007
. N P ) . Registo da NC detetada, juntamente com fotografia
Verificar segregagéo entre produto apto e ndo apto para certificagao Visual Verificagdo no local. o Sohonm to amoana Cauandd aneguah 006 ou 007
Verificar se ¢ assegurada a conformidade com a legislagéo em termos de Registo da NC detetada, juntamente com os
> g gislaga Documental Verificagao de registos e documentos relevantes. célculos efetuados e documentos consultados L03 ou LO4
(consoante o aplicavel)

Nota - Prazo maximo para submissao de evidéncias (30 dias) e de reposicao da conformidade (90 dias).

* Afeta a seguranca alimentar

** Nao afeta a seguranca alimentar
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