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Produz-se nas regides de cota mais elevada do noroeste do pais, um
tipo de mel com caracteristicas particulares que resultam de um
extraordinario manto vegetal maiontano de urzes (Erica sp.).

As urzes para além de uma muito boa condigio para o
desenvolvimento das colomas de abelhas , originam o fabrico de um mel
gscuro muito apreciado.

Este mel ¢ procurado desde sempre por pessoas de outros pontos
do pais. Aplicado a nivel terapéutico aparece particularmente utilizado
como adogante ¢ produto da culinaria regional.

Sdo enormes os vestigios fisicos, escritos ¢ mesmo orais do potencial
produtivo de mel e céra na regido e a sua ligagio com os costumes e
habitos dos residentes ou mesmo com os amunais domésticos ou selvagens
gue aqui existiam.

Uma das indicagles mais antigas surge no século XII onde os
habitantes da antiga freguesia de Freitas, hoje lugar de freguesia de
Covide, concelho de Terras de Bouro, deviam anualmente pagar ao rel
dois gquarteiros (200 Kg) de céra de abelha. Também no remnado de D.
Afonso III se referia que os habitantes de Cabana Maior deviam pagar ao
re1 pela posse da herdade de Meendo uma "escudela de favoos de mel
pein Sancto Johanne”,

Os antigos colmeais, chamados silhas ou muros, sfo os locais onde
eram colocados os cortigos. A colocagio e exposigio destas sithas em
locats fundos abrigados dos ventos ¢ com exposigio sul nascente revelam
a mestria e os conhecimentos apicolas dos seus proprietarios.

Estas silhas evoluiram quer na robustés de construgfo quer na
altura, em fungfo dos animais que existiam na regifio. Assim, até ao
desaparecimento do urso nesta regifio, as silhas eram construidas em
parede dupla, com os muros higeiramente inclinados para fora e com a
fiada superior Ligeiramente saida e com uma altura sempre superior aos
2,80 metros.



Vejamos a descrigdo de uma silha da época em que existiam
ursos na serra do Gerés feita pelo padre D. Jeronymo Contador d' Argote
em 1732,

<. Pouco distante do rochedo, em que dissemos creavad as dguias, a
huma legua da Via Militar em huma baixa exisiem humas sithas de pedra
marmore muito bem fabricadas, quasi da aitura de sefe covados (4,72
metros). Principiad em baixo em circuilo pequeno, e acabad em mayor
ambilo, e assim sad as suas paredes muito inclinadas para fora, em
Jorma, que parece querem cair. O motive desia forma de edificio foy para
que nenhuma féra, ainda por salto, pudesse alli entrar.

Erab estas sithas grande remedic conra os assaltos dos ursos,
que antigamente se creavald , discorriad por aguellas serras |, porgue
toda outra forma de muros venciad salfiando, e introdiuzidos dentro das
silhas se abragavad com o5 corticos, e com elles lornavad a saliar para
Jora, e os conduziad aos rios , e lagoas , de que abunda, como dissenos,
aguelle Paiz, onde tirados os tampos meliad oS corticos na agua, ¢
morias com essa indusivia as abelhas | comiad o mel...

E j4 agora vejamos como o termina esia extraordindria descrigiio que mais
uma vez relata a relagio entre a existéncia do urso ¢ o mel.

..J& hoje se acha inteiramente extinly este género de feras nagusfias
serranias, de sorfe , que desde o anno de mil seiscenifos e cincoenta , em
que os Camponezes malaral hum, nunca mais apparecec animal desia
gspecie em loda a monianha, A causa da sua extingad jorad os jogos,
que os Pasiores repetidamente lancal qo monte, 05 guaes mutiins vezes
agitados dos ventos produzem na monlanha grandes incendios. E
tambem o indusirioso exercicio, que tinhad de lhey armar, e era assim:
Punhad no tronco de huma arvore huma porg@o de mel de que sad muy
golosos os ursos, e armavad hum mago de pac com lal artificio, que
quando o urso hia a comer o mel, 0 mago lhe batia, e dava na cabeca , e
0 malava...

As abelhas e o seu cultivo ou exploragio seguem nesta regido o
percurso da actividade agro-pastoril aqui exercida.



Em regifo onde a generalidade do trabalho agricola era enraizada
no comunitarismo, ndo poderia também faltar neste sector este elemento.
Assim o Prof. Jilio Henriques (1886) diz que " é boa e obsequiadora a
gente destas terras. Ha aqui uns restos de costumes anfigos, alguns néo
pouco ctiriosos. Cada povoagdo tem um colmeal comum, onde cada
nabitante pode ter as suas colmeias”.

Regiio de montanha, fora de grandes centros urbanos e onde se
nfo verificam actividades industriais, € considerada como zona izenta de
polui¢do ¢ com bom equilibrio natural.

As praticas agricolas aqui utilizadas sfo de caracter extensivo com
um forte emprego das técnicas tradicionais , onde o uso de fertilizantes
quimicos ¢ pesticidas ¢ nulo.

A producdo de mel é uma pratica tradicional bem enraizada onde as
tecnicas de maneio das colmeias ao longo dos tempos  se tem
particularizado em relagio a outras regies. Assim, o mel da regifio £
conhecido, adquiriu fama e notoriedade em relagdo aos restantes meis do
pais.

Nos tiltimos anos, sobretudo apds um desenvolvimento das téenicas
de produgfio e o enquadramento com o aparecimento a nivel mundial de
wm novo parasta |, o dcaro Varroa jacobsowni, realizou-se wuma
transformacdo, também comum a todo o mundo na utilizagio da colmeia
mével, sem que de qualquer forma se tenham alterado as caracteristicas
fisicas e organolépticas do mel produzido na regifo.

A abelha negra, Apis Mellifera Meliifera aqui utilizada, considerada
por alguns mvestigadores como sub raga Apis Mellifera [bérica, estd
muito bem adaptada as condigGes edafochimaticas , tem boa capacidade

de recolha e o mel por ela produzido & de excelente qualidade.



1 - Nome:

MEL
DAS TERRAS ALTAS DO MINHO

2 - Definicio e Caracterizacio do Produto

Obedecendo ao estipulado no Decreto-Lei n® 131/85, o mel das
Terras Altas do Minho (TAM) é.produzido pela abelha local - Apis
mellifera melllffera (sp lIbénica), em ,regidic montanhosa, com flora
caracteristica, cuja drea geografica de produgfo adiante se discrimina.

o E um mel de néetar de flores, em que se encontra maoritariamente
polen das-Ericaceas que fazem parte da flora melifera regional. Para além
da~urze (Erica umblaia também conhecida na regifio como "queird"™),
podemos encontrar a°Erica fetralix, Erica cinerea, Erica arbérea, Erica
vaguans, Erica ciliares e Caluna vulgaris.

Este mel, de cor acentuadamente-escura, ¢ particularmente-rico em
alguns saig minerais e-apresenta niveis de cristalizagio médios e regulares.

O mel das TAM temotendéncia natural para cristalizar o que ¢é
garantia da sua pureza e qualidade, pelo que s6 podera ser comercializado
no estado fluido (pastoso) ou sélido {cristalizado).

Apresenta .indices de excelente qualidade organoléptica,
comprovados por analise sensorial efectuada em Cimara de Provadores

de Mel.

Quanto ao modo de apresentaciio, o mel das TAM pode apresentar-
S€ COMO:

a) - Mel Centnfugado
b) - Mel em Favos



A caracterizagio fisico-quimica do mel das TAM ¢ a seguinte:

Huntdade ~—emememmmmm e e e e e inferior a 18%
SACATOFYE =mmmmmmmmmm o e m o m e mm e e i a 5%
Agucares redutores (Frutose/GlIcose) =—emmmemmmmaesmcena- supentor a 55%
CIHIZAS mmmm e mm et oo o m oo iniferior a 0,6%
Substincias MSolIvVels — e mmm e " a0,1%
ACIHACT wmmmmmmmm e w e mferior a 4{cm3 de solugfo TN/100g de mel)
[ndice diastagico -----«n=smmn=wmm-mum--- superior a 8 na escala de GOTHE
Hidroximetid furfural ~eeeeemeem e mfernior a 40 mp/Kg de mel
(ZOF mmmmmmm = e superior & 8 na escala de PFUND
Densidade -—----mrmnvmscen e supenior a 1,4 aiemperatura de 20° C
fndice de refracgo —w-smrmmmenma superior a 14915 a temperatura de 20° C.

Polen -- mais de 15% de polen de ericaceas em situagdo de predominiincia

supertor a 35% podera ostentar no rétulo a denominagio de venda "MEL
DE URZE" OU "MEL DE QUEIRO".

3 - Area Geografica de Produgio

A produgio do mel das Terras Altas do Minho ¢é feita nas regifes

de montanha da parte noroeste do pais.

Estas regi@es de montanha apresentam altitudes que variam enire os
400 e os 1545 metros. Zona do pais com maior indice de pluviosidade,
cheia de rios e ribeiros, apresenta recortes naturais que onginam locass de
abrigo excelentes para o desenvolvimento das colonias de abelhas.

(s solos graniticos, aliados as condigdes de altitude ¢ de hunudade
apresentam wn manto vegetal onde as urzes { Frica sp.) sio espécies
meliferas principais. '
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A area geografica de produgfio do mel das TAM abrange os
concelhos de Amares, Cabeceiras de Basto, Celorico de Basto, Fafe,
Pévoa de Lanhoso, Terras de Bouro, Vieira do Minho, Vila Verde,
Ribeira de Pena, Mondim de Basto, Amarante Baifio, Paredes, Marco de
Canaveses, Arouca, Castelo de Paiva, Resende, Cinfdes e Vale de Cambra.
Abrange também as freguesias de Friande, Pinheiro, Sendim, Fugueiros,
Santfo e Vila Verde do concelho de Felgueiras; as freguesias de Covelo,
Foz do Sousa, Medas, Metres ¢ Lomba do concelho de Gondomar, as
freguesias de Canelas, Capela, Luzim, Abragfio, CastelSes, S. Mamede de
Recezinhos, S. Martinho de Recezinhos, Sebolido, Rio Man ¢ Vila Cova
do concetho de Penafiel; as freguesias de Canado, Romariz, Louredo e
Vale do concelho de Vila da Feira, as freguesias de Cesar, Fajfes,
Carregosa, Macinhatade Seixa, Nogueira, Nogueira do Cravo, Ossela,
Palmaz, Pindelo, Travanca ¢ Vila Chd de S. Roque do concelho de
Ohiveira de Azemeis.

4 - Flora Melifera

As condigles naturais e chimaticas apontadas proporcionam wma
flora rica de onde podemos destacar grande niimero de plantas meliferas:

-Acer pseudoplatanus -Aesculus hipocastanum
-Amelanchier ovalis -Anchusa afficinalis
-Arabis juressi -Arabis stenocarpa
-Arbutus upedo -Aster sedifolius

-Betula pubescens -Borago officinalis
-Campanula lusitanica -Campanula rapunculus
~-Ceniaurea limbaia -Centaurea micrantha
-Crataegus monogyna -Cytisus multuflorus
-Cylisus scoparius -Cyfisus striatus
-Calluna vulgaris ~Echium vulgare

-Erica arborea ~EBrica cinerea

-Frica ciliares -Erica tetralix

-Frica vaquans -Frica umbelinin
-Erigeron karwinskianus -Eucalyptus sp.
-Fraxinus angustifolia ~Genisia maicata
-Genisia florida -Genista micrantha

-(Fewm urbanim -Hedera helix



-Hypericum androsaemum
-Hypericunt undulatum
~Inula salicina
-Lonicera efrusca
-Lunaria annua
~Lythrum portula
-Mentha suaneolens
-Myosotis laxa
-Myosotis secunda
-Myasotis wehvitschii
-Polygonum avictilare
-Polygonum persicaria
-Potentitla sterilis
-Rhamnus frangula
~-Rosmarinus officinalis
-Rubus candicans
-Rubus chioocladus
-Rubus godroni

-Rubus juncanescens
~Rubus veriitus

-Rubus humifolius
~Salix sakiflora
-Sambucus nigra
-Satureia baetica
-Scabiosa columbaria
-Scrophularia herminii
-Scrophuilaria sublyrata
-Silene foetida

-Stlene nutans

-Silene scabriflora
-Sorbus aucuparic
-Stachys arvenses
-Thalictrum speciasissimum
-Tikia plathyphyios
~Thymus pulesioides
-Trifolium campesire
~Trifolium pralense
-Verbascum phlomoides
-Veronica arvensis
-Veronica monlana

~-Hypericum perforatum
~Hypericum humifusum
-Lilium mariagom
-Lonicera periclymenum
-Lythrum junceim
-Mentha pulegium
-Myosoltis discolor
-Myosolis persoonii
-Myosotis stolonifera
-Origanui virens
~Polygonum bistoria
~Potentilla erecia
~Prunella grandiflora
~Robinia pseudacacia
-Rubus caesins

~Rubus castanus
-Rubus gerezianus
-Rubuis henriquesii
-Rubus hisitaniciis
~Rubus rhombifolius
-Salix repens

~Safix atrocinerea
-Saponaria officinalis
-Satureia vulgaris
-Scrophularia auriculate
~Scrophularia schuritzii
-Silene dirica

-Silene latifolia

-Silene vulgaris

-Silene callica

-Sorbus aria

-Stachys officinalis
~Taxus baccata

-Tilia cordaia

~Thymus caespifitius
~Trifokium dubium
-Trifolium repens
-Verbascum simplex
~Veronica micramtha
-Veronica officinalis



10

S - Condigoes de Produgio

A raga de abelhas local, Apis mellifera mellifera (sp. Ibérica) é a
linica autorizada nos apiarios.

- Em colmeias moveis de apiarios mstalados dentro da drea descrita.

O apicultor devera ter no minimo 20 colmeias registadas.

. O apicultor devera possnir um registo por apiario onde explicite as
operagbes de maneio efectuadas em cada colmeia. As datas de compra ou
povoamento das colmeias bem como de tratamentos samitéarios,
alimentag8o, colocagdo de algas e cresta terdo de fazer parte deste registo.

A transuméncia das colmeias apenas € permitida dentro da érea
demarcada desde que préviamente comunicada ¢ autorizada pelo
Agrupamento de Produtores. Caso algum apicultor faga transuméncia para
fora da zona de produgfio apenas podera mscrevé-las novamenie como
produtoras de mel das Terras Altas do Minho apds um ano do sen
reforno.

Qualquer apicultor que dé baixa como associado apenas podera
reinscrever-se passados doze meses.

Os produtores deverfio comunicar até 15 de julho de cada ano a
estimativa das produgdes ao Agrupamento de Podutores que por sua vez
as indicard 4 Entidade Certificadora.

Os apiarios de produgio de mel das Terras Altas do Minho nfo
poderfo estar instalados a menos de 1000 metros de areas de produgfo
florestal de eucalipto.

6 - Identificaciio

Num apiario para produgio de Mel Terras Altas do Minho apenas
se poderdo encontrar colmeias numeradas e registadas no Agrupamento
de Produtores.

O registo exige identificagfio ¢ localizagio dos apianos, gssim como
o mimero de colmeias por apiario.:

O nimero de colmeias e as suas variagdes naturais terfio de
regularmente ser comumicadas ao Agrupamento de¢ Produteres. Esta
actualizacio devera ser feita no mimmo anualmente.

O apicultor devera ter todos as suas obrngagbes em dig
nomeadamente no aspecto de quotas ou pagamentos aoc Agrupamento de
Produtores.
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7 - Alimentacio

A Ngo ¢ pernutido, como pratica corrente, a alimentagfio artificial
das colonias de abelhas.

Contudo, em situagles anormais devido a condigdes climaticas, o
apicultor pode alimentar as colonias com xarope, constituido com dgua ¢
agucar e/ou mel, dando conhecimento deste facto ao Agrupamento de
Produtores.

Nunca poderdo ser alimentadas as colénias em colmeias com algas

ou melanos.

8 - Sanidade

O tratamento dag coldomias contra as doengas das abelhag tera de
seguir os procedimentos santtirios da legislaco em vigor {decreto - Lei
n® 39209).

Para todos os tratamentos samutanos, o apicultor devera respeitar a
época e as doses técmcamente recomendadas no "Decalogo Higio-
Sanitario do Apicultor da Direcgfio Geral de Pecudna.

E proibido todo e qualquer tratamento de coldmias em colmetas
com alga.

9 - Cresta

A cresta devera ser comunicada atempadamente ao Agrupamento
de Produtores e devera ser efectuada no periodo compreendido entre 15
de Julho e 15 de Setembro.Fora deste periodo s6 com autorizagdo prévia
do Agrupamento de Produtores.

A cresta devera ser feita pelos métodos: ar sob pressio, escova das
abglhas, ou escapa-abelhas; procurando nunca abusar do fumigador,
Ficam proibidos os métodos com produtos repelentes, sejam séhidos,
Liquidos, ou gasosos.

S6 poderio ser crestados quadros de algas ou melarios.

S0 os quadros completamente operculados poderfo ser crestados.

Nio poderdo ser crestados quadros com criagdo.
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10 - Transporte

Os quadros crestados tero de ser transportados do apiario para a
Sala ou Centro de Extrac¢dio em algas resgnardadas da entrada de poeiras
ou outros agentes conspurcadores.

Néo podera ser centrifugado qualquer quadro de mel que dé
indicios de ter havido falia de higiene na operagio da cresta ou no
transporte até 4 sala de extracgio.

11-Condic¢oes de Extraccio e Decantacdo

A extracgfo do mel s6 podera ser feita em Salas de Extrac¢do para o
efeito aprovadas pelo Agrupamento de Produtores, apds relatorio
efectuado pelo Orgamismo de Controlo e Certificagdo que wvier a ser
reconhecido.

Estas deverdo respeitar as seguintes condigles:
11.01 - Condigdes de funcionamento.

- Ter operador capaz e habilitado para executar as tarefas de
extrac¢Ho.

- O operador possuir os requisttos higio-sanmitanos necessarios para
poder manipular géneros alimenticios.

- Recolha de amostra individual por produtor e apiario que,
convenientemente etiquetada com as referéncias obngatdrias do
none do produtor, apiario, quantidade de algas entregues e data de
cresta e extracgdo, devera ficar guardada em local estanque, néo
sujeito a grandes vanagles térmicas para analises de controlo
posteriores.

- Registo do numero de algas por apiario.

- A cadlendarizag@o das ac¢les de extraccdo sdo da competéncia do
responsavel pelo centro ou sala de extracgio.
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11.02 - Condigdes fisicas.

- Sttnadas em locais afastados de mstalagbes de ammass, unidades
mdustriais ou outras que possam transmitir odores estranhos ao
mel.

- Estarem convenientemente protegidos da entrada de animais ou
poeiras provenientes do exterior.

- Terem paredes ¢ tectos lavaveis de azulejo ou tinta plastica.

- O pavimento deverd ser de cimento ou tjoleira também lavavel.

- A instalagdo elécirica deverd respeitar as normas de seguranca
legalmente estabelecidas.

- Toda a maquinarnia, depésitos ¢ fubagem tera de ser em chapa inox
ou de material plastico autortzado para produtos alimentares.

- A dgua das salas de extracgdo devera ser potavel.

A operagio de extracgfo e decantagBo do mel tera obrigatoriamente
de ser realizada dentro da area da produgio. Excep¢fo para a Apidouro
em Pacos de Ferreira cuja sede ¢ centro de extracgfio se encontra fora da
area de produgdo.

Em todas as fases de extrac¢fo e decantacfc do mel nunca poderad
efectuar-se wn aquecimento superior a 45° C.

12 - Condigies de Acondicionamento

O acondicionamento terd de ser efectuado nas salas de extracgdo
atras referidas ou em instalagSes de acondicionamento para o efeito
aprovadas pelo Agrupamento de Produtores, apds relaténio efectuado pelo
Orgamsmo de Controlo ¢ Certificagfio que vier a ser reconhecido.

As instalagbes de acondicionamento terfio que obedecer aos
mesmos requisitos de funcionamento e condigdes "fisicas” das salas de
extracgdo.

As instalagdes de acondicionamento terdo que estar localizadas no
intertor da area geografica de produgfio, com excepgdo para a Apidouro.

O transporte do mel a granel s0 podera ser feito dentro da area
geografica definida, com excepgfio para a Apidouro.
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O mel das TAM 6 pode ser transportado e acondicionado em
embalagens de matenial merte, inécuo, proprio para géneros alimenticios.

O acondicionamento do mel das TAM destinado ao consumo
directo $6 pode ser efectuado em embalagens, cuyjos modelos devem ser
previamente aprovado pelo Agrupamento de Produtores.

O mel das TAM destinado ao consumo directo s6 pode ser vendido
pré-embalado e rotulado.

Do rétulo, de acordo com o disposto nos Dec.-Leit n® 131/85, de
29/4 ¢ 170/92, de 8/8 e com a Port. n° 119/93, de 272, constam as seguintes
mengdes;

** Denominagio de venda (MEL)

ou
(MEL DE URZE) ou (MEL DE QUEIRG), para

o mel com mais de 65% de ericAceas.

**Consumir de preferéncia antes do fim de ...(ano)

**(Quantidade liquida ...... (kg ou gr)

*Lote N°....
*Nome, firma ou denominagfo social ¢ morada do produtor ou do

embalador.

A denominagdo de venda, a durabilidade mimma ¢ a quantidade
liquida, devem figurar no mesmo campo visual.

No rétulo, depois da autonizagdo dada pelo despacho do Senhor
Secretario de Estado dos Mercados Agricolas ¢ Qualidade Ablmentar
poderdio também figurar as mengbes: MEL DAS TERRAS ALTAS DO
MINHO ¢ DENOMINACAO DE ORIGEM bem como desenhos ou
logotipos relacionados com ag mengdes referidas.

Se o agrupamento assim o entender, poderd ser obrigatério ¢ uso
de um contra-rdtulo do qual poderdo constar os elementos que
entenderem, desde que respeitem o principio da veracidade.
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13 - Comercializacio

A comercializagdo do mel podera ser feita pelo Agrupamento de
Produtores, directamente pelo produtor a nivel individual ou por entidade
terceira com quem estabelegam contrato.

O mel das Terras Altas do Minho tem tendéncia natural para a
cristalizagio o que € garantia da sua pureza e qualidade, pelo que podera
ser comercializado no estado liquido (fluido} ou sélido (cnistalizado).

E interdita a comercializagio de embalagens ostentando a
Denomnagéio de Origem Mel das TAM quando o produto apresente
defeitos graves, designadamente separagic de fase (precipitagfo da
glucose) ou fermentagdo.

O mel das TAM pode ser comercializado em favos, desde que
totalraente operculado e sem cnagéo.

14 - Condicdes de uso da Denominagio de Origem

A denominagio de onigem MEL DAS TERRAS ALTAS DO
MINHO fica reservada para uzo dos apicultores que, cumulativamente:

a) estejam expressamente autorizados para o efeito pelo
Agrupamento de Produtores;

b) tenham a sua exploragdo agricola localizada no mterior da area
geografica de produgio;

c) respeitem todas as regras de produgdo constantes deste
documento;

¢) se comprometam, por escrito, a NAQ comercializar Mel dag
TAM, meis com outras origens ou caracteristicas;

¢) se submetam ao regime de controlo da entidade que vier a ser
rechonhecida como entidade de controlo ¢ certificagfo.

Os apicultores que pretendam beneficiar do DO deverdo efectuar
essa solicitagdo ao Agrupamento de Produtores, devendo também
preencher uma ficha (cujo modelo constitii o anexo 1) e da qual consta o
nome do apicultor, o nome e a localizagio de exploragdo agricola, a
localizagiic do apiario, o 1° de coldnias, a raga das abelhas
¢ 0 estado sanitario das coldmias.



Compete aos apicultores comunicarem ao AP  quaisquer
actualizagdes aos elementos constantes desta ficha.

Os possuidores das salas de extracgfio efou de acondicionamento
que pretendam ver essas instalagbes aprovadas para a extracgfo efou
acondicionamento de mel que possa vir a beneficiar do uso da DO
deverfio solicitar a aprovagio ao Agrupamento, devendo tambeém
preencher ficha apropriada {cujos modelos constitnem o anexo I e o
anexo Hl) e das quais conste o nome do dono da instalagfo, a localizagiio
exata, as condigBes do local, o equipamento existente, ..

Compete aos possuidores comunicarem ao AP quaisquer
actualizagdes aos elementos constantes destas fichas.

Cépias das fichas dos apicultores, das salas de extraccio ¢ de
acondicionamento serfio enviadas 4 enfidade controladora ¢ certificadore
para que esta possa comprovar as condigdes descritas e mformar o AP.

15 - Entidade Certificadora

O Agrupamento de Produtores propde como Eniidade Privada de
Contolo e Certificagio a NORTE E QUALIDADE - Instituto de
Certificagfio de Produtos Agro Ahmentares.

16 - Pontos de Controlo

a) No acto de inscnigio:
-Local de instala¢do do apiério
-N° de coloénias
-Ragas de abelhas
-Estado samtério das colonias
b) No apiario: |
-condugio ¢ maneio

~cresta
-Estado sanitario das coldmas



¢} Na extragfo:
-Normas de procedimento do operador
-Apresentagdo higiénica dos quadros
-Condigbes higiénicas do local e sala
-Materiais de extracgiio , decantagdo, armazenamento e
enfrascamento.
d) Na embalagem:
-Condigdes de embalagem
-Rotulos
¢) Na comerciahizagio:
-Apreciacio do tipo de comercializagio
-Acesso a todos os registos sobre operagles comerciais do
mel.

Para além destes pontos de controlo, serfo regularmente feitas
anahses fisico-quimicas aos meis , no Laboratorio do Parque Nacional da
Peneda Gerés, ou outros credenciados para o efeito.

A "Camara de Provadores de Mel" da regifio sera chamada
anualmente no sentido de, através de provas sensonais confirmar as
caracteristicas organolépticas do Mel Terras Altas do Minho.

A verificago das condigbes existentes em cada um dos PONTOS
DE CONTOLO ¢ da responsabihdade do OPC.

17 - Certificacio

A certificacio ¢ feita através de logotipe numerado criado pela
Entidade Certificadora que sera colado ou aplicado no frasco.

HEste logotipo podera ser feito em papel ou em matéria plastica ou
metalica.

A Entidade Certificadora poderd autorizar a colocagfio dos
logotipos aos apicultores ou outras pessoas individuais ou colectivas com

quem estabelega protocolos.



18 - Cmsidemgées finais

Sera penalizado todo o associado que ndo cumpra este caderno de
especificagdes com sangles que podem 1r da suspensdio tempordria
minima de um ano até & irradiacdo definitiva,

Sempre que qualquer associado cometa infragdes que acarretem
prejuizos ao agrupamento tera de indemmizar na totahdade a respectiva

organizagdo.

A resolugo dos casos omussos neste documento seré da
competéncia da Assembeleta Geral do Agrupamento de Produtores, a qual
deverd sempre dar conhecimento de dehberagbes nesta matéria ao
orgamsmo Competente pelo sistema de gestde das DO (actualmente o

IMAIA).



MEL DAS TERRAS ALTAS DO MINHO

25
.owou.uo

&
o%nmm%
oonno

o

&
$58

o Yate%
o (
e
n.VN’OOM
T
S
.%%p...
>

505
%

8

< X )
Solatesstela!
& oga N Jeletelele!
R e
KRR I KN RRIRE
SRR A RIS
T eLealetatetetels o teletels
N oo r oty O oot
o
R o0 KRR
Ssleleeteleleleteteloelotetele vl o
BRI TR SR
SRR ORISR
O SN So oo boecrents e 407
atabedeted iteled oo%ooooooo&. 289303
e T W v s s el o)
ISR SSRGS
e Y e X SRR
sesstesrty SR N
g ST o K
B %D
opetaratele tegatele Wistetatetele Jotetots:
Jodateceieiet slatotols lotelolnlalote s ottt
00k AR RT TG
RS AT
St IR
oy SN R )
&5 ’ o

750.000

.
.

Escala aprox. 1




MEL DAS TERRAS ALTAS DO MINHO

Escala aprox. 1:2.300.000

-
<




